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ENGAGE AVEC
LES PRODUCTEURS FRANCAIS

Un engagement de longue date

TRANSGOURMET ALPES Cessite livre les départements :
ZAC des Bordets - Rue Sarcelle - BP 58 01,38,73,74
2 74132 BONNEVILLE - Tél.: 0 826 101700 (0,15€/mn)
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TRANSGOURMET

Transgourmet, c’est prés d’une ,
certains établissements la composant étant plus que centenaires.

Qui mieux que Transgourmet pour comprendre ces petits producteurs, exploitants agricoles, artisans,
PME... Notre entreprise est la propriété a 100 % d’une structure coopérative ; cela crée des valeurs qui
nous poussent chaque jour a

Transgourmet Opérations, SAS au capital de 15 0oo ooo € - Siegesocial : ZAC Départementale du Val Pompadour - 17 rue de la Ferme de la Tour — CS 10005 - g4460 VALENTON - France -
Tel : +331 46 76 61 61- RCS Créteil 433 g27 332. Sélection au 15 mai 2021. Sous réserve d’erreurs typographiques. Dans la limite des stocks disponibles. Documents et photos non contractuels. Valable
uniguement en France Métropolitaine. Offre réservée aux professionnels. Crédit photos : JM Péchart, Jérémie Dequiedt, Patrick Rougereau, Outcast, D.R. Conception graphique : Rodolphe Latreyte



Transgourmet est depuis toujours engageé aupres des producteurs
francais ; nous avons tissé des liens forts avec nos partenaires,
pour mieux vous proposer, a vous restaurateurs, des produits

qui font la différence, qui font revenir les clients-consommateurs.

naturellement difFFérent :

Pour vous : 150 produits Transgourmet
Origine, répondant a de fortes exigences
. en termes de développement durable,
avec des outils de communication mis a
votre disposition qui vous permettent
lors du service en salle de relayer
I'histoire du produit, de donner du sens
avos choix : une race, une maturation, un terrair, des
pratiques de production...

ORIGINE

g
49,
bl -+
Pour vous : une sélection d’'une trentaine
de fromages affinés AOP ou IGP issus
de petites fromageries, qui par leurs
formes ou découpes, vous permettent
de répondre aux nouveaux modes de
consommation : planches a partager,
assiette mono-fromage individuelle,
plateaux thématiques... Et pour plus de valeur, mettez un

MOF a votre carte : les sélections sont réalisées avec un
Meilleur Ouvrier de France fromager : Marie Quatrehomme.

sélectionnés par un MOF

T
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ON TRANSGo
par URy,

Meitleur Guurior de France Frsmager

lo marque bio de Transgourmet

e

Pourvous : un large assortiment de qualité
adapté avos besoins avec prés de 150

@  références disponibles : un grand choix de
. . . . . .
" = produits frais , principalement d'origine
At g .
bW France quand la saison le permet, et ce
% -..'-_ i

dans toutes les familles de produits pour
composer votre buffet de petit déjeuner :
oeufs, laitages, fruits, fromages, viandes, sans oublier un
large choix de produits de saison. Au dela de cette marque,
Transgourmet vous propose + de 6oo références Bio :
toutes les familles de produits pour tous vos usages.

natura

Notre démarche

Pour vous : sur tout le territoire frangais,
Transgourmet vous propose plus de 3500
produits locaux qui représentent dans
vos menus, I'identité culinaire de votre
région. Pour faire votre choix, rien de plus
simple, sur le site internet de commande
Transgourmet, un curseur vous permettra
d’affiner le rayon kilométrique et de préciser votre
recherche.




ALPES

TOMME
DES BAUGES
AOP

La fromagerie de la Tournette, située sur la commune de la Compéte-
en-Bauges est une coopérative propriété des producteurs laitiers.
Patrick Petit y est fromager depuis qu’il a délaissé la mécanique auto-
mobile pour devenir fromager il y a plus de 30 ans... grace a la fille du
fromager. Il a appris le métier sur le tas et depuis c’est devenu une
véritable passion.

A la fromagerie de la Compéte, on fabrique principalement de la Tome
des Bauges AOP, un fromage du terroir savoyard réalisé a partir de lait
cru issu de vaches de race Abondance qui passent une majeure partie
de l’année en alpage dans le Massif des Bauges, dans la dent de L’Ar-
clusaz, a 1400m d’altitude.

Ici, la fabrication est restée artisanale, dans la continuité des tech-
niques ancestrales. Une fois chauffé, le lait est caillé puis décaillé et
une nouvelle fois réchauffé. Le caillé est ensuite soutiré pour &tre mou-
Lé dans des moules percés qui donnent a la Tome des Bauges sa forme
définitive.

/

EKTRICK ETIT
Fromager a la Fromagerie de la Tournette
a La Compote En Bauges - Haute Savoie
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La Tome des Bauges nécessite
beaucoup de travail, car toute la
partie affinage est manuelle avec
des retournements et des frot-
tages fromage par fromage 2 a
3 fois par semaine, et ce pendant
les 6 semaines que durent L’affi-
nage.

Pour Patrick, il est important de
prendre son temps pour fabriquer
un bon fromage.

Cette Tome, lointaine cousine de
la Tome de Savoie a longtemps
souffert d’un déficit de notoriété.
Mais depuis gqu’elle bénéficie de
’Appellation d’Origine Protégée,
elle a fait son chemin sur les pla-
teaux de fromages et c’est désor-
mais un ambassadeur du Massif
des Bauges. Sa pate pressée non
cuite offre une texture fondante
et souple, et un godt rustique
avec une note typique de noisette.

GAMME LOCALE TRANSGOURMET ALPES |
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TOME DES BAUGES
31% M.G.AOPAU LAITCRU@®

TRANSGOURMET ORIGINE

Piece de1.1/1.4 kg

300918
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TRANSGOURMET

Bio par nature

Une nouvelle marque Transgourmet, par conviction,
pour notre avenir, pour tous.

Transgourmet Natura est la premiére marque Bio professionnelle.

Une gamme accessible, en mouvement, s’adaptant aux saisons, avec bient6t plus de

180 références disponibles. Elles viennent compléter les 600 articles que Transgourmet
propose déja en Bio. Avec Transgourmet Natura, partageons le meilleur du Bio.

A retrouver surwww.transgourmet.fr

% TRANSGOURMET
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ALPES PREPARATIONS DE BRIOCHE e,
FRUITS (CONFITURES MOUSSELINE *)
ALLEGEES) NATURE
sicoLy Péche de vigne
Potverrede36o g
Mirabelle Framboise LE BICHON
413925 Piéce de 400 g x12
Rhubarbe Cerise
413926
Fraise
BEURRE e BRIOCHE m PRALINES
CENTENAIRE 413928 MOUSSELINE ROSES
82% M.G. O Rhubarbe / fraise AUX PRALINES CONCASSEES
ENIL 13929 AMANDES NOISETTES
Motte de 5 kg | Fruits rouges
513
Plague de 250 g | Mdres LE BICHON LA MAISON DE LA PRALINE
15139 Piece de 400 g x12 18% amandes - Sac de 5 kg
Rouleau de1kg | Abricot
413933 40% amandes - Sac de 5 kg
Cassis
BEURRE 413934 BRIOCHE
DE BRESSE @ Myrtilles MOUSSELINE “Sigis
ACP @ | | AU SUCRE PERLE
-] - -
:l.
ETREZ BEAUPONT LE BICHON ?_-;'1”'_'
Piece de 5 kg Piéce de 400 gx12 s
111

GAMME LOCALE TRANSGOURMETALPES | 7
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TRANSGOURMET

ALPES

FARINE DE MAITS YAOURTS AU LAITENTIER | YAQURT -~ @ | BACON
TORREFIE SAVOIEYAOURT NATURE t\' FUME
(GAUDE DE BRESSE) | @ Potverredezs gx12 | @) |75 TRANCHE @
ature e
MOULIN TARON Vanille
Sacde1kg SAVOIEYAOURT GAST
Citron Pot carton de 125 g x 24 Paquet de 30 tranches
Brassé framboise
Brasse myriiles YAOURTS |~ 72>  BACON
TIE DOUBLE & 22 SWEET ?
SENSATION CURE @
Brassé abricot AUX FRUITS @
SAVOIE YAQURT
. . e i Fruits jaunes - Pot de 125 g x 24 | GAST
£ - € - y - : Slco0798 Paquet de 30 tranches
- —_ E Fruits rouges - Pot de 125 g X 24
= 2 2
FARINEDEMAIS /&  FROMAGE FROMAGE = | SAUCISSE
TORREFIEE - | FRAIS FAISELLE""?%:% BLANC LISSE e NATURE _
(GAUDE = | 0 : 8% M.G. ENGLISH
DEBRESSE) BI0 ™ | ETREZBEAUPONT AU LAIT DES ALPES @ | BREAKFAST
1,5 % M.G.- Potde 2kg @
636423
MOULIN TARON 7%M.G.-Potde2kg | LA FERMIERE GAST
Sacdetkg | [CEIFPIL Seau de g kg Piece de 40 g x 25
SEMOULE - *«f: ﬂu;.;f OEUF FRAIS SAUCISSES ANDOUILLETTE
DEMAIS, 4 ("' | CATEGORIE3 @ AU CHOU GASTRONOMIQUE
TORREFIE E ~ | BABYCOQUE PORC 0o %
= ‘ln_rjjf Tres gros - Colis de 200 DE MONTAGNE @ "% o
-
Gros - Colis de180 PROVOL & LACHENAL
MOULIN TARON CHAMPSAUR SALAISONS Piece 250 gx 6
Sacde1kg Gros - Colis de 6o Piece de 2 kg environ
Gros - Colis de 360
LA SIS Moyen- Colisde 180 | BACON ANDOUILLETTE
W2ECREME — = & | NATURE_ LYONNAISE o 2=
) - Moyen-Colisdego | TR ANCHE 100% FRAISE @giss
) DE VEAU @
Movyen - Colis de 6o
ETREZ Moyen - Colisde360 | GAST PROVOL & LACHENAL
Brickde11x6 Paquet de 30 tranches Piece 200 g x 7

{3
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ALPES

NOIX :
DEJAMBON

FUMEE

0

SALAISONS PELIZZARI

FAGOT DE
BUCHETTES
DE SAUCISSON 55
SEC @

SALAISONS PELIZZARI

< POITRINE
ROULEE

) e,
: -
"'.11_"_‘.‘-.-

DE PORC @
DE MONTAGNE®

CHAMPSAUR SALAISONS

JAMBON SEC

SANS0S e
DE PORC -
DE MONTAGNE

o

CHAMPSAUR SALAISONS

Piéce s/vide de 1.1 kg env

Piece de 400 g env

Piece de 2 kg environ

Piece de 5 kg environ

68806

SAUCISSON __ gz | CUISSE F) | SUPREME CUISSE

DEPORC “~——— DECANETTE " DEPOULET DE POULET

DE MONTAGNE DE LA DOMBES "%l | FERMIER BLANC BLANC TRADITION
«LEFERMIERHAUT @ D’ARDECHELABEL -, SUDESTLABEL -,
ALPIN» @ ROUGE @ 7.¥ ROUGE @

CHAMPSAUR SALAISONS

PERLE DES DOMBES

LES FERMIERS DE 'ARDECHE

LES FERMIERS DE ’ARDECHE

Piece de 250/350 g

Sachet s/vide de 2.5 kg environ

Poche s/vide poche de1.2kg x g

Poche s/vide de goo g x 4

JAMBON T PREPARATION POUR GRATIN SAUCISSE Sy
DE POULET D’ANDOUILLETTE SPECIALE DEVOLAILLE & =
CUITBIO® PORCET VEAU CUITEBIO T
0 0

PROVOL PROVOL& LACHENAL PROVOL& LACHENAL

Piece de 2 kg Piece de 1.5 kg Piece de 70 g x 20
302564 302566) 302565
VIANDE SAUCISSON ... | SAUCISSON SAUCISSON ..
SECHEE ’ COURT < 57, | SECFUME = PURPORC & =)
DES ALPES AU BEAUFORT PURPORC NATURE "
0 0 0 0

SALAISON DU MONT BLANC

SALAISONS PELIZZARI

SALAISONS PELIZZARI

SALAISONS PELIZZARI

Piéce s/vide de goo g environ

Piecede 400 g

Piece de 400 g env

Piece de 400 g env

811223

PINTADE FERMIERE
D’ARDECHE

NUE PAC

LABEL ROUGE @

LES FERMIERS DE 'ARDECHE

POULET s
FERMIER I .
DES DOMBES'@L' -
JAUNE NU PAC

LABEL ROUGE ©

PERLE DES MILLE ETANGS

&
FILET DE POULET
FERMIER D’ARDECHE
LABELROUGE
0

LES FERMIERS DE 'ARDECHE
Blanc - Poche s/vide de g30 g x 6

Piece de 1,8 kg env

Piece de1.7/1.8 kg

229676

Jaune - Poche s/vide de g30 g x 6

GAMME LOCALE TRANSGOURMETALPES | 9
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ALPES

FILET POULET DE BRESSE RAVIOLES q
DE CANETTE t EFFILE NU AOP GRANDE ( ‘% -
PERLEDELA | @ TRADITION
DOMBES @ BRESSE | 1873 &
Piecede,8/2,2kg | 1}

PERLE DE LA DOMBES MERE MAURY

Poche s/vide de2.5kg | Existe en PAC-Piece de1,4/1,5 kg Sachet de 2kg
311658
PIEDS DE VEAU MUSEAU @ PIEDS ¢~ | ANDOUILLETTE
AUVINAIGRE % . | DE BOEUF ~ DEVEAU "2 LYONNAISE @
0 == | ALALYONNAISE A LA LYONNAISE TIREE

0 A LA FICELLE
PROVOL & LACHENAL 0 0
PROVOL& LACHENAL Seaude3 kg | PROVOL& LACHENAL PROVOL& LACHENAL
Barquette de 3.5 kg Barquette de 2.3kg | 100% fraise deveau - Piece18o g x 2

Barquette de 2,3 kg
PATES BIO
ALPINA SAVOIE

Macaroni - Sac de 5 kg
Penne grains entiers - Sac de 5 kg

Coquilletes - Sac de 5 kg
840363

Torsade - Sac de 5 kg

PATES QUALITI'EH ® |
SUPERIEURE | 1°

T

ALPINA SAVOIE
Pépinettes - Sac de 5 kg

Perles - Sac de 5 kg
805309
Spaghetti - Sac de 5 kg

POULET FERMIER D’ARDECHE

LABEL ROUGE
0

LES FERMIERS DE L'ARDECHE

Blanc - Piece de 1.5 kg environ

Jaune - Piece de 1.5 kg environ

10 | GAMME LOCALE TRANSGOURMET ALPES



... ORIGINE

C’est une montagnarde la Tome des Bauges : les vaches de race Abondances ou Tarines passent 7 mois de U'année dans les alpages pour fournir un lait cru qui
donnera a la tome des Bauges son godt rustique et cette note typique de noisette. Cette pate pressée non cuite, a la crodte grise et a la chair souple et fondante,
est fabriquée artisanalement a la fromagerie de la Compdte-en-Bauges et affinée lentement durant 5 semaines. A retrouver sur www.ransgourmet-origine fr

% TRANSGOURMET
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RAVIOLES * GNOCCHI CROZETS BIO CROZETS
DU DAUPHINE "= === SARDE _ = NATURE
IGP QUALITE e "‘:'-'
LABEL ROUGE & SUPERIEURE  —
ROYANS ALPINA SAVOIE ALPINA SAVOIE ALPINA SAVOIE
Sachet de1kg Sacde g kg Sacde g kg Sacde g kg
674556
COEUR couscous @se ©) | CROZETS aﬁ POLENTA =
DE BLE MOYEN — = | DESAVOIE , NATURE '
BIO — i —
PASTA & AROMIL
Nature - Seau de 4 kg
ALPINA SAVOIE ALPINA SAVOIE PASTA & AROMI
Sacdegkg Sacde g kg Sarrazin - Seau de 4 kg Seau de 4 kg
840355

L Al LES CREMES GLACEES

AUX PARFUMS REGIONAUX
GERARD CABIRON, MOF

DESSERTS GLACES

Ces crémes glacées et sorbets sont fabriqués a Chorges dans les
hautes-Alpes au pied du Massif des Ecrins dans un petit atelier de gla-
cerie artisanale qui embauche moins de 10 salariés. Cet atelier travaille
en collaboration avec Gérard Cabiron, Meilleur Ouvrier de France Des-

serts Glacés.

Toutes les recettes sont élaborées par Gérard Cabiron avec des ingré-
dients d’origine naturelle. L’eau pour les sorbets est captée dans la
source des Moulettes a moins de 2 kilometres de l'atelier. Les cremes
glacées sont fabriquées avec du lait entier et de la créme de montagne
des Hautes-Alpes provenant des fermes alentours.

Ces glaces ne comprennent aucun additif de synthese, ni aréme ni co-

lorant.
CREME GLACEE CREME GLACEE CREME *° | SORBET
LIQUEUR GENEPI GLACEE . | MYRTILLES
DE CHARTREUSE MAISON NOIX €9 SAUVAGES
VERTE GUILLAUMETTE ]
SELECTION TRANSGOURMET SELECTION TRANSGOURMET SELECTION TRANSGOURMET
PAR GERARD CABIRON PAR GERARD CABIRON OTANTIC PAR GERARD CABIRON
Bacde2g | Bacde2g | Bacde2g | Bacde2g |
301358 301283

12
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ALPES

FROMAGES DISPONIBLES SELON SAISON ET APPROVISIONNEMENTS

CROZETS - l SAINDOUX ~==_ | REBLOCHON DE SAVOIE
AU SARRASIN |& (1] TRANCHE AU LAIT CRU
- 27% M.G.AOP €®
ALPINA SAVOIE CARAT LIGUEIL
Sacdegkg Piecedegoo g Barquettedeoo g
244047
REBLOCHON VACHERIN @ GRUYERE
DE SAVOIE FRIBOURGEOIS\ AOP 12 MOIS
27,4% M.G.AOP AOP 45% M.G. ' 32% M.G.
AU LAIT CRU @ 0 0
FLORALPES : MARGOT Y, MARGOT %
Piéce de 450/550 g environ Piece de 7 kg env Piece de 2,5 kg
384453
FONTINA VACHERIN REBLOCHON BEAUFORT g,
31% M.G. DOP @ 24 % M.G. FERMIER O D’HIVER
AU LAIT CRU AULAIT DE SAVOIE 32% M.G.AOP
(1] PASTEURISE@® 23% M.G.AOP % AU LAITCRU O %
CHABERT AULAITCRU@ 7 | LESGENTIANES
FONTINA Piece de1kg environ | SELECTION TRANSGOURMET Piece de 7kg
Piece de g kg envrion | EREyA PAR MARIE QUATEHOMME
638577 Piecede3oo g Piecede 450 g Piece de 2 kg
BEAUFORT M BEAUFORT 7 TOMME CERONNEE.
D’ETE . ENCUBESDESMM | | 29%M.G.
32% M.G.AOP 32 % M.G. . AFFINET10A12
AU LAITCRU @ AOP O SEMAINES AU LAIT CRU @
LES GENTIANES S
Piece de7kg | COOPERATIVE HTE TARENTAISE SCHMIDHAUSER
316539 Sachet de 3 kg Piece de 1.5 kg environ
Piece de1kg
TOMME CRAYEUSE 24% M.G. TOMME TOMME = N
AFFINE 4 A 5 SEMAINES CRAYEUSE CERONNEE é‘b
AU LAIT PASTEURISE @ 20% M.G. 22 % M.G.
AFFINE30JOURS AFFINE 45 JOURS
AU LAIT PASTEURISE | AULAITCRU @
SCHMIDHAUSER 0
Piece de 1.8 kg environ | CHABERT CHABERT
Piece de 1.6 kg environ Piece de 1.6 kg environ
998298

GAMME LOCALE TRANSGOURMETALPES | 13
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FROMAGES DISPONIBLES SELON SAISON ET APPROVISIONNEMENTS

LE REBLOCHON DE SAVOIE AOP

FROMAGERIE MASSON

La fromagerie Masson dans laquelle est fabriqué notre reblochon de
Savoie AOP Transgourmet Origine est implantée a Juvisy en Haute-Sa-
voie a quelgues kilometres de la frontiére Suisse.

Créée dans les années 1950 par Marcel Masson, ’entreprise est au-
jourd’hui tenue par son fils Paul qui met un paint d’honneur a « conser-
ver a fibre familiale » de sa fromagerie.

Thierry Gibault est responsable de la production du Reblochon AOP de
Savoie. Lui qui se destinait a la patisserie dans ses jeunes années a
trouvé sa voie dans la fromagerie. Thierry a toujours aimer travailler le
lait cru et il n’envisage ce travail que d’une seule fagon : travailler des
fromages AOP parce que le label assure pour lui le respect d’une tradi-
tion fromagere et demande un savoir-faire et une rigueur. Ce reblochon
est fabrigué au lait cru entier provenant de 3 races montagnardes :
Abondance, Tarine et Montbéliarde et élevées dans les verts paturages
savayards.

Son affinage de 18 jours dans une succession de haloirs et des soins
réguliers lui apportent son godt, sa couleur et sa texture caractéristique.

REBLOCHON DE SAVOIE AOP
28% M.G. AU LAIT CRU ©

TRANSGOURMET ORIGINE

Piecede 450 g

301247

TOMME ... | TOMME DEYENNE
N%ME (@) 305%MG.
AULAITCRU .~  AULAITCRU =

¥

0 0

TOMME DE SAVOIE TOMME DE SAVOIE
29% M.G.IGP 4 30%M.G.IGP 7
AU LAIT CRU AULAIT CRU (=%
(1] (1]

SCHMIDHAUSER FLORALPES

CAVES D’AFFINAGE DE TARENTAISE

LA DENT DU CHAT

Piece de 1.7 kg environ

Piece de 1.8 kg environ

Piece de 1.7 kg environ x 6

Piece de 8oog

247238

249459
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ALPES

MEULE

DE SAVOIE
31% M.G.

AU LAIT CRU
0

CAVES D’AFFINAGE DE TARENTAISE
Piece de 3 kg (1/12 meule)

FROMAGES DISPONIBLES SELON SAISON ET APPROVISIONNEMENTS

BLEU

DE BONNEVAL
25% M.G.
AULAITCRU @

VERDANNET

ABONDANCE %=, GRUYERE EMMENTAL .

pEsAVOIEAOP () D'ALPAGE \ DE SAVOIE ?

27%M.G. " | 35% M.G.AOP ¢ 31%M.G.IGP

AOP AFFINE AFFINE 18 MOIS AFFINE 75 JOURS

3A5MOIS AU LAITCRU @ ) AU LAIT CRU

AULAITCRU © % BUTTAY o’ | CHABERT

ENIL et Meule de 30 kg environ Piéce de 4 kg (1/76 meule)
Meule de g kg envrion

848663

BLEU DU VERCORS LE CHARTREUX ? BERET @

SASSENAGE > 30%M.G. _ © | SAVOYARD ' =

30 % M.G.AOP AFFINE 3 A 4 MOIS 31% M.G. -

AU LAIT ENTIER AULAITCRU @ AU LAITCRU @

THERMISE @

VERCORS LAIT SCHMIDHAUSER CAVES D’AFFINAGE DE TARENTAISE

Piece de 2.5 kg envrion

Piece de 2 kg environ

Piece de 7 kg environ

Piece de 1.g kg envrion

TOME DES BAUGES
AOP

31% M.G.

AU LAIT CRU

TRANSGOURMET ORIGINE
Piece de11/1.4 kg

_dg'll'a Tou‘r‘nette
ala ?o'mpo?e EnB
en HautesSavoie

oS

. -
- ’

300918

TOMME =—=»  TOMMETTE TOMME RACLETTE 6
DE MONTAGNE “@s ' DE SAVOIE @ DU CHATELARD @ A LA CREME St
A LAILDES OURS 27% M.G. =7 130% M.G. i DE CHEVRE 28% M.G.
29% M.G. i AU LAIT PASTEURISE | AU LAIT PASTEURISE | AU LAIT THERMISE
AU LAITTHERMISE® O (1] ([}
SLHS FROMAGERIE CHABERT VERDANNET LES HAUTS DE SAVOIE

Piece de 1.7 kg environ Piecede230 g Piece de1.3kg Piece de 6 kg
RACLETTE s RACLETTE . RACLETTE MOELLEUX
DU VALAIS == DE MONTAGNE d DU CHATELARD DU REVARD :
28 % M.G.AOP == | 28% M.G. 35% M.G 27 % M.G.
AU LAITCRU © AULAITCRU® AULAITCRU © AFFINE 5 SEMAINES @
BAGNE FROMAGE MERCIER VERDANNET SCHMIDHAUSER

Piece de 6 kg Piece de 6 kg environ Meule de 40 kg environ Piecede2g5o g

GAMME LOCALE TRANSGOURMET ALPES | 18 @
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TRANSGOURMET

‘ I LI ES FROMAGES DISPONIBLES SELON SAISON ET APPROVISIONNEMENTS

ST MARCELLIN SECHON @5 | STFELICEN ¢= | PicopoN V{

CHARTROUSIN @& | 32 % M.G. TENTATION =/ 24%M.G.AOP W/
23%MG.IGP ¥/ | AULAITCRU GRAND AFFINAGE AU LAIT THERMISE
AULAITTHERMISE | PIECEDE60G @ (BOIS) 32 % M.G._ DE CHEVRE @

DE VACHE @ A LAIT THERMISE

CHARTROUSIN ETOILE VERCORS DEVACHE @ ETOILE VERCORS

ETOILE VERCORS

Piece de 8o g x18 Piecedebo g Piece de 6o g x 15
910516} Piéce en caisse boisde 200 g
910514
I
FONDUE APPENZELL *
SWISSI EXTRA 6 MOIS ‘
2 FROMAGES 31% M.G.
32% M.G. @ 0
MARGOT MARGOT
Sachet de 250 g x 20 Piece de 7kg
791913

ABONDANCE RESERVE AOP DE GROISY
FROMAGERIE DE GROISY

La fruitiere de Groisy est une coopérative, propriété des éleveurs et
producteurs de lait. C’est aussi le domaine de Jérome Gal qui fabrique
’abondance Réserve de Savoie AOP. Jéréme s’est formé sur le tas. Et
c’est avec le temps qu’il a acquis un ceil, un ressenti, une expérience
de ce produit vivant qu’est le fromage. Ce fromage est fabriqué a base
de lait cru de vaches montagnardes comme |’abondance qui paissent 7
mois de I’année dans le plateau des Bornes. L’abondance réserve est
une pate pressée mi cuite au godt unique car il est affiné 2 fois plus
longtemps qu’un abondance classique. Cela lui permet d’acquérir une
pate souple, jaune orangée, une croute ambrée et un godt fruité. Il bé-
néficie de I’AOP depuis 1990

ABONDANCE RESERVE
AOP DE GROISY28% M.G.
AFFINE 200 JOURS @

TRANSGOURMET ORIGINE

Piéce de 1/1.5 kg environ
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SAINT . | STFELICIEN

MARCELLIN t*‘-i-'!f* TRADITION

22% M.G. = 27% M.G -

BIO IGP AU LAIT THERMISE

(1] DEVACHE @

VERCORS LAIT ETOILE VERCORS
Coupelleenboisde 8o g Coupelle gres de18o g

77485

ST FELICIEN 1= AFFINAGE
27 % M.G. AU LAIT CRU DE VACHE @

SELECTION TRANSGOURMET PAR MARIE QUATEHOMME
Coupelle gres de18o g x 6

FROMAGES DISPONIBLES SELON SAISON ET APPROVISIONNEMENTS

SAINT MARCELLIN IGP
ETOILE DU VERCORS

Il tient son nom de sa région d’origine et sa fabrication est aujourd’hui
encore inspirée de la technique des siécles passés. De petite taille et
présenté dans une coupelle en gres, il est fabriqué a partir de lait issu
de 300 communes de l'lsere, la Drome et la Savoie. Sa pate est ni
pressé, ni malaxé, [égérement salé puis séché et affiné. Les traitements
du lait sont limités a la thermisation afin de préserver le caractere tra-
ditionnel du fromage.

SAINT MARCELLIN
1R AFFINAGE 23 % M.G. IGP
AU LAIT CRU DE VACHE ©

SELECTION TRANSGOURMET PAR MARIE QUATEHOMME

TETE DE MOINE &), PAVE
AOP 9 | DEBREBIS
53% M.G. ) ) | 34% M.G.
0 % | AU LAIT CRU
o
MARGOT PROLACTINE FRANCE
Piece de 8oo g Piece de 1kg
SAINT ) oo SAINT FELICIEN ¢4
FELICIEN 0 ™' | RAFFINAGE |
24% M.G.BIO 27 % M.G.
0 0
VERCORS LAIT CHARTROUSIN
Coupelle en bois de16o g Piecede16o g

GAMME LOCALE TRANSGOURMET ALPES | 17

Coupelle gres de 8o g x 12
221192
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GENEPI GENEPI VIN CHAUD GAMAY
DES PERES CHAMOIS \ JONGIEUX
CHARTREUX OR40° W
40 %
DOLIN
Bouteillede 3| | JEAN PERRIER ET FILS
CHARTREUSE DIFFUSION Bouteillede75cl | DOMAINE JEAN PERRIER
Bouteille de 7ocl Bouteillede 7o cl | CEVEEF Bouteille de 75 cl
844388
GENEPI F CHIGNIN POMMES BICOLORES POMMES GOLDEN
VERT ' CATEGORIE1 CATEGORIE1
25% ELSAR, GALA,
j BRAEBURN OU FUJI APTUNION
DOMAINE JEAN PERRIER Calibres : g5/115
DOLIN Chignin - Bouteille de 75 cl | APTUNION 0u115/135 ou 135 /150 ou 136 /180
Bouteillede 7o cl | EEEYEE Calibres : g5/115 Sachet de 2 kg ou colis de 4,7
Chignin Bergeron - Bouteille de 75 cl 0u 115/135 ou 135 /150 ou 136 /180 ou13 kg
844862 Sachetde2kg | Cultivées dans
ou colis de 4,7 ou13 kg | les Alpes-de-Haute-Provence
Cultivées dans Saison : septembre - avril
CHARTREUSE E. KIRSCH o l les Alpes-de-Haute-Provence
VERTE 55% FANKISH 40 o Saison : septembre - avril z
CHARTREUSE DIFFUSION DOLIN
Bouteille de 7o cl Bouteille de1l
_—
APREMONT ABYMES POMMES GRANNY
CATEGORIE 1 .
APTUNION

DOMAINE JEAN PERRIER

DOMAINE JEAN PERRIER

Sachet de 2 kg ou colis de 4,7 ou 13 kg

Bouteille de 75 cl

Bouteille de 75 cl

Cultivées dans les Alpes-de-Haute-Provence

833788 Saison : septembre - avril
f
MONDEUSE VIN DE SAVOIE POMMES ROUGES CERISES z
JACQUERE CATEGORIET ~ %A CATEGORIE1 @
SPECIALE ,,v
e FONDUE “° | APTUNION - DOMAINE DE MARCEROLLES
. | ET RACLETTE Sachet de 2 kg Calibre 22/24 ou 26

DOMAINE JEAN PERRIER

Bouteille de 75 cl

JEAN PERRIER ET FILS

844889

Bouteille de 75 cl

833790

ou colis de 4,7 ou13 kg

Colisde 5 kg

Cultivées dans
les Alpes-de-Haute-Provence
Saison : septembre - avril

Cultivées dans le Rhone
Saison : mi-mai - mi-juin
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ir fermenté des hauts plateaux du Sri Lanka est une exception gustative.

langé au sel de I'Océan Indien, ce poivre 100% naturel, révéle une saveur équilibrée,
égérement citronné. Il s’laccompagne d’une chaleur et d’une souplesse agréable en bouche.
coltées et conditionnées a la main de facon traditionnelle.

sage sur une viande ou un poisson, il sublime vos créations culinaires.

r pour vous ce poivre a I’'aréme unique et si intense, c’est aussi cela partager le meilleur.

mmander en ligne rendez-vous sur transgourmet.fr ou par téléphone au —

0kd - Crédit photo : Studio Rougereau
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SUIVEZ-NOUS sur les réseaux sociaux

f

APPLICATION TRANSGOURMET DISPONIBLE SUR

Available on the iPhone

'\ Google play D App Store

0 811 65 65 88 Fetadiy



