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TRANSGOURMET Trans.gou’rmet., c’est prés d’une quarant?ine d’implantations en régions,
certains établissements la composant étant plus que centenaires.

Qui mieux que Transgourmet pour comprendre ces petits producteurs, exploitants agricoles, artisans,

PME... Notre entreprise est la propriété a 100 % d'une structure coopérative ; cela crée des valeurs qui

nous poussent chaque jour a Partager avec vous le meilleur !

Transgourmet Opérations, SAS au capital de 15 0oo ooo € - Siegesocial : ZAC Départementale du Val Pompadour - 17 rue de la Ferme de la Tour — CS 10005 - g4460 VALENTON - France -
Tel : +33 1 46 76 61 61 - RCS Créteil 433 927 332. Sélection au 15 mai 2021. Sous réserve d'erreurs typographiques. Dans la limite des stocks disponibles. Documents et photos non contractuels.
Valable uniqguement en France Métropolitaine. Offre réservée aux professionnels. Crédit photos : JM Péchart, Jérémie Dequiedt, Patrick Rougereau, Outcast, Christophe Levet, Pascal Flamant, D.R.
Conception graphique : Rodolphe Latreyte



Transgourmet est depuis toujours engageé aupres des producteurs
francais ; nous avons tissé des liens forts avec nos partenaires,
pour mieux vous proposer, a vous restaurateurs, des produits

qui font la différence, qui font revenir les clients-consommateurs.

naturellement difFFérent :

Pour vous : 150 produits Transgourmet
Origine, répondant a de fortes exigences
. en termes de développement durable,
avec des outils de communication mis a
votre disposition qui vous permettent
lors du service en salle de relayer
I'histoire du produit, de donner du sens
avos choix : une race, une maturation, un terrair, des
pratiques de production...

ORIGINE
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Pour vous : une sélection d’'une trentaine
de fromages affinés AOP ou IGP issus
de petites fromageries, qui par leurs
formes ou découpes, vous permettent
de répondre aux nouveaux modes de
consommation : planches a partager,
assiette mono-fromage individuelle,
plateaux thématiques... Et pour plus de valeur, mettez un

MOF a votre carte : les sélections sont réalisées avec un
Meilleur Ouvrier de France fromager : Marie Quatrehomme.

sélectionnés par un MOF
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Meitleur Guurior de France Frsmager

lo marque bio de Transgourmet

e

Pourvous : un large assortiment de qualité
adapté avos besoins avec prés de 150

@  références disponibles : un grand choix de
. . . . . .
" = produits frais , principalement d'origine
At g .
bW France quand la saison le permet, et ce
% -..'-_ i

dans toutes les familles de produits pour
composer votre buffet de petit déjeuner :
oeufs, laitages, fruits, fromages, viandes, sans oublier un
large choix de produits de saison. Au dela de cette marque,
Transgourmet vous propose + de 6oo références Bio :
toutes les familles de produits pour tous vos usages.

natura

Notre démarche

Pour vous : sur tout le territoire frangais,
Transgourmet vous propose plus de 3500
produits locaux qui représentent dans
vos menus, I'identité culinaire de votre
région. Pour faire votre choix, rien de plus
simple, sur le site internet de commande
Transgourmet, un curseur vous permettra
d’affiner le rayon kilométrique et de préciser votre
recherche.
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PATES D'’ALSACE

DE LA FAMILLE
HEIMBURGER

C’est a L’abri des collines ensoleillées ou pousse la
vigne que se niche le village de Marlenheim ou est
installée la famille Heimburger depuis 3 générations.
Tout a commencé en 1933 quand Robert Heimbur-
ger, boulanger de métier a commencer a fabriquer
des pates aux ceufs sur une toute petite machine
manuelle. Il les faisait sécher avec la chaleur rési-
duelle du four de la boulangerie. La recette tradi-
tionnelle est a base de semoule de blé dur, de sel
et d’ceufs, contrairement aux pates italiennes qui
ne comportent pas d’ceufs, seulement de l’eau pour
tout liant. Cette recette est un héritage de la région,
et que les Alsaciennes se la transmettent de méres
en filles depuis des générations.

Aujourd’hui, c’est Philippe le petit fils de Robert qui
est a la téte de 'entreprise familiale. La fabrication
a été modernisée mais le savoir-faire est le méme
et la recette reste inchangée depuis 1968, date a la-
quelle est née l’appellation « pates d’Alsace » et ou
la famille Heimburger a décidé de fixer sa recette a 7
ceufs par kilogramme de semoule.

Les pates que Philippe fabrique sont en forme de
nid, référence évidente a L'ceuf, ingrédient essentiel
de la recette mais aussi a la cigogne d’Alsace. Ils
sont composés de bandes de pates trés fines, de 3
ou 7 mm de large obtenues a partir d’une feuille de
pate affinée, lissée et découpée aprés un passage
dans quatre laminoirs successifs. Ces bandes ne sont
pas exactement réguliéres, ’épaisseur, la longueur
varient, tout comme la forme du nid, créé par un
souffle d’air tourbillonnant. Les Nids ne sont pas
cuits, simplement séchés.

Avec les Nids a l’ancienne, la famille Heimburger fabrique une autre spécialité qui fleure
bon Le terroir et la tradition alsacienne : les Spatzle. Si la forme, de longs fils d’une ving-
taine de centimetres, est originaire du Wurtenberg allemand, la recette, toujours aux 7
cufs, est, elle, bien alsacienne. La texture des Spatzle, poreuse et granuleuse, est parfaite
pour accrocher les sauces qui peuvent les accompagner et qui révélent encore davantage
leur saveur délicieuse. La encore, la forme est irréguliére et due a la machine, inventée par
le grand-pére Heimburger a ses débuts. Toutes les pates et spatzle comportent les mémes
ingrédients simples : de la semoule de blé dur de qualité supérieure, 100 % francaise, qui
apporte cette belle couleur jaune dorée aux pates, des ceufs frais fermiers issus de poules
élevées en plein air et nourries a ’herbe et aux céréales locales sans OGM. Les pates de la
famille Heimburger ont été récompensées en 2005 par L’obtention de U'IGP

4 | GAMME LOCALE TRANSGOURMET ALSACE



V4
"'

mon
producteur

s m——
-

= =T W

SPAETZLE D’ALSACE
7 OEUFS FRAIS IGP

TAGLIATELLES 7 OEUFS FRAIS IGP

TRANSGOURMET ORIGINE
TRANSGOURMET ORIGINE

Nid 3 mm - Colis de 3 kg
Colisde3kg ELDEVY,
301168

Nid 7 mm - Colis de 3 kg
300948

GAMME LOCALE TRANSGOURMET ALSACE | TRANSGOURMET
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BRETZEL

ALSACE e '
BRETZEL CUIT @
®
) BOEHLI POULAILLON
R Paquetde 40 g 6o gx 6o
CONFITURES CONFITURES BRETZEL TOURTE
EXTRA BIO SALE PAC ALSACIENNE
BEYER BK AU RIESLING
Potde37og @
BEYER Abricot
Boite 5/1 POULAILLON SCHWEITZER
Framboise Mirabelle g5g x84 Piece de1kg
Fraise Fraise
Gelée framboise
CONFITURE TOURTE
Cerises noires EXTRA AUX 3 VIANDE:
sBEE D’EGLANTINE DINDE, VEAU, PORC
SAUVAGE 0
BEYER MAURER
Bocalde 8oo g Piece de 3 kg environ

6 | GAMME LOCALE TRANSGOURMET ALSACE
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SALADE FEUILLANTINE SAUCISSE SAUCISSE
DE POMMES — COMTOISE POMME FUMEE ﬂ
DE TERRE e GOURMANDE DE TERRE PRECUITE
0 AU COMTE AOP @ 0 0
HAMMER HAMMER SOBOVIA SOBOVIA
Seau de 2.5 kg Piece de 3 kg environ Piece de200gx 8 Piece de 6o g x 20
844839
SAUCISSE n _ SAUCISSE CERVELAS
PAYSANNE I = DE VIANDE = OBERNOIS
PRECUITE FUMEE ' ()
o BOYAU NATUREL @
SOBOVIA THIERRY SCHWEITZER SOBOVIA
Piece de125 g x10 Piecede oo g Piece de15o g x10
791616) 629618
CERVELAS PATECHAUD =2 ASSORTIMENTS ™ A POITRINE
(] ) VIGNERON W DE ROULADES § SALEE
1 O COUPEES CUITE @
D'’ALSACE @
SOBOVIA PRODUITS DE LA CIGOGNE SOBOVIA SOBOVIA
Piece de1oo g x10 Piece de1,5 kg Barquette desoo g Piéce s/vide de 2 kg
POITRINE ECHINE KASSLER KASSLER CUIT
FUME . FUMEE ‘ CUIT, TRANCHE
CUITE@® CUITE® ' FUME © 0
SOBOVIA SOBOVIA SOBOVIA SOBOVIA
Piéce s/vide de 2 kg Piece s/vide de 2.5 kg Poche s/vide de 2 kg Poche s/vide de 2.5 kg
JAMBON POITRINE ECHINE JAMBONNEAU
SUPERIEUR DE PORC SALEE FUMEE CUIT AVEC 0S
CUITALOS (1] SANS 0S @ (1]
0
SOBOVIA SOBOVIA SOBOVIA SOBOVIA
Piece de 5 kg Piéce s/vide de 2 kg Piece s/vide de 2.5 kg Piecedesoo g
442152] 658559 658567 791590}
GAMME LOCALE TRANSGOURMET ALSACE | 7 & 1RANSGOURMET

“

ALSACE



ALSACE

TRANSGOURMET

ALSACE

DEMI KASSLER PATE LARDONS
POITRINE ) DE PORC FUME DE VIANDE AU SEL SEC
DE PORC FUME FILET EN LAMELLES (1]
0 0 0
SOBOVIA SOBOVIA SOBOVIA SOBOVIA
Poche s/vide 2 kg Piece de 3 kg Piece de1.4 kg Barquette 1kg
822255
TETE DE VEAU BOEUF HACHE JARRET
ROULEE CUITE EGRENE CUIT DE PORC
0 0 A BRAISER @
SOBOVIA PRODUITS DE LA CIGOGNE PRODUITS DE LA CIGOGNE
Piéce de 2.5 kg environ Piece1kg Sachet de 700g
1604
PAUPIETTE ROTI D’ECHINE PALETTE
DE BOEUF PERSILLE, A LA DIABLE
CUITE O DESOSSE @ CUITE @
SOBOVIA SOBOVIA SOBOVIA ]
Piece de120 g x 12 Piéce de 2 kg Piéce s/vide de 2,5 kg .'~. \
680207
FLEISCHSCHNACKA FLEISCHSHNACKAS{
ROULEE ENTIER .
ALAVIANDE @ 0 h
MAURER SOBOVIA '
Piéce de 1.8 kg environ Piéce s/vide 2kg
PAVE #W | BAECKEOFFE POITRINE e
DEPOULET ¥ ™  ALSACIEN @ DE VEAU FARCIE | ,j
CUIT - CUITE _
0 0
SOBOVIA PRODUITS DE LA CIGOGNE SOBOVIA
Piéce s/vide de 170 g x16 Sachetde 650 g Piece de 2.5 kg

8 | GAMME LOCALE TRANSGOURMET ALSACE
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GALETTE PRESSKOPF QUENELLE
DE VIANDE F OBERNOIS DE FOIE CUITE
CUITE @ . 0 0
SOBOVIA SOBOVIA i SOBOVIA
Piece de1so g x 4 Piece s/vide de 2 kg | : Piéce de 45 g x 30

346646 681056
GALETTE CHOUCROUTE CHOUCROUTE
DE POMMES CUISINEE @ CUISINEE
DE TERRE AU SAINDOUX
0 ET RIESLING @
HORVAT LEPIC LE PIC

Sachet s/atmosphere de 1kg Seau de 10 kg Seau de 15 kg
867085

SPAETZLE D’ALSACE
7 OEUFS FRAIS IGP

TRANSGOURMET ORIGINE

TAGLIATELLES
7 OEUFS FRAIS IGP

TRANSGOURMET ORIGINE

Colis de 3 kg

Nid 3 mm - Colis de 3 kg
301168 300947
Nid 7 mm - Colis de 3 kg
300948
GAMME LOCALE TRANSGOURMET ALSACE | 9
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CHOUCROUTE KNEPFLE w1 KNEPFLES SPAETZLE "
CRUE AUX7 OEUFS M FRAIS 3 (EUFS FRAIS ?H“
() FRAIS 0
LEPIC HORVAT LA COLOMBE
Seaude1o kg | GRAND MERE Sachet de 1kg Sac de 2.5 kg
4167884 Colis de 5 kg 687749
209447
SPAETZLE e TAGLIATELLES TAGLIATELLE
0 ~“ | AUX7 OEUFS FRAIS NIDS 4 MM P L
e AUX 3 OEUFS FRAIS Gj’
c GRAND MERE - N
Colis de 5 kg e,
SCHNEIDER Nid 2 mm LA COLOMBE @
Sachet de1kg Colisdegkg
Nid 4 mm
467764
Nid 10 mm
PATES L MOUTARDE DOUCE CORNICHON
AUX7 CEUFS FRAIS A LCALSACIENNE .:‘:"-'", AIGRE DOUX
= MOYEN
GRAND MERE
Sacde 2,5 kg
Coquillettes ALELOR ALELOR
542294 Seau de ckg Boite 4/4
Torsades 940144
549297
Macaroni coupés
T RAIFORT RAIFORT ~Z5 RAIFORT
NATURE DOUXALSACE == D'ALSACE RAPE
o o o
RAIFALSA
Seaude1kg | RAIFALSA KOCH
Tube de 165 g Pot en verre de 200 g
Seau de 2 kg
VINAIGRE VINAIGRE VINAIGRE VINAIGRE
BLANC | | ORIGINAL MIELEX
CRISTAL7?7° MIEL3.8°
AROMEL . MELFOR MIELEX MELFOR
Bouteillede 1| Bouteillede 11 Bidonde1ol| Bidonde1o |
873568 869398 380147

10 | GAMME LOCALE TRANSGOURMET ALSACE
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VINAIGRETTE =~ GARNITURE  gm=m | SAUCE FROMAGE
COMME £ POURTARTE ' * - 4‘ REMOULADE BLANC T
A LA MAISON _ﬁ FLAMBEE ) 1 40% 5 BIBELESKAES
VELFOR 0 HUILE VEGETALE @ ([}
Jerricande 5l | SCHNEIDER SCHNEIDER ALSACE LAIT
Pot de 5 kg Seau de 2,5 kg 2,8% M.G - Pot de1kg
Bouteille o cl
8% M.G - Seau de 5 kg
870076
CREME ~ tar . & ) OEUFFRAIS MUNSTER ‘i)
EPAISSE ;|§, DEMI-ECREME == _ | CATEGORIE3 @ FERMIER AOP f,p:i' -y
30% M.G @ STERILISE UHT 47 % MG
(1] " | LesprRoDUCTEURS ALsACIENs | AU LAIT CRU @
Gros - Colis de 180
ALSACE LAIT ALSACE LAIT m LE ROCHESSON
Seauderg| Brick de 11 Moyen - Colis de 60 Piece de 750 g environ
870077 201025
Moyen - Colis de 360
MERINGUE TOMME
WELSCH
BARGKASS
- ALBISSER _j ‘ SCHUSTER
o Piece de 8 g x100 Piece de1,5 kg
- —

GAMME LOCALE TRANSGOURMET ALSACE | "
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IV MAISON DODIN

L’histoire de la Maison Dodin commence a Lapoutroie en 1908 avec Adrien
Dodin qui se lance dans l'affinage de munster. Deux générations apres,
c’est Gilbert DODIN qui crééra la marque commerciale Maison DODIN et
depuis 1998, c’est sa fille Brigitte qui dirige l’entreprise. La Maison DODIN
affine toute sa production de munster “ a ’Ancienne” c’est-a-dire entie-
rement a la main sur des planches en bois de sapin des Vosges.

C’est avec une eau pure que chaque munster est frotté tous les 2 a 3 jours
et retourné sur l’autre face durant les 21 jours nécessaires pour ’obten-
tion de 'AOP. Il s’agit d’'un marissement lent, maitrisé par 'affineur. Cest
au contact du bois de sapin que va se former [alchimie qui déclenchera
naturellement le marissement du fromage. Il s’agit d’un échange entre le
bois et le fromage qui nécessite de ’expérience et du temps.

MUNSTER AOP i
26% M.G AU LAIT PASTEURISE @

MAISON DODIN

Piecede 450 g

328435

&
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MUNSTER AU LAIT CRU CREME GLACEE CREME GLACEE
PAIN D’EPICES AMARENA ET
FROMAGERIE SIFFERT S COULIS DE GRIOTTINE
, _ . DE LA GRANDE €»
C’est en 1924 a Rosheim en Alsace dans le Bas-Rhin, que Fernand Siffert
se lance dans l'affinage de Munster. Siffert-Frech Affineurs est le dernier SELECTION TRANSGOURMET SELECTION TRANSGOURMET
affineur de sa région et collecte en blanc les munsters de 2 fermes de la PAR GERARD CABIRON PAR GERARD CABIRON
région et de 5 fermes pour ses tommes et tommettes. Promouvair le ter- Bacde2,g | Bacde2g |
roir alsacien telle est la volonté de cette fromagerie. Respecter la tradition,  EJSEEy,
les savoir-faire, les hommes et la nature sont des valeurs regroupées au-
tour d’'une AOP. Cette fromagerie cherche la qualité, le développement des
arémes, une couleur jaune-orangée, l'odeur et la saveur lors de l'affinage.
C’est pourquoi, des soins réguliers sont apportés au munster accompagné
d’une maitrise de [’'ambiance de ses caves d’affinages grace a la formation .
constante du personnel. Les fromages son issus de lagriculture biolo-
gigue. En effet, les vaches sont nourries avec des aliments biologiques, -
principalement issus de la ferme et sont soignées en priorité avec des — -
médecines douces. p— 1

SORBET
MUNSTER AU LAIT CRU MIRABELLE
AOP 28% M.G LORRAINE €3

SELECTION TRANSGOURMET PAR MARIE QUATREHOMME SELECTION TRANSGOURMET
Piecedesoog PAR GERARD CABIRON
301182) Bacde2sl

12 | GAMME LOCALE TRANSGOURMET ALSACE
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YAOURTS | YAOURTS AUX FRUITS | KOUGELHOPF GLACE
AROMATISES VANILLE MARC DE
CLIMONT GEWURZTRAMINER
Potverrede125 g
Fruits rouges x12
CLIMONT
Pot de125 g x12 | Fruits rouges x 24 ALBA
25815 Piece de 200 ml x 20
Potde 125 g x 24 | Mirabelle x 12 802496
Quetsche x 24 . R
CREMANT q CREMANT
“ My | Framboisex2s D’ALSACE A | D’ALSACE
f-w:«m,.-—--ﬂ' e EXTRA BRUT [\ | ICEROSE
= = ROSE ~ Aoc
£ e M
Cli = j --:{ =~ CAVE DE PFAFFENHEIM ARTHUR METZ |
" __:_Ei‘t‘ = | o am | j Bouteille de 75 cl Bouteille de 75 cl
e *-E = =@ =
L
VENDANGES VENDANGES VIN DPALSACE SEWURZ
EDELZWICKER TRAMINER
TARDIVES TARDIVES AOC \ AOC
2007 2008 ok
CAVE A‘C i
JACQUES MAETZ JACQUES MAETZ DE RIBEAUVILLE . CAVES BEBLENHEIM
Bouteille de 75 cl x 6 Bouteillede 75 cl x 6 Bouteille de 1 Bouteille de 75cl
agz21
RIESLING RIESLING PINOT GRIS CAROLA A
\ MEDAILLE MEDAILLE VERTE
AOC AOC -
L
CAVE - A‘C CAROLA o

DE RIBEAUVILLE

Bouteillede 11

CAVES BEBLENHEIM

3-\.
CAVES BEBLENHEIM =~ =

Bouteille pet de 1,25 |

Bouteille denl

385039

Bouteille de 75cl Bouteille PET de 5o cl x 24
810903
PINOT NOIR PINOT NOIR CAROLA R CAROLA BLEUE R
MEDAILLE D°OR ROUGE )
AOC P3|
£ &
CAVE CAROLA “~ | CAROLA -

DE RIBEAUVILLE

Bouteille pet de 1,25 |

Bouteille pet de 5o cl x 24

Bouteille de 75 cl | CAVES BEBLENHEIM 385062

473140 Bouteille de 75cl Bouteille PET de 5o cl x 24 Bouteille PET de 1,5l
81089y 99661

GAMME LOCALE TRANSGOURMET ALSACE | 13 & 1RANSGOURMET
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OIGNONS . CELERI RAVE CONCOMBRES
JAUNES CATEGORIE1 CATEGORIE1
CATEGORIE1

Filet de 10 kg Filet de1o kg Calibre 400/500
Cultivés dans le Bas-Rhin Cultivé dans le Bas-Rhin Colis de12
et dans le Haut-Rhin et dans le Haut-Rhin Cultivés dans le Bas-Rhin
Saison : ao(t - mai Saison : Toute 'année et dans le Haut-Rhin

Saison : mai - octobre
COURGETTES ENDIVES POIREAUX
CATEGORIE 1 “ | CATEGORIET
e —
Calibre 14/21 Colisde 5 kg Colisde g kg

Plateau de 5 kg
Cultivées dans le Bas-Rhin
et dans le Haut-Rhin
Saison : juin - septembre

Cultivées dans le Bas-Rhin
et dans le Haut-Rhin

Cultivés dans le Bas-Rhin
et dans le Haut-Rhin

Saison : Toute I'année

Saison : ao(t - mars

TOMATES POTIMARRON COURGE £ POMMES
CATEGORIE1 CATEGORIE 1 BUTTERNUT DE TERRE FRITABLES
CATEGORIE1 CATEGORIE1
Calibre 57/67
Colis de 6 kg Colisde1o kg Colis de 10 kg Calibre 5o+
Cultivées dans le Bas-Rhin Cultivés dans le Bas-Rhin Cultivées dans le Bas-Rhin Filet de1o kg

et dans le Haut-Rhin

et dans le Haut-Rhin

et dans le Haut-Rhin

Saison :juillet - septembre

Saison : octobre - mars

Saison : octobre - mars

Cultivées dans le Bas-Rhin
et dans le Haut-Rhin

Saison : septembre - mars

POMMES DE TERRE PLEUROTES | -

CHARLOTTE £3 GRISES r.i" )

CATEGORIE1 “"._},_, &

Calibre 28/35 Colis de 2kg
Colisde12,5kg | Cultivés dans le Bas-Rhin

Cultivées dans le Bas-Rhin et dans le Haut-Rhin

et dans le Haut-Rhin Saison : Toute I'année

Saison : Toute I'année
BETTERAVE POIVRONS POIVRONS LAITUE
CRUE VERTS ROUGES CATEGORIE 1
ENTIERE CATEGORIE1 CATEGORIE1

Calibre G Calibre G Colis de12
Colisde g kg Colisde g kg Colisdeg kg | Cultivée dans le Bas-Rhin

Cultivée dans le Bas-Rhin
et dans le Haut-Rhin

Cultivés dans le Bas-Rhin
et dans le Haut-Rhin

Cultivés dans le Bas-Rhin
et dans le Haut-Rhin

Saison : juin - avril

Saison :juillet - ao(t

Saison :juillet - ao(it

et dans le Haut-Rhin
Saison : avril - septembre

14 | GAMME LOCALE TRANSGOURMET ALSACE
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BATAVIA MACHE VERTE FEUILLE RADISROSES
CATEGORIET & =% CATEGORIE1 m‘ DE CHENE CATEGORIE1
. ROUGE CATEGORIE 1
Colis de 12 Colis de1kg Colis de 12 Colis de 12

Cultivée dans le Bas-Rhin
et dans le Haut-Rhin

Cultivée dans le Bas-Rhin
et dans le Haut-Rhin

Cultivés dans le Bas-Rhin
et dans le Haut-Rhin

Cultivée dans le Bas-Rhin
et dans le Haut-Rhin

Saison : avril - septembre Saison : avril - septembre

Saison : avril - septembre Saison : mai - juin

EPINARDS
GRANDES FEUILLES
CATEGORIE 1

RADIS NOIRS “

Colisde1o

CHOUX FLEURS
CATEGORIE1

Colisde 6

Cultivés dans le Bas-Rhin

Colisde g kg | Cultivés dans le Bas-Rhin

et dans le Haut-Rhin

Cultivés dans le Bas-Rhin et dans le Haut-Rhin

et dans le Haut-Rhin

Saison : septembre - avril Saison : septembre - avril

Saison : mai - octobre

i

POMMES GOLDEN POMMES J° | FRAISES POMMES .o
CATEGORIE1 DETERRE * """ | RONDES BICOLORES
GRENAILLES CATEGORIE1 CATEGORIE1
Calibre go+ Calibre 115/135
Calibre 170/200 g Filet de1o kg Barquette desoo g Colisde13 kg

Colisde13kg | Cultivées dans le Bas-Rhin

Cultivées dans le Bas-Rhin et dans le Haut-Rhin

Cultivées dans le Bas-Rhin
et dans le Haut-Rhin

Cultivées dans le Bas-Rhin
et dans le Haut-Rhin

et dans le Haut-Rhin Saison : Toute I'année

Saison : octobre - avril

Saison : juin - juillet Saison : octobre - avril

POMMES CERISES CATEGORIE 1 {
BOSKOOP |
e CATEGORIE1
Calibre 170/200 g
Colis de13 kg Colisde g kg

Cultivées dans le Bas-Rhin
et dans le Haut-Rhin

Cultivées dans le Bas-Rhin, Haut-Rhin, Meurthe-et-Moselle, Meuse,
Moselle, Vosges selon approvisionnements

Saison : octobre - avril

Saison : juin -juillet

PRUNES MIRABELLES CATEGORIE1 & .

A

PRUNES REINES CLAUDE
CATEGORIE1

Colisde 5 kg

Colisde 5 kg

Cultivées dans le Bas-Rhin, Haut-Rhin, Meurthe-et-Moselle, Meuse,
Moselle, Vosges selon approvisionnements

Cultivées dans le Bas-Rhin, Haut-Rhin, Meurthe-et-Moselle, Meuse,
Moselle, Vosges selon approvisionnements

Saison :juillet - septembre

Saison :juillet - ao(it

GAMME LOCALE TRANSGOURMET ALSACE | 15

% TRANSGOURMET



&

TRANSGOURMET

SUIVEZ-NOUS sur les réseaux sociaux

f

APPLICATION TRANSGOURMET DISPONIBLE SUR

Available on the iPhone

'\ Google play D App Store

0 811 65 65 88 Fetadiy





