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ENGAGE AVEC
LES PRODUCTEURS FRANCAIS

Un engagement de longue date

. TRANSGOURMET NORD Ce site livre les départements :
ZA de la Porte Multimodale de I'Aa 27,59,62,76, 80
! 62510 ARQUES - Tél.: 0 825 801546 (0,15€/mn) et partiellement : 02,14, 60, 61
Transgourmet, c’est prés d’une '

TRANSGOURMET i , .

certains établissements la composant étant plus que centenaires.
Qui mieux que Transgourmet pour comprendre ces petits producteurs, exploitants agricoles, artisans,
PME... Notre entreprise est la propriété a 100 % d’une structure coopérative ; cela crée des valeurs qui
nous poussent chaque jour a

Transgourmet Opérations, SAS au capital de 15 0oo ooo € - Siegesocial : ZAC Départementale du Val Pompadour - 17 rue de la Ferme de la Tour — CS 10005 - g4460 VALENTON - France -
Tel : +331 46 76 61 61- RCS Créteil 433 g27 332. Sélection au 15 mai 2021. Sous réserve d’erreurs typographiques. Dans la limite des stocks disponibles. Documents et photos non contractuels. Valable
uniquement en France Métropolitaine. Offre réservée aux professionnels. Crédit photos : JM Péchart, Jérémie Dequiedt, Patrick Rougereau, Outcast, D.R. Conception graphique : Rodolphe Latreyte



Transgourmet est depuis toujours engageé aupres des producteurs
francais ; nous avons tissé des liens forts avec nos partenaires,
pour mieux vous proposer, a vous restaurateurs, des produits

qui font la différence, qui font revenir les clients-consommateurs.

naturellement difFFérent :

Pour vous : 150 produits Transgourmet
Origine, répondant a de fortes exigences
. en termes de développement durable,
avec des outils de communication mis a
votre disposition qui vous permettent
lors du service en salle de relayer
I'histoire du produit, de donner du sens
avos choix : une race, une maturation, un terrair, des
pratiques de production...

g
49,
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Pour vous : une sélection d’'une trentaine
de fromages affinés AOP ou IGP issus
de petites fromageries, qui par leurs
formes ou découpes, vous permettent
de répondre aux nouveaux modes de
consommation : planches a partager,
assiette mono-fromage individuelle,
plateaux thématiques... Et pour plus de valeur, mettez un

MOF a votre carte : les sélections sont réalisées avec un
Meilleur Ouvrier de France fromager : Marie Quatrehomme.

sélectionnés par un MOF

T
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ON TRANSGo
par URy,

Meitleur Guurior de France Frsmager

lo marque bio de Transgourmet

e

Pourvous : un large assortiment de qualité
adapté avos besoins avec prés de 150

@  références disponibles : un grand choix de
. . . . . .
" = produits frais , principalement d'origine
At g .
bW France quand la saison le permet, et ce
% -..'-_ i

dans toutes les familles de produits pour
composer votre buffet de petit déjeuner :
oeufs, laitages, fruits, fromages, viandes, sans oublier un
large choix de produits de saison. Au dela de cette marque,
Transgourmet vous propose + de 6oo références Bio :
toutes les familles de produits pour tous vos usages.

natura

Notre démarche

Pour vous : sur tout le territoire frangais,
Transgourmet vous propose plus de 3500
produits locaux qui représentent dans
vos menus, I'identité culinaire de votre
région. Pour faire votre choix, rien de plus
simple, sur le site internet de commande
Transgourmet, un curseur vous permettra
d’affiner le rayon kilométrique et de préciser votre
recherche.
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POISSONS FUMES

JC DAVID

L’histoire de |C David commence en 1911 avec Mar-
celle David, la meére de Jean-Claude David. Née en
1911, cette boulonnaise a commencé a fileter le ha-
reng a 11 ans pour ne s’arréter qu’a la soixantaine.
Dans les années 70, lorsque ’industrie de la salaison
s’intensifie a Boulogne, c’est elle qui apprend a son
fils a ne pas suivre le courant, a ne pas accélérer le
processus de fabrication. «Il faut laisser du temps
au temps». Une maxime qui dés lors deviendra le
Leitmotiv de la maison.

Chaque poisson est salé a la main, sous des couches
successives de sel de mer sec, la chair va progressi-
vement s’en imprégner. Aprés un long temps passé
dans cette saumure, les harengs vont étre embro-
chés a la verticale sur des barres tandis que les sau-
mons seront suspendus a la ficelle par la queue
pour attendrir la chairs.

L’'une des étapes qui marque la particularité de |C
David est la trés longue période de maturation, d’'une
dizaine d’heures, durant laguelle les poissons vont

SAUMON D’ECOSSE FUME
A LAFICELLE A LANCIENNE @

lentement sécher. Ils sont ensuite enfournés et fu-
meés a froid a 30° dans ’'une des quarante coresses,
ces fours traditionnels de prés d’une centaine d’an-
nées aux imposantes portes de bois, un patrimoine
unique en Europe.

Ces fours sont alimentés par un maitre fumeur, vé-
ritable gardien du feu, qui comme un tiers des em-
ployés ici, travaille pour U'entreprise familiale depuis
plus de quarante ans. Toute la journée il contréle
ces feux et s’assure que ni le taux d’humidité, ni
les aléas météorologiques n’auront d’impact sur la
qualité de son fumage. La ou partout ailleurs I’étape
est réduite a quelques heures, ici le poisson fume
lentement entre 24 et 48 heures.

Ce sont tous ces partis pris qualité qui font le succés
de |C David et qui lui ont permis d’&tre récompensé
en 2011 par la distinction d’Entreprise du patrimoine
vivant.

BARON DE SAUMON D’ECOSSE FUME
A LA FICELLE A LANCIENNE @

Les poissons bénéficient des conditions d’élevage des meilleures fermes de saumon certifiées Label Rouge et situées dans les Loch d’Ecosse. s
ont filetés et parés a la main, sans chair brune et salés avec un sel sec aromatique maison. Les filets sont fumés verticalement a I'ancienne, sus-
pendus a la corde dans de véritables fours a bois alimentés majoritairement avec du bois de chéne ce qui confére a ce saumon un golt spécifique
exceptionnel

TRANSGOURMET ORIGINE TRANSGOURMET ORIGINE

Salmo salar - Piece de 1,6/1,g kg tranché Salmo salar - Piece de 250 g env

300798

4 | GAMME LOCALE TRANSGOURMET NORD



FILET DE HARENG DOUX MOYEN FUME
A LCANCIENNE LABELROUGE ET MSC @

Harengs péchés dans les eaux froides au large de la Norvege selon des
méthodes de péche durable certifiées MSC. lls sont épluchés a la main
et bénéficient d’un salage doux en saumure traditionnelle

préservant la qualité du filet et sont fumés a la verticale dans des
fours a bois.

TRANSGOURMET ORIGINE

V4
J'

mon
producteur

FILET DE HADDOCK FUME
A LCANCIENNE MSC ©

Haddocks obtenus a partir d’églefins péchés au large de la Norvege,
de I’Ecosse ou de la Bretagne selon des méthodes de péche durables
certifiées MSC. Aprés salage, ils sont rincés dans un bain traditionnel
de Rocou puis fumés a I'ancienne verticalement dans des fours a bois.
Epais, ferme, de couleur jaune, légérement oangée il a une chair déli-
cate et parfumée.

TRANSGOURMET ORIGINE

Clupea harengus - Sachet sous vide de 1 kg

Melanogrammus aeglefinus - Caisse bois de 3 kg

300799

GAMME LOCALE TRANSGOURMET NORD | 5
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NORD CHICOREE CHICOREE
PAS DECALAIS o
& PICARDI E LEROUX LEROUX
Sachetderg2og Flacon de 250 ml
252257
CHICOREE CHICOREE PAIN 1 BOUDIN
SOLUBLE SOLUBLE POUR WELSH L iogy BLANC ©®
TRANCHE €
VASSEUR
Piecede1ig g
LEROUX LEROUX REGNIER A la truffe blanche d'été
Bolte de 200 g Stickde2.5 g Piecede3oog
665778 980466 Au geniévre de houille
DEMI DEMI GRAISSE MERGUEZ
ROULADE ROULADE DE BOEUF POUR FRITERI
NATURE (1] RAFFINEE CUITE
@ VASSEUR @ @
Jambon - Piece de 1,5 kg
VASSEUR CORNILLE VASSEUR
Piece de1,5 kg Pistache - Piece de 1,5 kg Colisde 1o kg Piecede1kgx g

6 | GAMME LOCALE TRANSGOURMET NORD
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SAUCISSE SOSSISKI ., FLAMANDE PATEDE FOIE
POUR FRITERIE FUME ““"» | POTJEVLESCH A LA LOUCHE - '
CUITE 0 0 0
0
VASSEUR VASSEUR C.G.F CHARCUTERIE C.G.F CHARCUTERIE
Piecede1kgxg Sachet de 2.5 kg Piece de 4.2 kg Piece de 3.3kg
638157
POMMES POMMES @ POMMES
a DE TERRE . DE TERRE N DE TERRE
W EN CUBES ' EN LAMELLES EN QUARTIERS
._ 0 0 o
- _ ]L 47 | FRAICHLEG FRAICH LEG FRAICH LEG
\ ! ” Sachet 5 kg Sachet 5 kg Sachet 5 kg
N,
POMMES POMMES RAMEAUX CARBONNADE ﬁ
DE TERRE DETERRE ﬁ DE SALICORNES ==%8 FLAMMANDE |
EPLUCHEES GRENAILLE P g¥ u
(1) -
FRAICH LEG FRAICH LEG PERARD LES CUISINES DES SOURCES
Sachet 5 kg Sachet 5 kg Potde3oog Potde7so g
15362 T
FLAMICHE 4™, POTIE POT'JE POT'JE -
AU =) VLEESCH VLEESCH VLEESCH 2
MAROILLES €3 DESOSSE DESOSSE @
DEFROIDMONT KALIFRAIS
Piecede 475 g Barquette de 8oo g
LES CUISINES DES SOURCES KALIFRAIS
Piecedesgo g Potde7so g Barquette de 3.5 kg Potde7so g
614836 660449
SOUPE TERRINE TERRINE TERRINE e
DE POISSONS AUXENDIVES <@ DECOQ_ . ... DEPOULET &
LABEL ROUGE 0 ALABIERE & 4 = AU CITRON 3
0 0 -
PERARD
Boite de 850 ml | VASSEUR VASSEUR VASSEUR
657544 Piece de 3 kg Piece de 3 kg Piece de 2.5 kg
Bofte de 780 ml
GAMME LOCALE TRANSGOURMETNORD | 7 & 1RANSGOURMET
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SAUMON D’ECOSSE FUME
A LA FICELLE A LANCIENNE @

TRANSGOURMET ORIGINE

BARON DE SAUMON D’ECOSSE FUME
A LA FICELLE A LANCIENNE@®

TRANSGOURMET ORIGINE

Salmo salar - Piece de 1,6/1,g kg tranché

Salmo salar - Piece de 250 g env

TRANSGOURMET ORIGINE

FILET DE HARENG DOUX MOYEN FUME
A UANCIENNE LABEL ROUGE ET MSC @

300798

FILET DE HADDOCK FUME
A LANCIENNE MSC @

TRANSGOURMET ORIGINE

Clupea harengus - Sachet sous vide de 1 kg

Melanogrammus aeglefinus - Caisse bois de 3 kg

300799
BAVETTE %+ | BOURGUIGNON . 5 FAUX-FILET FILET
D’ALOYAU DE BCEUF . | DEBCEUF ¥ DEBCEUF
PAD @ E COLLIER/ | SEMI PARE W SEMI PARE

BASSE COTE 0 0

0
SAVEUR EN OR SAVEUR EN OR SAVEUR EN OR SAVEUR EN OR

Piece de 5 kg Colisde g kg Piece de 5 kg Piece de 5 kg

8 | GAMMELOCALE TRANSGOURMET NORD
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FRISETTE LONGE NOIX R ~ | PALERON oy
0 DE PORC @‘@ D’ENTRECOTE N SEMIPARE &
CODUNO " | SEMI PAREE % 0 j‘/
SAVEURENOR BLEUBLANCCCEEUR @ ~=
Piecedeen18og @ - -
5% M.G. e e
15% M.G. | SAVEUREN OR ﬁ SAVEUR EN OR E‘ SAVEUR EN OR
20% M.G. Piece de 5 kg Piece de g kg Piece de 5 kg
RUMSTEAK - SAUTE S STEAKHACHE 2%z  DEMI
() DEPORC .- 5% MG. g PORCELET
CODUNO @8 | FACON PRECUIT
BLEU BLANC CCEUR BOUCHERE © &
(}}) 7| SAVEUREN OR
SAVEUR EN OR SAVEUR EN OR H‘ Piecede15o g | PORKETTO
Piece de 5 kg Piéce de 5 kg Piece de1o kg
Piéce der8o g | BIE
PORCELET PORKETTE CUISSE . . EMINCE T W
1) N i) DE POULET ‘?* DEPOULET G
- DEJOINTEE@ ™'~ @ T
- 3
PLUME D’ICI
PORKETTO PORKETTO Piece de200g | PLUMED’ICI
Piece de1o kg Piece de1o kg Poche 2.5 kg
219620} Piéce 240/260 g
ESCALOPE PAVE .|| POULET | SUPREME
& FILET % DEPOULET 4% § ' LABEL ﬁ DE POULET _ .
DEPOULET® = @ ~" ROUGE@ o -
PLUME D’ICI
Escalope de120/130 g | PLUME D’ICI POULET DU HAUT PAYS = PLUME D’ICI
Piéce de120/140 g Piéce1.6/1.8 kg Piecede200g
Filet de 240/260 g
BOX POUR BAGIN MAYONNAISE - MAYO’SNACK | amm, OIGNONS by o o
BOX - BOX POUR sl Ny | FRITS \a==d
FIXER LES POCHESJa¥ - i i E:
DE SAUCE Ly | Pochede 4| o
COLONA
Pot PET de 3 Seaudeg!| | COLONA COLONA
Seaudes| Sachetdesoo g
Poche de 4 | Seaude1o |
637439
GAMME LOCALE TRANSGOURMETNORD | 9 & 1RANSGOURMET
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PAIN POUR VINAIGRE ® | SAUCE _ " | SAUCE o
QUICK & TOAST E D'ALCOOL £\ SAMOURAI B  TARTARE =
® B e LR
E COLONA COLONA
COVINOR Pot PET de 3| Pot PET de 3|
REGNIER Alcool blanc 8°- Bouteille de 11
Piecede13o g Potde 4| BIBdeg4l
Alcool coloré 6°- Bouteillede 11 | GEyZEE
SALADE §= | sAuCE ™ SAUCE SAUCE -
DE ALGERIENNE =" AME- ANDA- [g_—;'!
CONCOMBRES ; T; RICAINE LOUSSE -
COLONA COLONA COLONA
COLONA Bibdegl Pot PET de 3| Pot PET de 31
Potde2.4! | ZREEH
Pot PET de 31 BIBdeg4l BIBde4|
940121 242071
B —
SAUCE ﬁ "= | sAUCE ﬁ g SAUCE | SAUCE ﬁ ——
AU POIVRE ="  BARBECUE BEARNAISE B2 | BlG
RAVIGORE 117 L% | coron H' BURGER Ia aﬂ
T Flacondegoo g J
COLONA 940283 COLONA
Pot PET de 31 Pot PET de 3| Bibdeg4l
CEYELE] COLONA 203821
BIBdesl Bibdegl Pot PET de 3 Seaudeg|
637455
SAUCE = § | SAUCE SAUCE SAUCE ==
BOUGY- i.gfr =" 2 BRAZL CH'BILOUTE & COCKTAIL = "a',_'."q
BURGER ““* &1 2 GRS
COLONA ﬁ COLONA -7
Flaconde 840 g COLONA Pot PET de 3|
940286 COLONA Flacondegog g | [FIIRE
Pot PET de 3| Flacondeg3b g Bibde 4|
Pot PET de 31
Bibde1ol 930918
SAUCE ‘ SAUCE ™ | sAuce ™ | SAUCE _ ‘
CURRY HANNIBAL §= .? PICCALILLI y_:a = | PITA _ Y =1
E [ 4 L : . il \'“..‘ Hig L &
= | COLONA COLONA
Pot PET de 3| Flaconde 840 g
COLONA 786145 COLONA Pot PET de 3|
Flaconde 850 g Bibde4l PotPETde3 | | Bibdeg4l 6374548
637355 Seaude1o |

10 | GAMME LOCALE TRANSGOURMET NORD
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OEUFS FRAIS OEUFS FRAIS CREME GLACEE
BIO CAT. 1TRES GROS @ | SPECULOOS Q
CAT. 1 I (O — & MORCEAUX DE BISCUITS :
TRES GROS 0 - Colis de180 %
FLANDR’OEUFS Colisde200 | SELECTION TRANSGOURMET PAR GERARD CABIRON
Boite de 6 Bacde2g |
Colisdego
OEUFS FRAIS CREME CREME
CAT. 3 2. &) GLACEE GLACEE
CALIBRE MOYEN @ _— CHICOREE BETISES
FLANDR'OEUFS Boite de180 | LUTIN @ DE CAMBRAI
Boite de 60 SELECTION TRANSGOURMET SELECTION TRANSGOURMET
Boitede3o0 | PAR GERARD CABIRON PAR GERARD CABIRON
Boite de 360 Bacde 25| Bacde2 |
Boitedego | EBIELE 301366
OEUFS FRAIS CAT. 3 CRAMIQUE TARTE BIERE
CALIBRE GROS © SUCREE é ‘Q AU SUCRE \; BLONDE .
L ANDROEUES S * | ETVERGEOISE DE FLANDRE
Bo_T.;e d€'§‘60_ %
Boitede180 | REGNIER DEFROIDMONT 3 MONTS
Piece de 400 g x 6 Piecede380g Bouteille en verre perdu de 75 cl
Boitede6 | BIFER
BIERES TRIPLE BIERE BIERE BIERE
8° ROUGE TRIPLE AMBREE
8.5° 8.5° 7.2°
SECRET DES MOINES
Bouteille de 33 cl
BELZEBUTH BELZEBUTH SECRET DES MOINES
Bouteille de 75 cl Bouteille de 33 cl Bouteille de 33 cl Bouteille de 33 cl
MAROILLES MAROILLES /S % VIEUX LILLE -~
AULAIT AULAIT A& F AULAIT = “diw
PASTEURISE PASTEURISE ' vy PASTEURISE *1_:‘*
AOP 26% M.G. AOP 29% M.G. @ 24%M.G. O
0
LEDUC FAUQUET LEDUC
Piecede 750 g Piecede2io g Piecede75o g

GAMME LOCALE TRANSGOURMETNORD | 11
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LES FROMAGES DU NORD
FROMAGERIE SAINT GODELEINE

La Fromagerie Sainte Godeleine, une histoire de famille
qui débute en 1982 avec Anny et Jo Bernard qui ouvrent
en 1982 la ferme du Vert a Wierre Effroy. En 1984, An-
toine, le fils ainé de Bernard les rejoint et débute la fa-
brication sur place d’un fromage issu du lait des chévres
élevées a la ferme : le cabri vert.

Aprés un tour de France a vélo des fromagers, Antoine
revient transformé de ce parcours initiatique et décide
de faire de son terroir un véritable terroir fromager et

En 2001, Joachim Bernard, son frére le rejoint aux com-
mandes de la fromagerie. Une alliance qui permettra
a la fromagerie de grandir et créer 36 emplois. La fro-
magerie allie des techniques de fabrication efficaces et
modernes tout en continuant a utiliser des méthodes
artisanales traditionnelles : la plupart des fromages
sont toujours moulés a la louche et a la cuillére. Le lait
est 100% issu de la cote d’opale ce qui consiste a tra-
vailler uniguement avec des producteurs laitiers situés
a moins de 10 km de la fromagerie

crée en 1990 la fromagerie de Sainte Godeleine.

FORT
D’AMBLETEUSE
45 % M.G.

)

FROMAGERIE STE GODELEINE

FRUITE Py
DU CAP GRIS-NEZ
45% M.G. @

FROMAGERIE STE GODELEINE

ECUME
DEWINEREUX ==
60 % M.G. @

FROMAGERIE STE GODELEINE

FLEUR &
D’AUDRESSELLE v

45%M.G. O

FROMAGERIE STE GODELEINE
Piecede 450 g

639823

Fromage de la Cote d’Opale qui
se caractérise par sa pointe de
sel, celui-la méme qu'on re-
trouve dans l'air iodé du bord de
mer, typique d’Audresselles.

FROMAGERIE STE GODELEINE

SABLE
DE WISSANT
45 % M.G. @

Piecede 450 g

Piecede230 g

Piecede 200 g

Piece de 400 g

639864

Fromage qui porte le nom de ce
monument historique de la Céte
d'Opale, ca ne pouvait qu'étre
présage de caractére ! Celui qui
animait les réves d’enfants des
fréres Bernard, situé entre Terre
et Mer, comme I'herbage sur
lequel se trouvent les vaches
dontvient le bon lait nécessaire
a sa fabrication...

Il s'accordera a merveille en cui-
sine, dans un poulet a la créeme
et au cidre puisqu'il est... brossé
au cidre de Brunembert !

Fromage a la fine croGte orangée
qui laisse apparaitre un cceur
crémeux, doux et fruité.

Ce produit phare de notre collec-
tion porte le nom d'un des plus
beaux lieux sauvages de notre
Cote d'Opale: le Cap Gris-Nez.

639849

Crémeux et onctueux sont les
maitres-mots de ce fromage a la
fine cro(ite blanche. Un hommage
a I’écume marine du wimereusien,
un petit goGt salé qui s'accentue
au fur et a mesure qu'on le laisse
vieillir et s'affirmer.

CH'TI
ROUX
45%MG. @

FROMAGERIE SAINTE GODELEINE

T -y

Piece de 400¢g

639856

CEEEEY

Fromage doux mais pas sans
caractére,un peu comme la
Blanche de Wissant, biere
locale de la Cote d’Opale avec
laquelle il est brossé manuel-
lement. Notez que le Sablé

de Wissant(sous une autre
appellation) a été élu «fromage
le plus odoriférant au monde»
en 2004 par le docteur Stephen
White & son équipe, a I'Uni-
versité de Cranfield dans le
Bedfordshire au Royaume-Uni.
L'une des plus belles consécra-
tions pour un fromage !

12 | GAMME LOCALE TRANSGOURMET NORD
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|FROMAGES |
DES MOINES TRAPPISTES
ABBAYE MONT DES CATS

Lors de la création de I’Abbaye, a mi-che-
min entre Dunkerque et Lille, en 1826, les
moines trappistes vivaient, en autarcie,
grace a une ferme et un élevage. Ils com-
mencerent la fabrication du fromage a partir
du lait du troupeau. Fondée en 1849, tra-
vaillent dans cette fromagerie de l’Abbaye
du Mont des Cats des moines trappistes
et salariés laics. Victime de son succes,
les moines durent acheter du lait dans les
fermes voisines. Sélectionnés et répertoriés
par de nombreux guides et inventaires, 'Ab-
baye a effectué un jumelage en 2007 avec
le célébre Parmiggiano Reggiano.

Ces fromages sont fabriqués a partir de re-
cettes traditionnelles dans un laboratoire
moderne. Cette authenticité est Uesprit
méme de [’Abbaye. Le célébre fromage ap-
pelé « Mont des Cats » est lavé plusieurs
fois lors de ’affinage avec de la saumure et
du roucou.

On retrouve chez Transgourmet une gamme
de trois fromages sélectionnés pour vous :
le Dessert des Trappistes, le Mont des Cats
ainsi que le Flamay.

DESSERTDES . ..
TRAPPISTES =
31% M.G. D
AU LAIT PASTEURISE

ABBAYE MONT DES CATS
Piece de 500 g

970893

MONT
DES CATS
31% M.G. ;
AU LAIT PASTEURISE

0

ABBAYE MONT DES CATS

Piéce de 2 kg
CYEYEY

FLAMAY ke
31% M.G. &=

AU LAIT PASTEURISE
o

ABBAYE MONT DES CATS
Piece de 500 g

970894

NORMANDIE CHAR TERRINE
A SAUCISSE DE CAMPAGNE ﬁ
AUX HERBES AU POMMEAU
0 0
COMTE DE BELLOU COMTE DE BELLOU
Barquette de 2 kg Piece de1.5 kg
TERRINE PINTADE DE | CUISSES SUPREME ’
DE FOIE NORMANDIE DE PINTADE DE PINTADE _
AU PORTO IGP DE NORMANDIE DE NORMANDIE
(1] LABELROUGE @ IGP LABELROUGE @ IGP LABELROUGE @
COMTE DE BELLOU TRANSGOURMET ORIGINE TRANSGOURMET ORIGINE TRANSGOURMET ORIGINE
Piece de 1.5 kg Piece de1.2/1.4 kg Piece de180/240 g Piece de180/240 g
301163 > 301164 ( 2
i{",bz’ &

GAMME LOCALE TRANSGOURMETNORD | 13
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CUISSE DE POULET FILET "% POULET POULET
FERMIER JAUNE DE POULET s FERMIER FERMIER
DEJOINTEE FERMIER BLANC BLANC - | JAUNE
LABEL ROUGE © SANS PEAU LABELROUGE @ LABELROUGE @
LABELROUGE@® & ”
@ FERMIER NORMANDIE E FERMIER NORMANDIE 4 FERMIER NORMANDIE @
FERMIER NORMANDIE Wr \ Piece de16o g Piece de 1.6/1.8 kg Piéce de1.6/1.8 kg
Piéce de 200/250 g
CAMEMBERT
DE NORMANDIE
AOP 20% M.G.
AU LAITCRU O
FERMIER NORMANDIE jé
Piecede25o g
221189
SUPREME m FROMAGE LIVAROT ivanorace | LIVAROT '
DE POULET FRAIS @==% | AOP ~ " | pOP w
BLANC CAMPAGNARD @ 22 % M.G. \- 45 % M.G.
LABELROUGE @ 0 AULAITCRUO AU LAITCRU @
SELECTION TRANSGOURMET; %
FERMIER NORMANDIE GASLONDE PAR MARIE QUATEHOMME e GRAINDORGE
Piece de 200/250 g Seaude2kg Piecedegoo g Piecedegoo g
22119
CAMEMBERT PONT LEVEQUE BEURRE AOP
NOIR AOP AOP 25 % M.G. 0
22 % M.G AU LAIT CRU
AU LAIT CRU 0
@ ISIGNY
SELECTION TRANSGOURMET Coupelle de 25 g doux
GILLOT NOIR PAR MARIE QUATEHOMME
Piecede2g5o g Piecede 400 g Coupelle de 25 g demi-sel
221130 119065
PONT BEURRE CREME CREME
LEVEQUE DOUXAOP FRAICHE | FRAICHE =
AOP 24 % M.G. o £2%MG.@ "%7  DELAVALLEE ‘géf
0 D’AUGE 42% M.G. ™
GRAND TERROIR ISIGNY GASLONDE GRAINDORGE
Piecede220g Baratte de g kg Seaude 2 kg Seaudeg |
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TRANSGOURMET

NORD

POMMES DE TERRE
MELODY
CATEGORIE 1

LORIDAN

Calibres : 40/60,60/80
ou+de3oog

POMMES DE TERRE BINTJE POMMES DE TERRE
NON LAVEE CATEGORIE1 GOURMANDINE
CATEGORIET ‘
LORIDAN
LORIDAN Calibre 40 +
Calibre 60 + Colis de 12,5 kg
Filetde 25 kg | Cultivées dans le Pas-de-Calais,

Colis de 12,5 kg ou filets de 10
ou 25 kg
Cultivées dans le Pas-de-Calais,
le Nord, la Somme
Saison : janvier - décembre

CATEGORIET |

NAVETS 95“

—

Filetde 5 kg
Cultivés dans le Pas-de-Calais,
le Nord, la Somme
Saison : octobre - mars

Cultivées dans le Pas-de-Calais, le Nord, la Somme

le Nord, la Somme

Saison : janvier - décembre

Saison : janvier - décembre

CAROTTES POIREAUX é CHOUX
LAVEES CATEGORIE BLANCS
CATEGORIE1 “"| CATEGORIET1 . =
VERDUYN DOMAINE DE MARCEROLLES
VERDUYN Botte de1kg Filet de1o kg
Calibre 30/40 ou colis de 5 ou1o kg Colis de 6 pieces

Filetde1o kg

ousacsde1,2,ougkg | leNord,la Somme

Cultivées dans le Pas-de-Calais,

Cultivés dans le Pas-de-Calais,
le Nord, la Somme

Cultivées dans |le Pas-de-Calais, Saison : septembre -

mars

Saison : aolt - avril

le Nord, la Somme

Saison : janvier - mai/
ao(t - décembre

BUTTERNUT
CATEGORIE1

COURGETTES
CATEGORIE 1

Colisde 1o kg

Calibre 14/21

Cultivées dans le Pas-de-Calais

Colisde 5 kg

Saison : octobre - décembre

Cultivées dans le Pas-de-Calais
Saison : juillet - septembre

CHOUX ROUGE
CATEGORIE 1

= ENDIVES

POTIMARRON
CATEGORIE1

-~

CATEGORIE 1

e

Filet de 10 kg

Sachet de 1kg

BATAVIA g
CATEGORIE1 “Frdsee

Colis de 6 pieces

Colisde g kg

Colisde 10 kg

Colis de 6 pieces

Cultivés dans le Pas-de-Calais,
le Nord, la Somme

Cultivés dans le Pas-de-Calais, le

Cultivées dans le Pas-de-Calais

Cultivées dans le Pas-de-Calais

Nord, la Somme Saison : octobre - dé

Saison : aolt - avril

Saison : janvier - décembre

cembre

Saison : juin - octobre

CHOUX FLEURS
CATEGORIE1 (;%

VERDUYN

BETTERAVES OIGNONS
ROUGES JAUNES
CATEGORIE1 CATEGORIE 1

L

i

POMMES h
BICOLORE & w
CATEGORIE 1

Colis de1kg ou colis de 5 ou 10 kg

Colisde g kg

Calibre 60/80

Plateau de 7 ou13 kg

Cultivées dans le Pas-de-Calais, le
Nord, la Somme
Saison :juillet - ao(it

Cultivées dans le Pas-de-Calais

Filet de 5 kg

Cultivées dans le Pas-de-Calais

Saison :juin - juin

Cultivés dans le Pas-de-Calais

Saison : juin - octobre

Saison : septembre - mars

GAMME LOCALE TRANSGOURMET NORD |

15



&

TRANSGOURMET

SUIVEZ-NOUS sur les réseaux sociaux

OE@B0in

APPLICATION TRANSGOURMET DISPONIBLE SUR

Available on the iPhone

'\ Google play D App Store

CL:YTY 0 811 65 65 88

PPEL LOCAL



