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Transgourmet, c’est près d’une quarantaine d’implantations en régions, 
certains établissements la composant étant plus que centenaires.   

Qui mieux que Transgourmet pour comprendre ces petits producteurs, exploitants agricoles, artisans, 
PME… Notre entreprise est la propriété à 100 % d’une structure coopérative ; cela crée des valeurs qui 
nous poussent chaque jour à Partager avec vous le meilleur !

ENGAGÉ AVEC  
LES PRODUCTEURS FRANÇAIS
Un engagement de longue date
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Tel : +33 1 46 76 61 61 - RCS Créteil 433 927 332. Sélection au 15 mai 2021. Sous réserve d’erreurs typographiques. Dans la limite des stocks disponibles. Documents et photos non contractuels. Valable 
uniquement en France Métropolitaine. Offre réservée aux professionnels. Crédit photos : JM Péchart, Jérémie Dequiedt, Patrick Rougereau, Outcast, D.R. Conception graphique : Rodolphe Latreyte
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Transgourmet est depuis toujours engagé auprès des producteurs 
français ; nous avons tissé des liens forts avec nos partenaires, 
pour mieux vous proposer, à vous restaurateurs, des produits  
qui font la différence, qui font revenir les clients-consommateurs.  
Ensemble nous sommes plus fort !

Transgourmet Origine 
naturellement différent :

Nos fromages de terroirs  
sélectionnés par un MOF

Transgourmet Natura
la marque bio de Transgourmet

Notre démarche 
produits locaux

Pour vous : 150 produits Transgourmet 
Origine, répondant à de fortes exigences 
en termes de développement durable, 
avec des outils de communication mis à 
votre disposition qui vous permettent  
lors du service en salle de relayer 
l’histoire du produit, de donner du sens 

à vos choix : une race, une maturation, un terroir, des 
pratiques de production…

Pour vous : une sélection d’une trentaine 
de fromages affinés AOP ou IGP issus 
de petites fromageries, qui par leurs 
formes ou découpes, vous permettent 
de répondre aux nouveaux modes de 
consommation : planches à partager, 
assiette mono-fromage individuelle, 

plateaux thématiques… Et pour plus de valeur, mettez un 
MOF à votre carte : les sélections sont réalisées avec un 
Meilleur Ouvrier de France fromager : Marie Quatrehomme.

Pour vous : un large assortiment de qualité 
adapté à vos besoins avec près de 150 
références disponibles : un grand choix de 
produits frais , principalement d’origine 
France quand la saison le permet, et ce 
dans toutes les familles de produits pour 
composer votre buffet de petit déjeuner : 

oeufs, laitages, fruits, fromages, viandes, sans oublier un 
large choix de produits de saison. Au delà de cette marque, 
Transgourmet vous propose + de 600 références Bio : 
toutes les familles de produits pour tous vos usages.

Pour vous : sur tout le territoire français, 
Transgourmet vous propose plus de 3500 
produits locaux qui représentent dans 
vos menus, l’identité culinaire de votre 
région. Pour faire votre choix, rien de plus 
simple, sur le site internet de commande 
Transgourmet, un curseur vous permettra 

d’affiner le rayon kilométrique et de préciser votre 
recherche.

20927m2



LES  
PRODUITS  
LAITIERS  
DE BRESSE

Dans cette région de la Bresse, de bocage, réputée 
pour ses produits laitiers, ses volailles AOC et sa 
gastronomie, la Laiterie Coopérative s’est installée à 
Etrez depuis 1938. C’est en 1986 que cette Beurrerie 
fusionne avec la Laiterie Coopérative de Beaupont et 
s’accorde sur une nouvelle dénomination : la Laiterie 
Coopérative ETREZ-BEAUPONT ; La collecte du lait est 
réalisée dans un rayon de 40 kilomètres autour de la 
laiterie. Les vaches, principalement de race Montbé-
liarde, reçoivent une alimentation riche, ou l’herbe 
et le maïs se complètent parfaitement. Leurs vaches 
sont nourries avec plus de 80% de production four-
ragère provenant de leurs exploitations. La laiterie 
Etrez a reçu de nombreuses médailles au Salon de 
l’Agriculture avec les 3 marches du podium. Celle-ci 
propose du fromage blanc, des crèmes, du beurre 
et autres ingrédients nécessaires pour la fabrication 
lyonnaise des cervelles de Canu. Les deux A.O.P. 
Beurre et Crèmes de Bresse sont renommées grâce à 
la région de la Bresse.

LAIT  LAIT  
1/2 ÉCRÉMÉ      1/2 ÉCRÉMÉ      
 
 
 
ETREZ BEAUPONT

Brick de 1 l x 6
311247

LAITERIE  
ETREZ-BEAUPONT
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FROMAGE  FROMAGE  
FRAIS  FRAIS  
FAISELLE  FAISELLE  
7 % M.G.      7 % M.G.      
 
ETREZ BEAUPONT

Pot de 2 kg x 4  
636449

BEURRE  BEURRE  
DE BRESSE  DE BRESSE  
AOP      AOP      
 
ETREZ BEAUPONT

Pièce de 250 g   
311221

Pièce de 5 kg
636464

FROMAGE  FROMAGE  
FRAIS  FRAIS  
FAISELLE FAISELLE 
1,5 % M.G.      1,5 % M.G.      
 
ETREZ BEAUPONT

Pot de 2 kg x 4  
636423

CRÈME  CRÈME  
DE BRESSE  DE BRESSE  
GASTRONOMIQUE  GASTRONOMIQUE  
AOP 40% M.G.      AOP 40% M.G.      
ETREZ BEAUPONT

Seau de 5 l
311219

Seau de 1 l
311223
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TRANSGOURMETTRANSGOURMET

RHONE

RHONE-ALPES

CONFITURE  CONFITURE  
EXTRA  EXTRA  
ABRICOT  ABRICOT  
BIO        BIO        

SANOFRUIT
Pot de 750 g  

214732

PUR JUS  PUR JUS  
DE FRUITS  DE FRUITS  
BIO        BIO        

SANOFRUIT
Raisin - Bouteille de 1 l 

214713
Pomme - Bouteille de 1 l 

214714

CRÈME  CRÈME  
DE MARRON  DE MARRON  
BIO        BIO        

 
SANOFRUIT

Pot de 750 g  
214730

PURÉE  PURÉE  
DE CHATAIGNE  DE CHATAIGNE  
BIO        BIO        

 
SANOFRUIT

Pot de 280 g 
214731

PRÉPARATIONS PRÉPARATIONS 
DE FRUITS  DE FRUITS  
(CONFITURES ALLEGÉES) (CONFITURES ALLEGÉES) 
SICOLY

Pot verre de 360 g
Mirabelle 
413925 
Poire 
413926 
Rhubarbe
413927     
Fraise
413928 
Rhubarbe / fraise 
413929 
Fruits rouges
413931
Mûre
413932
Abricot 
413933    
Cassis  
413934   
Myrtilles
413935
Pêche de vigne 
413936    
Framboise 
413937    
Cerise
413938

YAOURT  YAOURT  
SUR LIT  SUR LIT  
DE FRAMBOISE          DE FRAMBOISE          
 
LAITERIE COLLET

Pot de 125 g x 24     
204848

NECTAR  NECTAR  
D’ABRICOT  D’ABRICOT  
DE PROVENCE  DE PROVENCE  
BIO        BIO        

 
SANOFRUIT

Bouteille de 1 l 
214733

YAOURT  YAOURT  
SUR LIT  SUR LIT  
DE BARBE  DE BARBE  
À PAPA        À PAPA        

 
LAITERIE COLLET

Pot de 125 g x 24     
204846
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TRANSGOURMETTRANSGOURMET

RHONE
YAOURTS  YAOURTS  
NATURE     NATURE     
 
 
 
FERME DE BASSIGNAC

Pot de 125 g x 24 
311201

FROMAGE  FROMAGE  
BLANC  BLANC  
CAMPAGNE     CAMPAGNE     

 
LA BRESSANE

Seau de 5 kg
208648

YAOURTS  YAOURTS  
BICOUCHE  BICOUCHE  
SUR LIT DE FRUITS     SUR LIT DE FRUITS     

 
FERME DE BASSIGNAC

Pot de 125 g x 4
Poire vanille 
311195 
Framboise 
311196 
Myrtilles
311199 
Mirabelles 
311200 
Figues
311204     

YAOURTS  YAOURTS  
AROMATISÉS  AROMATISÉS  
PARTIELLEMENT  PARTIELLEMENT  
ÉCRÉMÉS     ÉCRÉMÉS     

 
FERME DE BASSIGNAC

Pot de 125 g x 4
Vanille 
311197 
Nature 
311198 
Framboise
311202 
Sucré 
311203

MIELS BIO      MIELS BIO      
SORNIN ET BOURDON

Pot de 250 g
Sapin 
413946 
Montagne 
413944 
Lavande
413943     
Fleurs
413945 
Châtaignier 
413949 
Crémeux
413947    
Fleurs
413968

PLAQUES PLAQUES 
D’INSERTION     D’INSERTION     
SICOLY

7 mm - Plaque de 1,55 kg
Citron 
297425
Fruits rouges  
297427 
Framboise
297426    
Exotique
297428
Fraise
297429

INSERTS  INSERTS  
POUR  POUR  
PÂTISSERIES   PÂTISSERIES   
SICOLY

Ø 140 mm - Pièce de 130 g x 40   
Exotique
297222
Framboise
297223

INSERTS  INSERTS  
POUR  POUR  
PÂTISSERIES   PÂTISSERIES   
SICOLY

Ø 180 mm - Pièce de 225 g x 30   
Framboise
297225
Exotique
297224

INSERTS  INSERTS  
POUR  POUR  
PÂTISSERIES   PÂTISSERIES   
SICOLY

Ø 60 mm - Pièce de 27 g x 160   
Exotique
297227
Framboise
297226

10 mm - Plaque de 2,2 kg
Exotique 
297436
Citron  
297430 
Griotte
297434   
Fruits rouges
297431
Framboise
297433
Fraise
297435

BRIOCHE  BRIOCHE  
MOUSSELINE     MOUSSELINE     
LE BICHON

Praline - Pièce de 400 g X 12 
231598

Sucre perlé - Pièce de 400 g X 12 
231597

Nature - Pièce de 400 g X 12 
231612

PÂTE À TARTINER PÂTE À TARTINER 
CHOCOLAT NOISETTE     CHOCOLAT NOISETTE     
KLASIK

Pot de 1,1 kg 
303834

Pot de 33 g  
303836

Pot de 5 kg 
303835

PÂTE  PÂTE  
À TARTINER     À TARTINER     
 
 
KLASIK

Spéculoos - Pot de 1,1 kg 
303837
Caramel beurre salé - Pot de 1,1 kg 
303833

FARINE  FARINE  
DE MAÏS  DE MAÏS  
TORREFIÉE TORREFIÉE 
(GAUDE DE BRESSE)     (GAUDE DE BRESSE)     

 
MOULIN TARON

Sac de 1 kg 
297556

FARINE  FARINE  
DE MAÏS  DE MAÏS  
TORREFIÉE BIOTORREFIÉE BIO
(GAUDE DE BRESSE)     (GAUDE DE BRESSE)     

 
MOULIN TARON

Sac de 1 kg 
297555

SEMOULE  SEMOULE  
DE MAÏS DE MAÏS 
TORRÉFIÉETORRÉFIÉE
          

 
MOULIN TARON

Sac de 1 kg 
297557
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TRANSGOURMETTRANSGOURMET

RHONE

En 1998, à Charlieu près de Lyon, naît la Maison de la Praline, créée 
par Max Fleurdépine un Chocolatier pâtissier depuis 1970. Ce sa-
voir-faire est unique puisqu’il passe de la torréfaction des amandes 
et des noisettes à l’enrobage dans de grandes turbines en cuivre. Il 
se situe maintenant à Saint Denis de Cabanne, où Max s’est associé 
avec son gendre Thierry Laroche. Cette maison familiale met en avant 
la qualité de ses produits, et la sélection attentive de ses matières 
premières et la transmission de son savoir-faire et des traditions. 
Toutes les Pralines Roses sont garanties sans Huile de Palme. 

 PRALINES ROSES 
LA MAISON DE LA PRALINE 

PRALINES ROSES CONCASSÉES PRALINES ROSES CONCASSÉES 
AMANDE NOISETTE       AMANDE NOISETTE       

LA MAISON DE LA PRALINE
18% d’amandes - Poche de 5 kg 

297279
40% d’amandes - Poche de 5 kg 

400450

INSERT INSERT 
SPÉCIAL  SPÉCIAL  
BÛCHES   BÛCHES   

SICOLY
Pièce de 310 g x 32   

Framboise
297445
Exotique
297444

JUS DE CITRON JUS DE CITRON 
NON SUCRÉ  NON SUCRÉ  
BIO   BIO   

SICOLY
Bac de 1 kg   

297423

PURÉES DE FRUITS PURÉES DE FRUITS 
NON SUCRÉES BIO   NON SUCRÉES BIO   

SICOLY
Pomme   

297442
Framboise   

297443
Mytille   

297441

Pêche   
297437

Mangue   
297438

Fraise   
297439
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TRANSGOURMETTRANSGOURMET

RHONE

GÉNÉPI  GÉNÉPI  
CHARTREUSE CHARTREUSE 
40 %      40 %      

CHARTREUSE DIFFUSION
Bouteille de 70cl     

110668

GENEPI GENEPI 
VERT VERT 
25%      25%      

DOLIN
Bouteille de 70cl     

110932

GENEPI  GENEPI  
CHAMOIS OR CHAMOIS OR 
40°         40°         

DOLIN
Bouteille de 70 cl  

134361

GENEPI  GENEPI  
CHAMOIS OR CHAMOIS OR 
40°         40°         

DOLIN
Bouteille de 3 l 

113175

CÔTE CÔTE 
DU RHÔNE DU RHÔNE 
ROUGE LE COT’ ROUGE LE COT’ 

UVCDRCELLIER DES DAUPHINS
Bag in box de  10 l  

682732

CHARTREUSE CHARTREUSE 
VERTE 55%      VERTE 55%      

CHARTREUSE DIFFUSION
Bouteille de 70cl     

110767

CÔTE DU RHÔNE CÔTE DU RHÔNE 
ROUGE  ROUGE  
LES PIERRES       LES PIERRES       

CASTEL FRERES
Bouteille de 75 cl 

193512

SYRAH ROUGE SYRAH ROUGE 
DOMAINE  DOMAINE  
BASSAC BASSAC 

LA CIRCULADE SYRAH
Bouteille de 75 cl

252802

CÔTE CÔTE 
DU RHÔNE DU RHÔNE 

CHEMIN DES PAPES
Bouteille de 75 cl 

266192

COTEAUX  COTEAUX  
DU LYONNAIS    DU LYONNAIS    

AGAMY
Rouge - Bag in box de 5l 

277490
Blanc - Bag in box de 5l 

277491

SORBET PÊCHE SORBET PÊCHE 
DE VIGNE  DE VIGNE  
DES COTEAUX  DES COTEAUX  
LYONNAIS   LYONNAIS   
SELECTION 
TRANSGOURMET  PAR 
GERARD CABIRON Bac de 2,5 l
301303

SORBET  SORBET  
POIRE WILLIAM POIRE WILLIAM 
DES COTEAUX  DES COTEAUX  
LYONNAIS   LYONNAIS   
SELECTION 
TRANSGOURMET  PAR 
GERARD CABIRON Bac de 2,5 l
301295

CRÈME GLACÉE CRÈME GLACÉE 
LIQUEUR  LIQUEUR  
DE CHARTREUSE DE CHARTREUSE 
VERTE   VERTE   
SELECTION 
TRANSGOURMET  PAR 
GERARD CABIRON Bac de 2, l  
301358

CRÈME GLACÉE  CRÈME GLACÉE  
PÂTE DE MARRON PÂTE DE MARRON 
D’AUBENAS  D’AUBENAS  
MAISON IMBERT   MAISON IMBERT   
SELECTION 
TRANSGOURMET  PAR 
GERARD CABIRON Bac de 2,5 l
301282

TERRINE TERRINE 
GRAND GRAND 
MÈRE           MÈRE           

CENTRALE DE CHARCUTERIE
Pièce 1.8 kg environ 

244171

GRATON  GRATON  
FOUGASSE FOUGASSE 
PUR PORC        PUR PORC        

GRATON LYONNAIS
Sachet de 4 kg  

204535

JAMBONETTE JAMBONETTE 
FOREZIENNE            FOREZIENNE            

CENTRALE DE CHARCUTERIE
Pièce s/vide de 2.5 kg environ

244173

GODIVEAU GODIVEAU 
CRU CRU 
BOYAU BOYAU 
NATUREL              NATUREL              

CENTRALE DE CHARCUTERIE
Barquette s/atmosphère de 2.3 kg env.
244174

CAILLETTE BOULE CAILLETTE BOULE 
& COCKTAIL      & COCKTAIL      
DROME SALAISONS

Boule & cocktail - Pièce de 45 g x12
309991

Boule - Pièce de 115 g x 12
309992

Pain de 1,65 kg
309993
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TRANSGOURMETTRANSGOURMET

RHONE
 PROVOL & LACHENAL  
 La maison Provol & Lachenal propose ses spécialités 
aux Bouchons Lyonnais, depuis le quartier de la Guil-
lotière à Lyon dès 1926. La maison a été reprise en 
2015, elle est désormais située à Souzy, en plein cœur 
des monts du Lyonnais, et cultive le savoir-faire de  

charcutier artisanal qui se décline autour de différents 
métiers : la charcuterie de volaille cuite, les museaux 
et salades charcutières, les produits du terroir/confits 
et les spécialités lyonnaises. La maison a obtenu la 
qualité d’Artisan preuve de l’excellence de ses produits.

MUSEAU  MUSEAU  
DE BOEUF  DE BOEUF  
À LA LYONNAISE        À LA LYONNAISE        
 
PROVOL & LACHENAL

Seau de 3 kg
243483

Barquette de 2,3 kg
243486

ANDOUILLETTE LYONNAISE  ANDOUILLETTE LYONNAISE  
TIRÉE À LA FICELLE TIRÉE À LA FICELLE 
100% FRAISE DE VEAU100% FRAISE DE VEAU
              
PROVOL & LACHENAL

Pièce 180 g - Poche s/vide x 2   
243487

TABLIER  TABLIER  
DE SAPEUR  DE SAPEUR  
PANÉ         PANÉ         
 
 
PROVOL & LACHENAL

Pièce de 150 x 4          
244997

PIEDS DE VEAU  PIEDS DE VEAU  
AU VINAIGRE         AU VINAIGRE         
 
 
 
PROVOL & LACHENAL

Seau de 3.5 kg           
243482

PIEDS  PIEDS  
DE VEAU  DE VEAU  
À LA LYONNAISE            À LA LYONNAISE            

 
 
PROVOL & LACHENAL

Barquette de 2.3 kg           
243484

ANDOUILLETTE  ANDOUILLETTE  
GASTRONOMIQUE            GASTRONOMIQUE            

 
 
 
PROVOL & LACHENAL

Pièce 250 g - Poche s/vide de 6 
242215

ANDOUILLETTE  ANDOUILLETTE  
LYONNAISE LYONNAISE 
100% FRAISE 100% FRAISE 
DE VEAU              DE VEAU              
 
PROVOL & LACHENAL

Pièce 200 g - Poche s/vide de 7
242216

JAMBON DE  JAMBON DE  
POULET CUIT  POULET CUIT  
BIOBIO
              
 
PROVOL & LACHENAL

Pièce de 2 kg    
302564

SAUCISSE  SAUCISSE  
DE VOLAILLE  DE VOLAILLE  
CUITE BIO         CUITE BIO         
 
 
PROVOL & LACHENAL

Pièce de 70 g x 20          
302565

POULET JAUNE POULET JAUNE 
FERMIER DES DOMBES  FERMIER DES DOMBES  
NU PAC  NU PAC  
LABEL ROUGE      LABEL ROUGE      

 
 
PERLE DES MILLE ETANGS

Pièce  de 1.7/1.8 kg 
101274

SAUCISSON  SAUCISSON  
À CUIRE  À CUIRE  
À L’ÉTUVÉ             À L’ÉTUVÉ             
 
TRADIVAL

Pièce de 450 g x 2
311218

POITRINE  POITRINE  
DE VEAU  DE VEAU  
FARCIE            FARCIE            
 
 
CENTRALE DE CHARCUTERIE

Pièce de 2.3 kg environ 
244172

SAUCISSE  SAUCISSE  
AU CHOUX             AU CHOUX             

 
 
CENTRALE DE CHARCUTERIE
Barquette s/atmosphère de 1.5 kg 

244175
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 CHARCUTERIES 
GAST 
 C’est dans les Bouchons que les 
charcuteries Lyonnaises Gast sont 
devenus célèbres en 1950 ; la mai-
son est aujourd’hui située à Corbas 
dans la région lyonnaise. Lors du « 
Mâchon », le repas du matin, les 
spécialités Gast étaient dégustées 
entre Rhône et Saône. La maison 
porte une attention toute particu-
lière à la sélection et à la qualité 
de ses matières premières  dans le 
respect de ses traditions. 

TRANSGOURMETTRANSGOURMET

RHONE

PATE  PATE  
EN CROUTE  EN CROUTE  
MINI BRESSAN       MINI BRESSAN       
 
 
GAST

Pièce de 500 g environ     
200821

BACON  BACON  
NATURE  NATURE  
TRANCHÉ  TRANCHÉ  
X 30 TR.       X 30 TR.       
 
GAST

Paquet de 1 kg envrion     
230983

PÂTÉ  PÂTÉ  
EN CROUTE EN CROUTE 
CANARD  CANARD  
TRAITEUR        TRAITEUR        
 
GAST

Pièce s/vide de 2.7 kg environ        
200822

BACON  BACON  
NATURE  NATURE  
FUMÉ  FUMÉ  
X 30 TR.       X 30 TR.       
 
GAST

Paquet de 1 kg envrion     
230984

BRIOCHE  BRIOCHE  
AU SAUCISSON  AU SAUCISSON  
PISTACHE      PISTACHE      
 
GAST

Pièce de 150 g x 8 
200807

Pièce de 600 g x 2 
200809

LANGUE  LANGUE  
DE PORC  DE PORC  
EN GELÉE  EN GELÉE  
AUX LÉGUMES       AUX LÉGUMES       
GAST

Pièce s/vide de 2 kg environ   
200817

PÂTÉ  PÂTÉ  
EN CROUTE  EN CROUTE  
RICHELIEU  RICHELIEU  
PISTACHE        PISTACHE        

GAST
Pièce s/vide de 2.5 kg environ          

200825

BACON SWEET  BACON SWEET  
CURE X 30 TR.         CURE X 30 TR.         
 
 
 
GAST

Paquet s/ vide de 1 kg environ          
230985

SAUCISSE  SAUCISSE  
NATURE  NATURE  
ENGLISH  ENGLISH  
BREAKFAST         BREAKFAST         

GAST
Pièce de 40 g x 25

230986

SAUCISSON  SAUCISSON  
LYONNAIS  LYONNAIS  
À CUIRE X 6        À CUIRE X 6        

 
 
GAST

Barquette de 2.5 kg environ          
200829

TÊTE ROULÉE  TÊTE ROULÉE  
LYONNAISE  LYONNAISE  
1/2 LUNE         1/2 LUNE         

 
 
GAST

Piece de 2 kg environ           
200830

MORTADELLE MORTADELLE 
PUR PORC  PUR PORC  
PISTACHE      PISTACHE      

 
 
GAST

Diam : 140 mm - Pièce de 3.4 kg 
302594

  
CERVELAS DE LYON  CERVELAS DE LYON  
PISTACHE X6      PISTACHE X6      

 
GAST

Barquette de 2.5 kg environ 
200811

CERVELAS  CERVELAS  
ROSE  ROSE  
SUPÉRIEUR X 16      SUPÉRIEUR X 16      
 
GAST

Barquette de 1.8 kg environ  
200813
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QUENELLES COCON QUENELLES COCON 
BROCHET, BROCHET, 
CREVETTES,  CREVETTES,  
MORILLES MORILLES 

 
SAINT JEAN

Pièce de 120 g x 10
243551

QUENELLES  QUENELLES  
DE BROCHET     DE BROCHET     
 
 
 
 
SAINT JEAN

Pièce de 150 g x10 
243552

POULET DE BRESSE  POULET DE BRESSE  
NU AOP     NU AOP     
 
 
 
BRESSE

Pièce de 1,8/2,2 kg 
233794

RAVIOLES  RAVIOLES  
GRANDE  GRANDE  
TRADITION  TRADITION  
1873   1873   
 
MERE MAURY

Sachet de 2 kg  
242208

PETIT PETIT 
ÉPEAUTRE  ÉPEAUTRE  
DE HAUTE  DE HAUTE  
PROVENCE IGP     PROVENCE IGP     
 
LOUKA

Sac de 1 kg x 12 
277457

La fromagerie de Saint Bonnet le Pont de la Pierre puise son origine au pre-
mier quart du siècle dernier à Saint-Bonnet-Le-Courreau dans le départe-
ment de la Loire. Chez Transgourmet, nous proposons la fourme de Mont-
brison. Du latin « Forma », le récipient où on caillait le lait, ce fromage est 
l’un des fromages à pâte persillée les plus anciens. En effet, on la retrouve 
aux premières époques de la féodalité au huitième ou neuvième siècle. Ce 
fromage est une AOC depuis 1972 avec la Fourme d’Ambert, puis une AOC à 
part entière le 22 février 2002 et AOP depuis mai 2009. 

FOURME DE MONTBRISON AOP 31% M.G.  FOURME DE MONTBRISON AOP 31% M.G.  
PONT DE LA PIERRE

Pièce de 2.4 kg
225309

 FOURME DE MONTBRISSON 
PONT DE LA PIERRE  

SUPRÊME  SUPRÊME  
DE POULET FERMIER BLANC DE POULET FERMIER BLANC 
D’ARDÈCHE D’ARDÈCHE 
LABEL ROUGE    LABEL ROUGE    
 
LES FERMIERS DE L’ARDECHE

Sachet s/ vide de 1.2 kg x 5
229668

FILET DE POULET FERMIER FILET DE POULET FERMIER 
D’ARDÈCHE LABEL ROUGE    D’ARDÈCHE LABEL ROUGE    
 
 
LES FERMIERS DE L’ARDECHE

Blanc - Sachet de 930 g x 5
229671

Jaune - Sachet de 930 g x 5
229672

TRANSGOURMETTRANSGOURMET

RHONE
PINTADE FERMIÈRE PINTADE FERMIÈRE 
D’ARDÈCHE PAC NUE  D’ARDÈCHE PAC NUE  
LABEL ROUGE   LABEL ROUGE   

 
LES FERMIERS  
DE L’ARDECHE

Pièce de 1.38 kg environ
229676

POULET FERMIER POULET FERMIER 
D’ARDÈCHE D’ARDÈCHE 
LABEL ROUGE            LABEL ROUGE            

 
PERLE DE LA DOMBES

Blanc - Pièce de 1.5 kg environ
229673

Jaune - Pièce de 1.5 kg environ
229674

CUISSE  CUISSE  
DE CANETTE  DE CANETTE  
DES DOMBES            DES DOMBES            

 
PERLE DE LA DOMBES

Sachet s/vide de 2.5 kg  x 2
209669

FILET  FILET  
DE CANETTE  DE CANETTE  
PERLE  PERLE  
DE LA DOMBES            DE LA DOMBES            
 
PERLE DE LA DOMBES

Sachet s/vide  de 2.5 kg x 2  
229690

R
H

O
N

E
   

   
 R

H
O

N
E

   
   

 R
H

O
N

E
   

   
 R

H
O

N
E

   
   

 R
H

O
N

E
   

   
 R

H
O

N
E

   
   

 R
H

O
N

E
   

   
 R

H
O

N
E

   
   

 R
H

O
N

E
   

   
 R

H
O

N
E

   
   

 R
H

O
N

E
   

   
 R

H
O

N
E

   
   

 R
H

O
N

E
   

   
 R

H
O

N
E

   
   

 R
H

O
N

E
   

   
 R

H
O

N
E

   
   

 R
H

O
N

E
 

I   GAMME LOCALE TRANSGOURET RHONE12



PICODON  PICODON  
24 % M.G. AOP24 % M.G. AOP
AU LAIT THERMISÉ AU LAIT THERMISÉ 
DE CHÈVREDE CHÈVRE
          
ETOILE VERCORS

Pièce de 60 g x 15
218301

BLEU  BLEU  
DU VERCORS DU VERCORS 
SASSENAGE  SASSENAGE  
BIO 30 % M.G. AOPBIO 30 % M.G. AOP
          
VERCORS LAIT

Pièce de 2 kg environ 
311170

REBLOCHON  REBLOCHON  
FERMIER DE SAVOIE  FERMIER DE SAVOIE  
AU LAIT CRU AU LAIT CRU 
23% M.G. AOP   23% M.G. AOP   
SELECTION TRANSGOURMET  
PAR MARIE QUATREHOMME

Pièce de 450 g  
101696

ST FÉLICIEN ST FÉLICIEN 
TRADITION 27 % M.GTRADITION 27 % M.G
AU LAIT THERMISÉ  AU LAIT THERMISÉ  
DE VACHEDE VACHE
      
ETOILE VERCORS

Coupelle grès de 180 g 
177485

SAINT  SAINT  
FÉLICIEN  FÉLICIEN  
24% M.G. BIO      24% M.G. BIO      
 
 
VERCORS LAIT

Coupelle en bois de 160 g 
311171

SAINT  SAINT  
MARCELLIN  MARCELLIN  
22% M.G. BIO IGP      22% M.G. BIO IGP      
 
 
VERCORS LAIT

Coupelle en bois de 80 g  
311172

ST FÉLICIEN  ST FÉLICIEN  
11ERER AFFINAGE   AFFINAGE  
27 % M.G.27 % M.G.
AU LAIT CRU DE VACHE      AU LAIT CRU DE VACHE      

SELECTION TRANSGOURMET 
PAR MARIE QUATREHOMME

Coupelle grès de 180 g x 6  
221193

SAINT MARCELLIN  SAINT MARCELLIN  
AU LAIT CRU DE VACHE  AU LAIT CRU DE VACHE  
11ERER AFFINAGE   AFFINAGE  
23 % M.G. IGP     23 % M.G. IGP     

 
SELECTION TRANSGOURMET PAR 
MARIE QUATREHOMME

Coupelle grès de 80 g x 12  
221192

TOME  TOME  
DES BAUGES  DES BAUGES  
31% M.G. AOP31% M.G. AOP
AU LAIT CRU      AU LAIT CRU      
 
TRANSGOURMET ORIGINE

Pièce de 1.1/1.4 kg   
300918

ABONDANCE  ABONDANCE  
RÉSERVE  RÉSERVE  
28 % M.G. AOP28 % M.G. AOP
AFFINÉ 200 JOURS AFFINÉ 200 JOURS 
            
TRANSGOURMET ORIGINE

Pièce de 1/1.5 kg environ   
300920

SECHON  SECHON  
32 % M.G.32 % M.G.
AU LAIT CRU  AU LAIT CRU  
  
            
ETOILE VERCORS

Pièce de 60 g - Colis de 2.8 kg
980292

ST FÉLICIEN  ST FÉLICIEN  
TENTATION  TENTATION  
GRAND AFFINAGE  GRAND AFFINAGE  
32 % M.G.32 % M.G.
AU LAIT THERMISÉ  AU LAIT THERMISÉ  
DE VACHE  DE VACHE  
ETOILE VERCORS

Pièce en caisse bois de 200 g   
910514

ST MARCELLIN  ST MARCELLIN  
CHARTROUSIN  CHARTROUSIN  
23 % M.G. IGP23 % M.G. IGP
AU LAIT THERMISÉ  AU LAIT THERMISÉ  
DE VACHE  DE VACHE  
CHARTROUSIN

Pièce de 80 g x 18
910516

ST FÉLICIEN  ST FÉLICIEN  
11ERER AFFINAGE   AFFINAGE  
27 % M.G.27 % M.G.
    

 
CHARTROUSIN

Pièce de 160 g 
970904

TRANSGOURMETTRANSGOURMET

RHONE

REBLOCHON REBLOCHON 
DE SAVOIE  DE SAVOIE  
AU LAIT CRU AU LAIT CRU 
28% M.G. AOP      28% M.G. AOP      
 
TRANSGOURMET ORIGINE

Pièce de 450 g 
301247

RAVIOLES  RAVIOLES  
DU DAUPHINE DU DAUPHINE 
IGP  IGP  
LABEL ROUGE   LABEL ROUGE   
 
ROYANS

Sachet de 1 kg 
788190
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TRANSGOURMETTRANSGOURMET

RHONE

CRÈME CRÈME 
DE BRESSE DE BRESSE 
GASTRONOMIQUE  GASTRONOMIQUE  
AOP 40% M.G.      AOP 40% M.G.      

ETREZ BEAUPONT
Seau de 5 l

311219
Seau de 1 l

311223

BEURRE  BEURRE  
DE BRESSE  DE BRESSE  
AOP      AOP      
 
ETREZ BEAUPONT

Pièce de 250 g
311221

Pièce de 5 kg
636464

LENTILLES  LENTILLES  
VERTES VERTES 
DU PUY       DU PUY       
 
 
SABAROT

Sac de 5 kg   
206566

CANTAL  CANTAL  
ENTRE DEUX  ENTRE DEUX  
AU LAIT CRU  AU LAIT CRU  
AOP 30% M.G.        AOP 30% M.G.        

 
 
TRANSGOURMET ORIGINE

Pièce de 1.3 kg           
300913

LAIT  LAIT  
1/2 ÉCRÉMÉ        1/2 ÉCRÉMÉ        
 
 
 
 
ETREZ BEAUPONT

Brick de 1 l x 6           
311247

CANTAL FERMIER  CANTAL FERMIER  
8 MOIS AOP       8 MOIS AOP       
 
 
 
SELECTION TRANSGOURMET  
PAR MARIE QUATREHOMME

Pièce de 650 g x 8      
301698

FOURME  FOURME  
D’AMBERT AOP  D’AMBERT AOP  
29% M.G.         29% M.G.         

 
 
TRANSGOURMET ORIGINE

Pièce de 1 kg (1/2 meule)
300915

ST NECTAIRE  ST NECTAIRE  
LAITIER AOP  LAITIER AOP  
AU LAIT THERMISÉ AU LAIT THERMISÉ 
AFFINÉ SUR PAILLE  AFFINÉ SUR PAILLE  
27% M.G.         27% M.G.         
TRANSGOURMET ORIGINE

Pièce de 1.8 kg 
300916

POIS BLOND  POIS BLOND  
DES CHAMPS.     DES CHAMPS.     
 
 
LENTILLE PLANEZE

Sac de 1 kg
251997

Sac de 5 kg
252000

FROMAGE FROMAGE 
FRAIS FAISELLE FRAIS FAISELLE 
7 % M.G.      7 % M.G.      

 
 
ETREZ BEAUPONT

Pot de 2 kg x 4
636449

LENTILLES  LENTILLES  
BLONDES  BLONDES  
DE SAINT FLOUR      DE SAINT FLOUR      
 
 
TRANSGOURMET ORIGINE

Sac de 5kg 
301169

FROMAGE FROMAGE 
FRAIS FAISELLE FRAIS FAISELLE 
1,5 % M.G.      1,5 % M.G.      

 
 
ETREZ BEAUPONT

Pot de 2 kg x 4
636423

AUVERGNE

MACONNAIS AOP CRÉMIER  MACONNAIS AOP CRÉMIER  
26% M.G.          26% M.G.          
 
 
 
 
SELECTION TRANSGOURMET PAR MARIE QUATREHOMME

Pièce de 45 g x 8
221279

BARATTES  BARATTES  
DE CHÈVRE  DE CHÈVRE  
30% M.G.      30% M.G.      

 
SELECTION TRANSGOURMET 
PAR MARIE QUATREHOMME

Pièce de 12,5 g x 12
221278
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TRANSGOURMETTRANSGOURMET

RHONE

FOURME D’AMBERT FOURME D’AMBERT 
AOP 29 % M.G.       AOP 29 % M.G.       
 
 
 
SELECTION TRANSGOURMET 
PAR MARIE QUATREHOMME

Pièce de 280 g      
221198

SAINT NECTAIRE FERMIER AOP  SAINT NECTAIRE FERMIER AOP  
AU LAIT CRU 22.5% M.G.       AU LAIT CRU 22.5% M.G.       
 
 
SELECTION TRANSGOURMET PAR MARIE QUATREHOMME

pièce de 1.65 kg      
221204

BLEU DE LAQUEUILLE BLEU DE LAQUEUILLE 
28% M.G.         28% M.G.         
 
 
TRANSGOURMET ORIGINE

Pièce de 625 g (1/4 de meule)
300914

POMMES ROUGES  POMMES ROUGES  
CATÉGORIE 1   CATÉGORIE 1   
 
 
APTUNION

Sachet de 2 kg  
ou colis de 4, 7 ou 13 kg 

Cultivées dans  
les Alpes-de-Haute-Provence  
Saison : septembre - avril

CERISES  CERISES  
CATÉGORIE 1   CATÉGORIE 1   
 
 
DOMAINE DE MARCEROLLES

Calibre 22 / 24 ou 26
Colis de 5 kg 

Cultivées dans le Rhône  
Saison : mi-mai - mi-juin

POMMES GRANNY  POMMES GRANNY  
CATÉGORIE 1  CATÉGORIE 1  

 
 
 
APTUNION

Sachet de 2 kg ou colis de 4, 7 ou 13 kg 
Cultivées dans les Alpes-de-Haute-Provence  
Saison : septembre - avril

POMMES BICOLORES POMMES BICOLORES 
CATÉGORIE 1CATÉGORIE 1
ELSAR, GALA,  ELSAR, GALA,  
BRAEBURN OU FUJI  BRAEBURN OU FUJI  

 
APTUNION

Calibres : 95/115  
ou 115/135 ou 135 /15 ou136 /180 

Sachet de 2 kg  
ou colis de 4, 7 ou 13 kg 

Cultivées dans  
les Alpes-de-Haute-Provence
Saison : septembre - avril

POMMES GOLDEN  POMMES GOLDEN  
CATÉGORIE 1  CATÉGORIE 1  
 
APTUNION

Calibres : 95/115  
ou 115/135 ou 135 /15 ou136 /180 

Sachet de 2 kg ou colis de 4, 7  
ou 13 kg 

Cultivées dans  
les Alpes-de-Haute-Provence  
Saison : septembre - avril
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APPLICATION TRANSGOURMET DISPONIBLE SUR 

SUIVEZ-NOUS sur les réseaux sociaux


