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3Suivez Transgourmet France sur les réseaux sociaux 

GEOÉLIA est un restaurant gastronomique 
où la mer occupe une place centrale.

Inspirée par les côtes bretonnes et enrichie  
des voyages de Camille Saint M'Leux, sa cuisine 
célèbre les coquillages, les crustacés et les plus 
beaux produits de saison. 

Chaque assiette est pensée avec simplicité 
et précision, dans une recherche permanente 
d'équilibre, afin de laisser le produit s'exprimer 
avec justesse.

Camille Saint M'Leux
Chef 1* au Restaurant Geoélia

LE GEOÉLIA
125 rue de la Tour – 75116 PARIS

Originaire de Bretagne, Camille Saint 
M'Leux construit une cuisine guidée par 
la mer, la saison et le respect du produit. 

Après avoir obtenu une étoile Michelin 
à la tête de Villa9Trois, il ouvre en 2025 
GEOÉLIA, son premier restaurant.

Quelques mois seulement après son 
ouverture, l'établissement est récom-
pensé d'une étoile au Guide Michelin. 

À travers une cuisine épurée et sensible, 
Camille cherche avant tout à révéler l'essence 
de chaque ingrédient, en mettant à l'honneur 
les savoir-faire des producteurs et artisans 
qui l'accompagnent.
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HOMARD EUROPE
Homarus gammarus
Pêché en Mer du Nord, Ouest Écosse 
ou Manche et mers Celtiques

Pièce de 400/600 g (223284)
Pièce de 600/800 g (223285)
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Homard bleu
réchauffé à la braise, jus lié à la pistache, fenouil confit

“ Le homard est certainement l'un des plus beaux produits 
de nos côtes bretonnes. J'aime ici le traiter avec beaucoup 
de simplicité, en le réchauffant délicatement à la braise 
afin de lui apporter une légère note fumée, presque 
imperceptible. Les sucs du fenouil viennent enrichir 
naturellement le jus, tandis que la pistache lui apporte une 
texture soyeuse et une rondeur qui équilibre les saveurs 
iodées. Une assiette construite autour du produit, 
où chaque élément trouve naturellement sa place.”

Camille 
Saint M'leux

SCANNEZ ET  
RETROUVEZ 
LA RECETTE !
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L'agneau des Pyrénées
ajo blanco, feuille de blette

“ La délicatesse de l'agneau de lait des Pyrénées 
s'exprime ici dans sa plus grande simplicité. 
Un ajo blanco aux amandes douces et à l'ail apporte 
fraîcheur et profondeur, tandis que la blette,  
simplement fumée au barbecue, prolonge  
la douceur de la viande par une note végétale.” CARRÉ D'AGNEAU DE LAIT 

IGP - LABEL ROUGE DES PYRÉNÉES
Pièce sous vide de 650 g
Code : 302351
Disponible du 15/11/2026 au 31/05/2027

SCANNEZ ET  
RETROUVEZ 
LA RECETTE !
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POIVRE NOIR FERMENTÉ CONCASSÉ
TRANSGOURMET PREMIUM
Le poivre fermenté des hauts plateaux du Sri Lanka 
est une exception gustative. Concassé et mélangé 
au sel de l'Océan indien, ce poivre 100 % naturel, 
révèle une saveur équilibrée.
Pot de 100 g x 12
Code : 300523

POIVRE NOIR FERMENTÉ CONCASSÉ
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Côte de veau cuite au sautoir

Citron bio d’Andalousie

crémeux d'olives taggiasche, poutargue

confi t et givré, feuilles d’huître

“ La côte de veau est l'une 
de mes pièces de viande 
préférées lorsqu'elle est 
cuite entière. Sa cuisson 
sur l'os lui confère une 
�endre�é incomparable 
e� concen�re ses sucs. 
Elle s'accompagne ici d'un 
crémeux d'olives taggiasche 
relevé par un jus de veau corsé, 
tandis que la poutargue apporte 
une salinité iodée qui vient 
naturellement assaisonner 
la viande.”

“ J’ai découvert ces citrons chez un 
producteur espagnol travaillant en 
biodynamie, sans aucun traitement 
chimique. Leur parfum est si intense 
que l’on a envie de les déguster 
entièrement, de l’écorce à la chair. 
J’aime les travailler ici sous deux 
formes, confi tes et fraîches, afi n de 
jouer sur les diff érentes expressions 
de leur amertume et de leur acidité. 
Les feuilles d’huître viennent apporter 
une touche végétale et iodée qui 
équilibre naturellement l’ensemble.”

CITRON D'ANDALOUSIE BIO
TRANSGOURMET ORIGINE
Catégorie 2
Calibre 3/4
Colis de 7 kg
Code : 302641

CITRON D'ANDALOUSIE BIO
TRANSGOURMET ORIGINE

SCANNEZ ET 
RETROUVEZ
LA RECETTE !

SCANNEZ ET 
RETROUVEZ
LA RECETTE !
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COUTEAUX
Ensis Ensis
Filet de 1 kg
Pêchés en Océan Atlantique Nord-Est
Code : 222053
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Coquillages de l'Atlantique
EQO ?@ I<NDJDƃN@ǳ >NƃI@ AQIŽ@ǳ <J@PC

“ *ȯ<LLNŽ>D@ H@O >KMQDHH<B@O ?<JO H@QN LHQO ODILH@ 
@TLN@OODKJǲ )>Dǳ >C<>QJ @O̝ KQR@N̝ OŽL<NŽI@J̝ <ǜJ 
?@ LNŽO@NR@N O< ̝@T̝QN@ @̝ OKJ D?@J̝D̝Žǲ 
Leur jus de cuisson est travaillé comme une sauce  
légère qui vient les réunir, tandis qu'une crème  
légèrement fumée apporte une touche de gourmandise. 
L'aneth prolonge la fraîcheur iodée de l'ensemble  
par ses notes végétales et anisées.”

SCANNEZ ET  
RETROUVEZ 
LA RECETTE !
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CREVETTES SAUVAGES 
ENTIÈRES CRUES DE MADAGASCAR
Peneaus indicus
Boîte de 800 g x 10
Pêchées en Océan Indien Occidental

Calibre 12/16 (432013)
Calibre 16/24 (804709)

02 -

2

CREVETTES 
SAUVAGES

6

4

OS À MOELLE 
GOUTTIÈRE

1

PICANHA 
DE BŒUF

5RIBS DE BOEUF
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Lesplanches
bistronomiques

CÔTE DE BOEUF DÉVERTÉBRÉE 
PAPILLOTÉE
BEAUVALLET RESTAURATION
Pièce de 1 kg
Sachet sous vide de 2 x 1
Origine : UE
Code : 479717
Autre grammage : 1.2 kg (203326)

03 -

PICANHA DE BŒUF SEMI PARÉE
BEAUVALLET RESTAURATION
Aiguillette de rumsteak
Fraiche ou décongelée
Pièce sous vide de 2 kg
Origine : UE
Code : 961646

01 -



9Commande en ligne 24h/24 sur www.transgourmet.fr

RIBS DE BŒUF RACE ANGUS 
SEMI PARÉ
BEAUVALLET RESTAURATION
Frais ou décongelé.
Issus de la partie haute des plats de 
côtes. Coupé en bande de 4 côtes.
Sachet sous vide de 2 pièces (4/5 kg)
Origine : UE
Code : 432456

05 -

7

3

CÔTE DE BŒUF 
DÉVERTÉBRÉE

8SAUCISSE
DE TOULOUSE

CHORIZO DE PORC DU 
DOMAINE ABOTIA DU PAYS BASQUE
TRANSGOURMET ORIGINE
Pièce de 350 g
Sachet sous atmosphère de 4 x 5
Origine : FRANCE

Doux (300921)
Fort (300922)

07 -

TWISTERS PAPRIKA
LAMB WESTON
Une version différenciante 
de la frite classique. Pommes 
de terre coupées en spirale, 
pré-assaisonnées et prêtes à cuire. 
Texture croustillante à l'extérieur 
et fondante à l'intérieur.
Sachet de 2.5 kg x 4
Code : 216372

06 -
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OS À MOELLE GOUTTIÈRE
À gratiner et à consommer à coeur.
Pièce de 15 cm env.
Colis de 5 kg
Origine : U.E
Code : 244355

04 -

SAUCISSE DE TOULOUSE 
BRASSE VPF
Sans colorant.
Pièce sous atmosphère de 1 kg x 8
Origine : FRANCE
Code : 658800

08 -



Charcuteries issues de porcs à 50%  
de race ibérique. 
Une charcuterie raffinée, alliant authenticité et accessibilité, 
qui vient compléter notre gamme très premium 100% Bellota, 
afin de répondre aux attentes d’un marché en quête de 
diversité, de qualité.

2

4

PALETA
DE CEBO

1

CHORIZO
DE CEBO

3

10

PALETA DE CEBO 50 % IBÉRIQUE TRANCHÉE
FLOR SIERRA DE JABUGO
Plaque de 120 g
Origine : ESPAGNE
Code : 531565

01 -

TENDERS DE FILET DE POULET MARINÉ  
AVEC ÉPICES CAJUN PANÉS PRÉFRITS
BEAUVALLET RESTAURATION
Pièce de 55 g env.
Barquette sous atmosphère de 30
Code : 400140

QUEUES DE CREVETTES PANKO
Crevettes sauvages crues et enrobage 
panko (chapelure japonaise, plus légère, 
plus croustillante et plus croquante  
qu’une panure traditionnelle).
Calibre 26/30
Boîte de 1 kg x 10
Code : 216594

BOUCHÉE PANÉE  
AU BRIE ET À LA TRUFFE
Enrobage panure multigraines premium
Pièce de 25 g
Sachet de 500 g x 32
Code : 408501

BEURRE CONVIETTE CHARENTES-POITOU AOP
LA VIETTE
Pièce de 15 g
Étui de 30 x 4

Doux (249370)
Demi-sel (249371)

04 -

CHIFFONNADE DE JAMBON DE CEBO 50 % IBÉRIQUE
FLOR SIERRA DE JABUGO
Plaque de 80 g
Origine : ESPAGNE
Code : 531560

02 -

SAUCE SMOKEY BACONNAISE
HEINZ
Sauce crémeuse à base de mayonnaise 
tomatée, au goût fumé de bacon et de cajun. 
Convient aux végétariens (sans bacon imite 
seulement le goût).
Idéal pour les burgers, viandes ou à dipper.
Flacon de 1 l x 6
Code : 512671

01 -

SAUCE BARBECUE
SWEET BABY RAY'S
Bouteille de 1.13 kg x 12
Code : 861618

02 -

SAUCE TARTARE
GYMA
Flacon de 950 g x 12
Code : 206536

03 -

BEIGNETS DE CALAMARS 
À LA ROMAINE
TRANSGOURMET QUALITY
Sachet de 1 kg x 6
Code : 300481

CHORIZO DE CEBO 50 % IBÉRIQUE  TRANCHÉ
FINURA EPICUM
Plaquette de 60 g
Origine : ESPAGNE
Code : 531569
Existe en demi pièce de 900 g (531568)

03 -

1 3
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BRESAOLA TRANCHÉE
FIORUCCI
Barquette de 250 g x 6
Code : 204566

03 -

COPPA DE PORC AU PIMENT 
D'ESPELETTE DU DOMAINE ABOTIA 
DU PAYS BASQUE TRANCHÉE
TRANSGOURMET ORIGINE
Tranches de 12 g
Plaque de 50 tranches x 16
Origine : FRANCE
Code : 302345

07 -

JAMBON TRANCHÉ GRAN 
RESERVA 50 % DUROC
MAGNO DUROC
Barquette sous atmosphère de 80 g
Origine : ESPAGNE
Code : 531578

01 -

VÉRITABLE ROSETTE 
DE LYON
Viande française.
Pièce de 3 kg  x 2
Code : 747627

04 -

JAMBON ROSTELLO
AUX HERBES TRANCHÉ
FIORUCCI
Tranche de 25 g x 10
Code : 209060

02 -

CHIFFONNADE DE SPIANATA PICCANTE
AOSTE PROFESSIONNEL
Barquette de 300 g (58 tranches) x 4
Code : 555628

06 -

Suivez Transgourmet France sur les réseaux sociaux 

PÂTÉ EN CROÛTE RICHELIEU MÉDAILLON 
À LA MOUSSE DE FOIE DE VOLAILLE
ET PISTACHE PRÉTRANCHÉ
MAISON BOLARD
Viande de porc exclusivement française.
Tranche de 100 g
Pièce de 2 kg env. x 2
Code : 220322

COCKTAIL D'OLIVES
BORGES
Boîte de 3 kg x 3
Herbes de Provence et persil (706979)
À l'ail (425125)

MONT D'OR AOP 25 % M.G.
SÉLECTION TRANSGOURMET PAR MARIE 
QUATREHOMME
Pièce de 500 g x 9
Code : 301572

05 -

MAGRET DE CANARD FUMÉ 
TRANCHÉ
SARRADE
Barquette sous atmosphère de 250 g (70 
tranches env.) x 10
Code : 212765

PÂTÉ DE CAMPAGNE
TRANSGOURMET ORIGINE
Un bel équilibre entre le foie
et la viande. Gros hachage.
Pièce sous vide de 1.5 kg x 4
Code : 302006

CORNICHONS FRANÇAIS
AUX DEUX VINAIGRES 
ET ESTRAGON
HUGO REITZEL
Boîte 4/4 x 6
Code : 205607

BRESAOLA

JAMBON
ROSTELLO

7
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JAMBON PRINCE DE PARIS
AU SEL DE GUÉRANDE
Pièce de 3.5 kg env.
Code : 215684
Existe en pièce entière  
de 7 kg env. (243362)

JAMBON ROSTELLO À LA TRUFFE
FIORUCCI
La recette du véritable Rostello alliée à la subtilité 
de la truffe d'été (origine Italie). Jambon cuit 
à la vapeur pendant 12 h, puis rôti 2 h à haute 
température.
Pièce de 4.25 kg x 2
Code : 215745
Existe aux herbes : Demi pièce de 4 kg (243180)

1

2

303 - JAMBON DE PARME 
DÉSOSSÉ
GIOVANNIELLO
16 mois de sèche.
Pièce de 7.5 kg env.
Origine : ITALIE
Code : 624151

01 - DEMI JAMBON DE BAYONNE IGP DÉSOSSÉ 
DU DOMAINE ABOTIA DU PAYS BASQUE
TRANSGOURMET ORIGINE
Affinage 24 mois.
Demi pièce de 4.5 kg
Code : 301103
Existe en pièce entière de 9 kg (300928)
et en tranches (20 g x 20) (301102)

JAMBON BELLOTA 100 % 
IBÉRIQUE AVEC OS CERTIFIÉ 
ÉTIQUETTE NOIRE - PATA NEGRA.
NAVALPEDROCHE
36 à 48 mois d'affinage. 
Pièce de 6.5/7.5 kg env. x 2
Code : 242773
Existe en demi pièce sans os  
- 3/3.8 kg env. (243338)

NOUVEAU

JAMBON GRAN RESERVA 
50 % DUROC AVEC OS
Élaboré en Espagne, berceau 
des grands jambons secs, 
ce jambon Gran Reserva est 
issu de porcs contenant au 
minimum 50 % de génétique 
Duroc. Originaire des États-Unis 
mais largement implantée 
dans les élevages espagnols, 
la race Duroc est réputée 
pour produire une viande 
naturellement plus persillée, 
tendre et savoureuse.

JAMBON GRAN RESERVA 
50 % DUROC  AVEC OS
MAGNO DUROC
16 mois d'affinage.
Pièce de 7.5/8.5 kg
Origine : ESPAGNE
Code : 531572
Existe en demi-pièce, sans os 
de 4/5 kg (531573)

JAMBON SERRANO DÉSOSSÉ STG*

SANCHEZ ALCARAZ
*Spécialité Traditionnelle Garantie.
9 mois de sèche.
Pièce de 5 kg env. x 2
Existe en tranché x 32 tranches (500 g) 
(242846)
Code : 242841

02 -

La
 c

ha
rc

ut
er

ie



ALLIANCE DE FOIE GRAS 
DE CANARD ET DE FIGUES
EURALIS GASTRONOMIE
Pièce de 500 g
Origine : FRANCE
Code : 460825

13Commande en ligne 24h/24 sur www.transgourmet.fr

ESCALOPE DE FOIE 
GRAS DE CANARD CRU
Pièce de 40/60 g
Sachet de 1 kg
Origine : FRANCE

IGP Sud-Ouest (623820)
France (244342)

FOIE GRAS DE CANARD ENTIER 
AU CHAMPAGNE ET 2 POIVRES
ROUGIÉ
(Poivre noir de Madagascar
et poivre blanc)
Pièce de 500 g
Origine : FRANCE
Code : 635625

FOIE GRAS DE CANARD CRU EXTRA 
DÉVEINÉ IGP DU SUD-OUEST
Foie gras déveiné à chaud et surgelé 
rapidement pour éviter toute dégradation, 
permettant ainsi d'avoir moins de perte  
à la cuisson.
Pièce de 550 g env.
Origine : FRANCE
Code : 404706

FOIE GRAS DE CANARD ENTIER 
MI-CUIT IGP DU SUD OUEST
PIERRE FOSSAT
Pièce de 500 g
Origine : FRANCE
Code : 204778

FOIE GRAS DE CANARD 
1ER CHOIX DÉVEINÉ
PIERRE FOSSAT
Pièce de 650 g
Origine : FRANCE
Code : 100291

FOIE GRAS DE CANARD 
DÉVEINÉ
Plaque traiteur de 3 kg (16 lobes)
Origine : FRANCE

IGP Sud-Ouest (623821)
France (623635)

BLOC DE FOIE GRAS
DE CANARD 30 % MORCEAUX
PIERRE FOSSAT
Origine : FRANCE

Pièce de 400 g (242828)
Pièce de 1 kg (242822)

foie grasLe
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FILET DE CANARD AVEC PEAU
Pièce de 300 g x 12
Origine : FRANCE
Code : 330244

CUISSE DE LAPIN
Pièce de 200/240 g
Colis de 5 kg
Origine : FRANCE
Code : 833723

POULET JAUNE PAC
TRANSGOURMET QUALITY
Pièce de 1.5 kg env. x 8
Origine : FRANCE
Code : 300840

MAGRET DE CANARD
Pièce de 350 g env. x 15
Origine : FRANCE

Origine : IGP Sud-Ouest (623784)
Origine : UE x 5 kg (779281)

CUISSE DE CANARD
Pièce de 300/350 g x 5 kg
Origine : FRANCE
Code : 739269

SUPRÊME DE POULET
MAITRE COQ PRO
Pièce de 180/230 g x 5 kg
Origine : FRANCE
Code : 851304

FONDANT DE POULET CRU FARCI AUX CÈPES
JEAN ROUTHIAU
Portions calibrées, farce sans porc et sans alcool avec marquants de champignons.
Pièce de 160 g
Colis de 4.8 kg (+/- 30 pièces)
Code : 134221

Suivez Transgourmet France sur les réseaux sociaux 

SOT-L'Y-LAISSE 
DE POULET
Pièce de 10/20 g
Sachet de 500 g x 10
Origine : UE
Code : 244287
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LE CANARD

Lavolaille
surgelée

LA VOLAILLE FARCIE



BURGER DE BŒUF
AUX ÉCHALOTES 
CARAMÉLISÉES, 
BRIE ET TRUFFE 
NOIRE

36

PAIN BURGER BRILLANT
HARRYS FOOD SERVICE
Pièce de 77 g x 30
Code : 901158

BUN POMME DE TERRE 
ARTISANAL
Ø 10 cm
Pièce de 95 g x 24
Code : 901333

PLAQUE DE BUNS SLIDER ARTISANAL
BREAD SHOP
Pièce de 90 g env x 28
Code : 143967

BUN BRIOCHÉ TRANCHÉ
TRANGOURMET QUALITY
Ø 11 cm - Pièce de 77 g x 45
Code : 302642

Existe en épicerie : Bun brioché artisanal 
Breadshop - 100 g x 24 (901332)

BUN'N'ROLL AU BEURRE FIN PRÊT À CUIRE
BRIDOR
Réalisé à partir d'une délicieuse pâte à croissant, 
ce bun feuilleté en forme de spirale est le support idéal 
pour réaliser des burgers premiums.
Pièce de 85 g x 50
Code : 248472
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LES PAINS

LE BURGER
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POITRINE DE PORC FUMÉE 
TRANCHES FINES
TRANSGOURMET QUALITY
Sachet sous vide de 400 g x 12
Code : 300093

STEAK HACHÉ ROND FAÇON 
BOUCHÈRE 20 % M.G. VBF
BEAUVALLET RESTAURATION
100 % muscle.
Pièce sous atmosphère de 150 g x 16
Origine : FRANCE
Code : 204786
Autres formats disponibles : 100 g 
(228406), 120 g (217544), 140 g (101306),

STEAK HACHÉ DU 
BOUCHER VBF 15 % M.G.
CHARAL
Forme ronde 100 % muscle d'origine française.
Pièce de 120 g x 50
Origine : FRANCE
Code : 131661
Autres grammages :
150 g x 40 (488429), 180 g x 34 (101076)

PULLED PORK BARBECUE
JEAN ROUTHIAU
Effiloché de viande de porc 
cuite assaisonnée barbecue. 
Cuisson en marmite.
Sachet sous vide de 1 kg x 4
Code : 224954

TOMME DE BREBIS  
32.4 % M.G.
PRÉSIDENT PROFESSIONNEL
Barquette de 400 g
(36 tranches) x 8
Code : 900800

RACLETTE TRANCHÉE  
27 % M.G.
TRANSGOURMET QUALITY
Barquette de 400 g 
(16 tranches env.) x 12
Code : 301049

PICKLES D'OIGNONS 
ROUGES ÉMINCÉS
HUGO REITZEL
Boîte 4/4 x 6
Code : 196793

SAUCE SUPRÊME  
BURGER
GYMA
Squeez de 950 g x 12
Code : 250505

SAUCE BARBECUE 
ORIGINALE
BULL'S EYE
Flacon de 355 g x 6
Code : 258167

MAYONNAISE 
AMERICAN STYLE
HEINZ
Flacon souple  
de 400 ml x 10
Code : 258252

SAUCE  
MAYONNAISE 
AU PIMENT 
SRIRACHA
(Sauce piquante).
Flacon de 730 ml x 12
Code : 531099

SAUCE CHEDDAR
KERRYMAID
Une sauce riche et  
onctueuse, élaborée  
avec du cheddar  
de première qualité.
Brick de 1 l x 12
Code : 618471

CHEDDAR FONDU 
TRANCHÉ
TRANSGOURMET QUALITY
Pièce de 12.3 g
Sachet de 88 x 9
Code : 302630

CHEDDAR MATURÉ TRANCHÉ
WYKEFARMS
Tranche de 20 g
Paquet de 25 x 10
Code : 248837

STEAK VÉGÉTAL
HAPPYVORE
Pièce de 100 g x 30
Code : 623742

PIMENT JALAPENOS
EN RONDELLES
HUGO REITZEL
Poche de 420 g
Code : 234134

CORNICHONS
EN LAMELLES AIGRE-DOUX
HUGO REITZEL
Bocal de 1.6 kg x 6
Code : 237666

EFFILOCHÉ DE CANARD CONFIT
DOMAINE DE LANVAUX
Viande de canard maigre français.
Sachet sous vide de 2 kg x 2
Code : 273419

BURGER DE POULET HALAL 
PANÉ CORNFLAKES
SNACK & TAPAS
Pièce de 120 g
Sachet de 1.08 kg x 5
Code : 623788

BLEU D'AUVERGNE 
DEMI PAIN AOP
AU COEUR DU PAYS VERT
Pièce de 1.25 kg x 4
Code : 311905

OIGNONS FRITS
Sachet de 500 g x 10
Code : 317420
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LES FROMAGES LES SAUCES

LES CONDIMENTS

LES VIANDES
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RÂPÉ FONDUE 3 FROMAGES 
29 % M.G.
DAVOINE
Emmental, gruyère, beaufort.
Sachet de 1 kg x 10
Code : 225265

07 -RACLETTE 1/2 MEULE 
27 % M.G.
TRANSGOURMET QUALITY
Pièce sous vide de 2.5 kg x 2
Code : 301050

06 -

MORBIER AOP
DE FRANCHE COMTÉ 32 % M.G.
TRANSGOURMET ORIGINE
Au lait cru.
Pièce de 1.75 kg x 4
Code : 301153

04 -

REBLOCHON DE SAVOIE 
AOP 28 % M.G.
TRANSGOURMET ORIGINE
Pièce de 450 g x 6
Code : 301247

05 - TARTE AUX NOIX
Une généreuse crème frangipane à la 
noix et à l'amande, décorée d'éclats 
de cerneaux de noix et d'amandes 
effilées, sur une pâte sablée.
Ø 27 cm
Pièce de 810 g x 2
Code : 404064

08 -

38

BEAUFORT DE SAVOIE AOP 
32 % M.G. 1/16E DE MEULE
LES GENTIANES
Pièce de 2 kg
Code : 136226

01 - TOMME DE SAVOIE IGP 30 % M.G.
FLORALPES
Au lait entier thermisé.
Pièce de 1.6 kg x 2
Code : 311869

02 - COMTÉ AOP 34 % M.G. 
1/16ÈME DE MEULE
TRANSGOURMET ORIGINE
8 mois d'affinage.
Pièce de 2 kg x 4
Code : 301152

03 -
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VIANDE DES GRISONS
Barquette de 30 tranches (250 g) x 6
Code : 243681

09 -

JÉSUS DE PORC
DU DOMAINE ABOTIA DU PAYS 
BASQUE
TRANSGOURMET ORIGINE
Affinage 9 semaines.
Pièce de 800 g
Poche sous atmosphère de 2 x 5
Code : 300924

10 -

COPPA AU PIMENT D'ESPELETTE 
DU DOMAINE ABOTIA DU PAYS BASQUE
TRANSGOURMET ORIGINE
Pièce de 1.1 kg env. sous atmosphère x 5
Code : 301034

11 -

CROZETS
ALPINA SAVOIE
Sac de 5 kg
Sarrasin (450841)
Blancs (674556)

13 -

39

TARTE AUX MYRTILLES
Ø 27 cm
Pièce de 810 g x 2
Code : 404981

12 -

Suivez Transgourmet France sur les réseaux sociaux 

14

MONT D'OR

15

16

LES BOÎTES CHAUDES

MONT D'OR AOP
25 % M.G.
SÉLECTION TRANSGOURMET
PAR MARIE QUATREHOMME
Pièce de 500 g x 9
Code : 301572

14 - PETIT CAMEMBERT 
AU FOUR
GRAINDORGE
Pièce de 120 g x 6
Code : 772575

15 -

LA BOÎTE SAVOYARDE
MASSON
Fromage au lait cru.
Boîte de 450 g x 4
Code : 491930

16 -

SCANNEZ ET  
RETROUVEZ LA 
REVUE DE GAMME 
MONTAGNE !



POMMES DE TERRE ÉPLUCHÉES CRUES
Calibre 40/50 mm
Sachet sous vide de 10 kg x 2
Origine : FRANCE
Code : 604045

POUSSES DE HARICOTS MUNGO
Sachet de 1 kg x 5
Origine : FRANCE
Code : 928426

COURGE BUTTERNUT
Catégorie 1
Pièce de 1 kg x 10
Origine : FRANCE
Code : 972000
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CHOU PAK CHOÏ
Catégorie 1
Sachet de 1 kg
Origine : IMPORT
Code : 481359

PATATES DOUCES ORANGE XL
Catégorie 1
Colis de 6 kg
Origine : IMPORT
Code : 966947

PANAIS
Catégorie 1 
Colis de 5 kg
Origine : FRANCE
Code : 422775

40

ÉPINARDS JEUNES POUSSES
Sachet de 250 g x 8
Origine : FRANCE
Code : 228318

CAROTTES MIXTES
Catégorie 1
Colis de 5 kg
Origine : FRANCE
Code : 970981

BRUNOISE D'ÉCHALOTE
Barquette de 1 kg
Origine : FRANCE
Code : 133324

POMMES DE TERRE RATTE DU TOUQUET TOURBÉE
Catégorie 1
Colis de 5 kg
Origine : FRANCE
Code : 967966

J   F   M   A   M   J   J   A   S   O   N   D

TOPINAMBOURS
Catégorie 1 
Colis de 5 kg
Origine : FRANCE
Code : 273390

J   F   M   A   M   J   J   A   S   O   N   D

RADIS BLUE MEAT
Catégorie 1
Colis de 5 kg
Origine : FRANCE
Code : 970979

LES LÉGUMES PRÊTS À L'EMPLOI

Lemarchéprimeur
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Notre sélection de fruits et légumes est susceptible d'évoluer selon la saison et les aléas climatiques.
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AFFILA CRESS
Catégorie 1
Barquette de 100 g x 16
Origine : IMPORT
Code : 968154

J   F   M   A   M   J   J   A   S   O   N   D

MÂCHE
Catégorie 1
Barquette de 500 g x 2
Origine : FRANCE
Code : 8965

CIBOULETTE THAÏ
Sachet de 100 g
Origine : IMPORT
Code : 8522

J   F   M   A   M   J   J   A   S   O   N   DJ   F   M   A   M   J   J   A   S   O   N   D

MENTHE
Catégorie 1
Colis de 1 kg
Origine : ESPAGNE
Code : 8949

J   F   M   A   M   J   J   A   S   O   N   DCŒUR DE ROMAINE X 2
Catégorie 1
Sachet de 500 g x 8
Origine : FRANCE OU IMPORT
Code : 870322

MARRONS/CHÂTAIGNES CUITS 
SOUS VIDE
Sachet 400 g x 12
Origine : FRANCE
Code : 302106

CARAMBOLES
Catégorie 1
Pièce de 104 g x 24
Origine : IMPORT
Code : 968188

PHYSALIS DE COLOMBIE
Barquette de 100 g x 12
Origine : IMPORT
Code : 9030

CITRON CAVIAR JAUNE
Catégorie 1
Barquette de 100 g
Origine : IMPORT
Code : 239023

ANANAS DU COSTA RICA
TRANSGOURMET ORIGINE
Calibre 9 (1.28 kg env.) x 9
Origine : COSTA RICA
Code : 300792

FRUITS DE LA PASSION
Catégorie 1
Barquette de 800 g
Origine : IMPORT
Code : 429362

J   F   M   A   M   J   J   A   S   O   N   D J   F   M   A   M   J   J   A   S   O   N   D

FIGUES VIOLETTES
Catégorie 1
Colis de 1.4 kg (22 pièces)
Origine : FRANCE/ESPAGNE/TURQUIE
Code : 968925
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41Commande en ligne 24h/24 sur www.transgourmet.fr
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SHISO POURPRE CRESS
Catégorie 1
Barquette de 100 g
Origine : IMPORT
Code : 968205

Le
 m

ar
ch

é 
pr

im
eu

r

LES HERBES

LES FRUITS

LES SALADES

LES CRESS

SCANNEZ ET RETROUVEZ 
LE TARIF HEBDOMADAIRE
FRUITS ET LÉGUMES FRAIS
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LA TRUFFE NOIRE

TRUFFE NOIRE FRAICHE 
HIVER 1/2 PIÈCE
Tuber melanosporum
Origine : FRANCE

Catégorie extra - 50 g (727108)
Catégorie 1 - 100 g (413758)
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TROMPETTES DE LA MORT
Catégorie 1 
Plateau de 1 kg
Origine : FRANCE
Code : 966766

GIROLLES
Catégorie 1
Plateau de 1 kg
Origine : IMPORT
Code : 966806

MÉLANGE FORESTIER
Catégorie 1
Colis de 3 kg
Origine : UE
Code : 281612

PLEUROTES GRISES
Catégorie 1 
Plateau de 1 kg
Origine : FRANCE
Code : 966480
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CÈPES
Catégorie 1
Plateau de 1 kg
Origine : FRANCE
Code : 981351

J   F   M   A   M   J   J   A   S   O   N   D

CHAMPIGNONS SHIITAKE
Catégorie 1
Colis de 2 kg
Origine : FRANCE
Code : 966110

J   F   M   A   M   J   J   A   S   O   N   D

Leschampignons
frais

J   F   M   A   M   J   J   A   S   O   N   D

LA TRUFFE NOIRE FRAÎCHE
Son goût est plus doux que la truffe blanche. Pour cela elle est 
définie par des experts et amateurs connaissant ce champignon 
souterrain comme Truffe noire sucrée. Elle préfère une cuisson 
courte et est principalement utilisée en poudre sur les plats,
qui grâce à ses arômes et saveurs incomparables deviennent
des œuvres d'art gastronomiques au goût incomparable.






























































