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NICOLAS YU ...

Chef Patissier et fondateur de Magnolia Pétisserie
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{C' DONNER DU PLAISIR A TRAVERS MES CREATIONS ET SE NOURRIR DE LA JOIE DE MES CLIENTS. )

Biographie Nicolas Yu

« Donner du plaisir a travers ses créations et se nourrir de la joie
de ses clients. » Telle est la philosophie qui guide aujourd’hui
Nicolas Yu, chef patissier et fondateur de la Patisserie Magnolia,
située dans le 12éme arrondissement de Paris.

A 42 ans, son parcours se distingue par une double expertise : celle de
I'entrepreneur et celle de I'artisan passionné. Fils d'entrepreneur,
Nicolas Yu s'est trés tot familiarisé avec le monde des affaires.
Dés I'age de 23 ans, il se lance dans la gestion de restaurants et
de commerces, développant pendant prés de vingt ans une solide
expérience de terrain. Cette longue carriére [ui apporte bien davan-
tage qu'une maitrise delagestion:elle forge sacapacité d'adaptation,
sa résilience et sa vision globale du commerce, des qualités qui
constituent aujourd'hui les fondations de son entreprise.

Animé depuis toujours par une passion pour la gastronomie et la
création, il décide de donner une nouvelle orientation a sa carriére.
Souhaitant atteindre les plus hauts standards du métier, il integre
la prestigieuse école Le Cordon Bleu, ou il acquiert une rigueur
technique et un savoir-faire qu'il considere comme essentiels a
son évolution. Son parcours est ensuite enrichi par une expérience
formatrice auprés d'un Meilleur Ouvrier de France, la maison Arnaud
Larher, qui confirme sa volonté de créer un univers patissier a son
image.

Pour Nicolas Yu, I'entrepreneuriat n'est pas seulement un choix
professionnel : c'est une nécessité. Apreés avoir dirigé de nombreuses
structures, il ressent le besoin de disposer d'un espace ol sa
créativité peut s'exprimer pleinement. Le statut de salarié ne lui
permettait pas de développer librement sa vision de la patisserie ni
d'explorer continuellement de nouvelles idées. Refusant la routine
et la répétition, il choisit de créer sa propre maison afin de proposer
des créations qui lui ressemblent, guidées par [I'inspiration,
I'exigence et I'innovation.

C'est ainsi qu'est née la Patisserie Magnolia. Son nom fait référence
a la fleur de magnolia, symbole de chance dans la culture chinoise,
pays d'origine du chef. Ce choix refléte a la fois son héritage culturel
et I'esprit qu'il souhaite insuffler a son établissement : une patisserie
élégante, généreuse et porteuse de bonheur.

Les portraits et recettes
ont été réalisés par

Nicolas LOBBESTAEL

Photographe

. z H M
Suivez Transgourmet France sur les réseaux sociaux 'f X in u

Aujourd'hui, Nicolas Yu met au service de ses clients toute la
richesse de son parcours. Fort de ses vingt années d'expérience
entrepreneuriale et de sa maitrise des techniques patissieres,
il congoit chaque création comme une rencontre entre exigence,
émotion et partage. Plus gu'un métier, la patisserie est pour lui un
moyen de transmettre du plaisir et de créer des souvenirs, avec la
conviction que la plus belle récompense reste le sourire de ceux qui
déqustent ses créations.

Adresse : 12 rue Théophile Roussel 75012 PARIS
Instagram : magnolia_patisserie_paris

Nicolas LOBBESTAEL immortalise les coulisses de la gastronomie,

des producteurs aux chefs étoilés.

A travers ses collaborations et ses livres, il capture le geste culinaire et
la beauté du produit avec un minimalisme élégant.




Le chocolat Legave

NOIR 44 % NOIR 50 % NOIR 55 % NOIR 63 %
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LE CHOCOLAT NOIR

CHOCOLAT DE LABORATOIRE NOIR CHOCOLAT DE LABORATOIRE NOIR CHOCOLAT DE COUVERTURE NOIR CHOCOLAT DE COUVERTURE NOIR CHOCOLAT DE COUVERTURE NOIR
44 % CACAO MINIMUM 50 % CACAO MINIMUM 55 % CACAO MINIMUM EXTRA BITTER 65 % CACAO MINIMUM 72 % CACAO MINIMUM
LEGAVE LEGAVE LEGAVE LEGAVE LEGAVE
Un chocolat avec une Iégere sensation Un chocolat noir 50 % cacao au godt Un chocolat doté d'un ceeur cacao Un goiit chocolaté intense révélant sur Chocolat patissier au parfum boisé
d'amertume et aux notes sucrées. gquilibré facile d'utilisation, idéal pour intense, un godt équilibré et une un fond d'amertume toute la puissance intense.
Sacde5kgx4 les mousses et ganaches. douceur tempérée. de son caractere. Sac de Hkg x4
Code : 301420 Sacde5kgx4 Sacde5kgx4 Sacde5kgx4 Code : 301424
Code : 301421 Code : 301422 Code : 301423
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LEGAVE
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POUR DES SAVEURS DE CARACTERE
Reconnue des experts de la boulangerie patisserie depuis 1924, notre marque
dédiée Legave propose plus d'une centaine de produits et de matiéres premiéres
développés pour les artisans et validés par des patissiers professionnels.
Synonyme de tradition patissiére et plus que jamais vivante, Legave fait la
fierté de Transgourmet dont elle est une marque exclusive. Chez Legave

nos chocolats d'exceptions revétent un packaging qui souligne leur naturalité.
Issue de féves de cacao d'Afrique de I'Quest, notre gamme a pour vocation

de simplifier le travail du chocolat.

Plus fluide, sa remise en ceuvre est adaptée aux techniques d'aujourd’hui,

pour vos plus belles créations.

CHOCOLAT DE COUVERTURE
LACTEE 32 % CACAO MINIMUM
LEGAVE

Chocolat au lait clair et fin révélant
une note biscuitée subtile.

Sac deSkgx4

Code : 301419

CHOCOLAT BLANC 28 %

CACAO MINIMUM

LEGAVE RETROUVEZ
SacdeSkgx4 LE CATALOGUE
Code : 301417 LEGAVE EN LIGNE

TRANSGOURMET



NICOLAS Y
Chef Patissier et fondateur
de Magnolia Patisserie
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CHOCOLAT COUVERTURE NOIR MATSIRO

10 % CACAO

CACAO BARRY

Origine Madagascar, il est élaboré a base de
seulement 3 ingrédients : pate de cacao, sucre et
beurre de cacao. Ce chocolat se caractérise par
des saveurs de cacao intenses, avec des notes
de framboise et de cerise
en premiere bouchée,
suivies d'une touche
d'agrumes et de nuances
de figues ajoutant une
profondeur complexe.
SacdeTkgx6

Code : 531292

LA BUCHE CHOCOLAT
NOIR FEVE DE TONKA &
PRALINE NOIX DE CAJOU

"Pour cette blche, j'ai choisi de jouer

la gourmandise a I'état pur. Un mariage de
caractere avec la féve tonka ou la puissance
du chocolat noir brut rencontre le croquant
réconfortant de la noix de cajou.”

La buche chocolat
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Le chocolat
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LE CHOCOLAT NOIR

CHOCOLAT NOIR DE COUVERTURE
SAINT-DOMINGUE 70 % CACAO
CACAO BARRY

Golit trés cacaoté marqué par une belle amertume
et une longue note finale florale et fruitée.

Sachet de kg x 6

Code : 247289

CHOCOLAT DE COUVERTURE

NOIR MEXIQUE 66 % CACAO

CACAO BARRY

Apres une attaque Iégerement acide, ce chocolat de
couverture origine Mexique fort en cacao libere des notes
épicées et boisées avec une pointe de réglisse.

Sac de 25 kg x4

Code : 247474

CHOCOLAT DE COUVERTURE

NOIR TANZANIE 75 % CACAO

CACAO BARRY

Alliant harmonieusement I'acidité a I'amertume intense
du cacao, ce chocolat de couverture noir origine
Tanzanie s'agrémente de belles notes florales.

Sac de 1kg x 6 (247432)
Sac de 2,5 kg x 4 (247438)

CHOCOLAT DE COUVERTURE .

NOIR VENEZUELA 72 % CACAO

CACAO BARRY

Ce chocolat noir de couverture origine Vénézuela
présente un parfait équilibre entre un godt de cacao
puissant et des notes boisées intenses.

CHOCOLAT DE COUVERTURE EXTRA BITTER
GUAYAQUIL PURETE 64 % CACAO

CACAO BARRY

Chocolat noir de couverture amer aux notes grillées et au
goiit puissant de cacao délicatement relevé par une pointe
de café et de chataigne.

Sac de 20 kg

Code : 215835

CHOCOLAT DE COUVERTURE

NOIR INAYA 65 % CACAO

CACAO BARRY

Formulation riche en cacao, il dévoile un godt de cacao
amer, des notes grillées et Iégerement acidulées. Idéal pour
les mousses et ganaches. Fabriqué avec a technique de
(-fermentation révélant les ardmes les plus purs du cacao.
Sacde Sk x4

Code : 247439

CHOCOLAT DE COUVERTURE

NOIR EXCELLENCE 55 % CACAO

CACAO BARRY

Notes véqétales, texture fluide et veloutée le rendant

idéal pour une utilisation polyvalente (mousses, ganaches,
moulages, enrobages). Fabriqué avec la technique de
(-fermentation révélant les aromes les plus purs du cacao.
Sacdebkgx4

Code : 247317

GANACHE FORCE NOIRE 50 % CACAO

CACAQ BARRY

Ce chocolat de caractere, d'un noir intense, séduit par son
goiit équilibré de cacao et une belle rondeur en bouche.
SacdeSkgx4

Code : 647279

Sac de 25 kg x4
Code : 247322
LE CHOCOLAT AU LAIT
CHOCOLAT DE COUVERTURE LACTEE
SUPERIEURE 38,2 % CACAO
CACAO BARRY
Ce chocolat de couverture au lait a la couleur
foncée se démarque par un puissant godt de

cacao grillé enrichi par un bouquet de touches
armatiques.

Sac de 5 kg x 4 (247416)

Boite de 10 kg x 2 (998869)

CHOCOLAT DE COUVERTURE
AU LAIT GHANA 40 % CACAO

II'offre de belles saveurs de fruits rouges et de
chataigne enveloppées par un cacao puissant
et des notes biscuitées.

Sachet de Tkg x 6

Code : 247518

CHOCOLAT DE COUVERTURE
LACTEE CARAMEL 31 % CACAO
CACAQ BARRY
Ce chocolat de couverture au lait tendre et généreux
exprime un vrai godit de caramel gourmand.
Sacdebkgx4
Code : 247431
=
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CACAD BARRY —r

LE CHOCOLAT BLANC
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CHOCOLAT BLANC ZEPHYR CARAMEL 35 % CACAO —
CACAQ BARRY

Ce chocolat possede d'irrésistibles

notes de chocolat blanc crémeux

au bon goiit de caramel au ait avec

une pointe de sel.

Sac de 25 kg x4

Code : 248356

CHOCOLAT BLANC ZEPHYR 34 % CACAO p—
CACAO BARRY
Ce chocolat blanc extrémement doux et

- subtilement sucré a une texture lisse et un goiit wf
prononcé de lait entier.

Sac de 10 kg
Code : 292576

CHOCOLAT BLANC SATIN
29.2 % CACAO

Ce chocolat blanc trés crémeux offre une belle intensité
sucrée et des notes gourmandes de caramel et de vanille.
Sacde Sk x4

Code : 247360

CACAO BARRY —



01- CACAO EN POUDRE NOIR INTENSE

BARRY CALLEBAULT
Sachet de Tkg x 6
Code : 501718

02 - GRUE DE CACAO

CACAO BARRY

Des éclats de cacao pur torréfiés avec
soin dans la plus grande tradition.
Seaude Tkg x4

Code : 322040

03 - CARA CRAKINE

CACAO BARRY

Un mélange gourmand a base de chocolat
au lait caramel et de créréales bisctuitées
et toastées, prét a | emploi. Sa texture fera
croustiller vos créations.

Seau de 1kg x 6 (246162)
Seau de 5 kg x 4 (980153)

04 - COPEAUX DE CHOCOLAT NOIR BLOSSOMS

CALLEBAULT
Seaude Tkg x4
Code : 553066

05 - PATE A GLACER BRUNE

L

CACAO BARRY

Sans tempérage, d'un noir intense,
qui apportera un brillant parfait

a vos créations.

Seaudebkgx4

Code : 449173

06 - KREM D'AROME 44 % CACAO

CACAO BARRY

Pate peu sucrée et tres forte en arome
cacao, sans graisse hydrogénée pour
aromatiser délicatement cremes,
biscuits et fondants.

Seau de 5 kg x 4

Code : 840603

07 - PAILLETE FEUILLETINE PUR BEURRE

4

CACAO BARRY

Biscuits finements émiettés au

beurre. Des préparations et inclusions
gourmandes idéales pour apporter de la
texture a vos créations.

Boite de 2.5 kg x 4

Code : 297239




Tout pour les btiches

NAPPAGE MIROIR NEUTRE A FROID
ANCEL

Seau de 7 kg (209427)
Pot de 1.5 kg x 4 (247978)

SPRAY VELOURS
ANCEL
Bombe de 500 ml x 6
@s Rouge (209843)
Brun (209844)
SpraY  Jaune (209845)
s Blanc (209846)
o JNET
if-'fl
4 3
SPRAY FROID
LEGAVE

Bombe de 500 ml x 12
Code : 302225

GELATINE DE POISSON
POUDRE 200 BLOOM

LOUIS FRANGOIS

Gélifiant donnant un gel
souple, élastique, transparent

T 2 ) bt
= "'?__--—— qui fond en bouche & 37°C.
e =28 II'ne reprend pas en structure
E=rr— aprés mixage, foisonnement.
= Boite de Tkg x 12
B - Code : 248403
PECTINE N.H.
POUR NAPPAGE e
LOUIS FRANCOIS S

Poudre insipide et inodore
pour nappages, glacages
patissiers avec fruits non
dilués. Donne un gel ferme,
brillant, de texture agréable.
Boite de 1kg x 12

Code : 267005

TRANSGOURMET

FOURRAGE CROQUANT
CHOCOLAT BLANC
ANCEL

Seau de 3 kg

Code : 217383

Tout pour les

bliches

|

CRISPEARLS

CALLEBAUT

Céréales enrobées de chocolat
Sachet de 800 g x 4

Caramel (712928)
Blanc (999087)
Chocolat noir (576010)

Pensez-y

€ FEUILLE GENOISE
Dim. 580 x 380 x 7 mm
Colis de 12

Nature (213950)
Cacao (213949)

ann; ;[-—-’i > -

CALLERAUT B

i

BRILLANCE NOIRE

CACAO BARRY

Ce glagage au chocolat noir, trés facile
a étaler, donne aux entremets une belle
couleur foncé et brillante.
Seaude2kgx4

Code : 116020

w_

-
2

ha

CALLEBALT

B b

%
|

FEUILLE GENOISE NATURE
TRANSGOURMET QUALITY

Dim. 580 x 380 x 8 mm

Piece de 400 g x 10

Code : 300479

SPECULOOS
CONCASSES ¢
LOTUS

Sachet de 750 g x 8
Code : 804781

GLAGAGE MIROIR A CHAuD

ANCEL

Prét a I'emploi, s'utilise a chaud :

faire fondre a 45°C et appliquer idéalement a 30°C maximum
sur un entremets congelé.

Seau de 3 kg

Ivoire (216456) Rocher chocolat au lait (403204)
Noir (217416) Neutre (248442)

Rouge (248360)

6,9 GRIOTTES COQUE MERINGUE
DENOYAUTEES BISCUITERIE FINE DE FRANCE
DESCOURS Demi-sphere avec pointe
Sachet de Tkg x5 Dim. 65 mm
Code : 545560 Pigce de 17 g x 120
Code : 12469
LES DECORS
ALIMENTAIRES

=R

nfcon SCIE BONNES RECTANGLE CHOCOLAT
FETES CHOCOLAT NOIR JOYEUSES FETES
CHOCOLATREE CHOCOLATREE

Dim. 70 x 21 mm Dim. 70 x 16 mm

Bofte de 120 Bofte de 135

Code : 238938

Code : 534354

EMBOUT EMBOUT CHOCOLAT NOIR
PUR CHOCOLAT NOIR  ROND CRISTAL NOIR
CHOCOLATREE CHOCOLATREE

Dim. 85 x 85 mm Dim.90 x 75 x 3,5 mm

Boite de 60 Boite de 60

Code : 534342

Code : 210680

SCANNEZ

= POUR DECOUVRIR
LE CATALOGUE
CHOCOLATREE
















Les produits
techniq
et SUCIES

01 - GLUCOSE DESHYDRATE DE40
LOUIS FRANCOIS . =
Saveur peu sucrée. Anti-cristallisant pour les glaces.
Meilleure sensationen bouche durant la fonte.
Sacde5kgx5
Code : 636175

02 - SUCRE VERGEOISE BLONDE
BEGHIN SAY
Sac de 5 kg
Code : 242198

03 - GOMME DE CAROUBE
LOUIS FRANCOIS
La gomme de Caroube est un hydrocolloide naturel et
un stabilisateur efficace a faible dose. Elle gonfle en captant
I'eau a froid mais est optimisée a chaud et est stable a Tacidité.
Clest un'liant et un stabilisant parfait pour les émulsions.
Elle agit comme un stabilisateur qui limite lacristallisation.
Elle.peut subir, sans perdre ses propriétés, les opérations
de pasteurisation ou strilisation.
Boite de 1 kg x 12
Code : 246531

04~ SUCRE GRAIN
BEGHIN SAY 5
Sac de 10kg

N2 (190075)
N4 (206214)
N6 (11452)

N°10 (79665)

ues

05

06

07

08

- SUCRE VERGEOISE BRUNE

BEGHIN SAY

La Saveur Vergeoise Brune se caractérise par une texture
moelleuse, une couleur sombre et un arome caramélisé affirmé.
Sacde 25kg

Code : 130674

- GELIFIANT VEGETAL

LOUIS FRANCOIS

Agent épaississant assez ferme et 100% végétal. Une alternative
végétale aux gélifiants classiques. |1 est idéal pour réaliser des
décors ; gel de fruits ou de produits lactés. Mais aussi des gels
a base d'alcool pour agrémenter des desserts.

Pot de 150 g x 40

Code : 149816

- CHANTIFIX

LOUIS FRANCOIS

Le Chantifix évite le surfouettage, facilite I'émulsion de la creme
et Iui donne plus d'onctuosité. Il stabilise les crémes préparées,
en particulier la créme fouettée, prolonge également leur
conservation et améliore leur Iégéreté.

Boite de L kg x 6

Code : 699133

- SUCRE SEMOULE PATISSIERE - 400

BEGHIN SAY
Sac de 10 kg (21295)

++Sac de 25 kg (439729)

09
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RETROUVEZ
LE CATALOGUE
LOUIS FRANCOIS

- SUCRE GLACE AMYLACE

BEGHIN SAY

Variant auquel on ajoute environ 3% d'amidon. Permet
d'éviter la formation d'agglomérats dus a I'humidité.
Sac de 10 kg

Code : 822831

- ISOMALT POUDRE

LOUIS FRANCOIS

Permet 1a réalisation de décors traditionnellement
réalisé avec du sucre cuit sans risque de reprise
d'humidite.

Boite de L kg x 6

Code : 404163

- SUCRE INVERTI GALLIA

LOUIS FRANCOIS

Améliore le moelleux avec une saveur sucrée plus
importante que le saccharose.

Seau de 15 kg

Code : 248712

- SUCRE SORBITOL POUDRE

LOUIS FRANCOIS

Stabilisateur de moelleux et anti-cristallisation (cakes,
pates jaunes, bonbons de chocolat...).

Boite de L kg x 6

Code : 645757

Commande en ligne 24h/24 sur www.transgourmet.fr

‘Les produits techniques et sucres

13



Ies fruits secs
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01 - PISTACHE HACHEE
TRANSGOURMET ECONOMY
3/8 mm
Sachet de Tkg x 10

Code : 302491 economy

02 -CERNEAUX DE NOIX ARLEQUIN AMBRES
INVALIDES
LEGAVE
Sachet de Tkg x12
Code : 300971

03 -CACAHUETES EMONDEES 25/29 CRUES
OLYMPFRUITS
Sachet de Tkg x 10
Code : 248487

04 -NOIX DE PECAN MOITIES
LEGAVE
Sachet de Tkg x12
Code : 301068

05 -NOIX DE CAJOU NATURES ENTIERES
BLANCHES NON SALEES DE MADAGASCAR
UNIMA
Issues de Ia plantation Vérama de la péninsule
de Masiloka a Madagascar, elles sont cultivées,
récoltées et tries ala main selon un modele
d'économie circulaire. Ces grosses noix de cajou
offrent une frafcheur délicate et un croguant pur
qui réveille les sens.

Sachet de Tkg x 12
Code : 404226

06 -AMANDES NATURELLES GUARA 12/14
GREENPODS
Cultivées avec soin sur la ferme La Esperanza
en Aragon, les amandes guara allient un godt
délicat et une grande polyvalence : a déguster,

a sublimer en patisserie ou a transformer en lait,

huile ou farine.
Sachet de Tkg x 10
Code : 232559

07 -NOIX DE COCO RAPEE
OLYMPFRUITS
Sachet de Tkg x 8
Code : 248611

=4

TRANSGOURMET

LE MOULIN DE LA VEYSSIERE

Trouvant ses origines au XII*" sigcle, le Moulin de la Veyssiere est aujourd’hui presque
millénaire. Il est le dernier moulin en activité de a vallée du Vern.

Entreprise familliale basée dans le Périgord depuis 7 génération, ce moulin est spécialisé dans
[a transformation des noix, noisettes, amandes et cacahugtes en huiles et farines de qualité.

H .---:hl_ I
|
4]
FARINES DE FRUITS SECS
MOULIN DE LA VEYSSIERE
Seau de 3 kg
- . e Origine : FRANCE
St ‘, COUVRIR Noisettes francaises (403928)
OULIN DI Amandes (404001)

S
AN\,
%‘;fé{fﬁ

|

ORIGINE
FRANCE

NOISETTES FRANCAISES
ENTIERES DECORTIQUEES
MOULIN DE LA VEYSSIERE
Sachet de Tkg x 12

Origine : FRANCE

Code : 403729

ORIGINE
FRANCE




PATE DE SESAME NOIR
UMAMI

Saveur douce, torréfiée avec
un godt d'arachide et non
amer.

Poche de kg x10

Code : 206948

PATE AROMATIQUE DE NOIX
DE COCO DES PHILIPPINES
SEBALCE

Pot de Tkgx 6

Code : 404046

PATE DE PISTACHE
EXCELLENCE
SAINTE-LUCIE

Bofte de 1kg x 12
Code : 404579

100% PURE PATE
DE NOISETTE DU
PIEMONT I6P
SEBALCE
Potde Tkgx 6
Code : 422121

BRISURES DE MARRONS
CONFITS AU SIROP
IMBERT

Boite 3/1x 6

Code : 804443

urees
«pates

de truits secs

CREME DE NOUGAT

DE MONTELIMAR

NOUGAT CHABERT ET GUILLOT
Potde Tkgx 6

Code : 265996

CREME DE MARRONS
DE L'ARDECHE
CLEMENT FFAUGIER
Boite de kg x 12

Code : 096552

i BRISURES DE NOUGAT
NOISETTES Y
CACAO BARRY DE MONTELIMAR

9 NOUGAT CHABERT ET GUILLOT
25 % amandes
et 25 % noisettes Pot dg 700gx6
Seaude5kgx?2 Code : 265997

Code : 215772

. z . 4
Suivez Transgourmet France sur les réseaux sociaux f X [1g] u

Les purées, pates de fruits secs
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Ies fruits frais
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JIFIMIAIMIJIJIATSIOINID

5 RAISINS BLANCS ITALIA BIO

TRANSGOURMET NATURA
Catégorie 2

Colis de 5 kg (301805)
Colis de 6 kg (301962)

natura

Sp— ,_..lf;l

(D BANANE MOYENNE P20
(atégorie 1

Colis 5 kg

Code : 422740

JIFIMIAIMIJIJIAISIOINID

@ CITRON VERT
Catégorie 1

Filet de 1kg

Code : 422721

JIFIMIAIMIJIJIAISIOINID

d,
i
@ carAMBOLE
Catégorie 1
Pigce de 104 g x 24

Code : 968188

JIFIMIAIMIJIJIAISIOINID

@ PHvsaus
Barquette de 100 g x 12
Code: 9030

&

TRANSGOURMET

JIEIMIAIMIJ[JTATSTOINTD

@ K Bio
TRANSGOURMET NATURA
Catégorie 2

Calibre 39

Colis de 10 kg (130 fruits)

Code : 301748 -

natura

) POMMES GOLDEN BI0
TRANSGOURMET NATURA

Catégorie 2
Origine : FRANCE

natura 1
CALIBRE. NOMBRE DE PIECE COLIS DE CODE

ORIGINE
FRANCE

10/75 90 13 301963
95/115 125 13301755
115/135 90 13 301794
170/200 20 430209
170/200 2 4 302168

Les o o
fruits frais

JIFIMIAIMIJIJTAISIOINID

@ POIRE WILLIAMS
55/60 BIO
TRANSGOURMET NATURA
Catégorie 2
Colis de 13 kg
Origine : FRANCE
Code : 301789

JIEIMIAIMIJLITATSTOINID

) POMMES ROYAL GALA BIO
TRANSGOURMET NATURA
Catégorie 2
Origine : FRANCE

natura 1

ORIGINE
FRANCE

CALIBRE NOMBRE DE PIECE COLIS DE CODE

95/115 125 13
115/135 125 13
136/165 90 13
136/180 125 13
1707195 20 4

TRANSGOURMET FRUITS & LEGUMES

propose une large offre de fruits, [équmes, 46 et 5™ gamme, graines germegs,
pousses, de saison, de grande qualité en A pour B toute 'année. Retrouvez notre

gamme compléte pour tous vos besoins en patisserie et snacking.

JIFIMIATMIJIIIALSTOINID

@ KuMouar
(atégorie 1
Colis de 2 kg
Code : 967023

JIEIMIAIMIJIJIATSTOINTD

@ LICHI BATEAU 5 MANGUE KENT
Catégorie 1 Catégorie 1
Colis 2 kg Colis 4 kg (9 pigces)

Code : 422157

Code : 570059

ORIGINE
FRANCE

natura 11

@ POIRE GUYOT 55/60 BIO
TRANSGOURMET NATURA
Catégorie 2
301759 Colis 13 kg
301758 Origine - FRANCE -
ggﬂg? Code : 301787
wn  Bpatura 1l

SCANNEZ ET
RETROUVEZ LE TARIF
HEBDOMADAIRE DES
FRUITS FRAIS

=]
i

5 FRUIT DE LA PASSION
Catégorie 1

Barquette 800 g

Code : 429362



MYRTILLES
Catégorie 1
Barquette de 125 ¢
Code : 232065

MIJIJIAISIO
W

FRAMBOISES
Catégorie 1
Barquette 125 g
Code : 276466

AlS

MORES
Catégorie 1
Barquette de 125 ¢
Code : 8720

GROSEILLES
Catégorie 1
Barquette de 125 ¢
Code : 216467

FIGUE VIOLETT
Catégorie 1
Colis de 1.4 kg (22 pieces)
Code : 968925

JIFIMIAIMIJIJIAISIOINID

GRENADE
Catégorie 1
Barquette de 700 g
Code : 407218

S

TRANSGOURMET

01- ¥ CITRON ANDALOUSIE 3/4
TRANSGOURMET ORIGINE
Ce citron biologique se distingue par un godt plus intense et
parfaitement équilibré, offrant une fraicheur et une puissance
aromatique supérieures. Son zeste, particulierement riche en
aromes, en fait un allié idéal en cuisine comme en patisserie,
apportant parfum et finesse a toutes créations.
Catégorie 2

Colis de 6 kg (302695)
Colis de 7 kg (302641)

03 - © FRAISE CLERY DE CARPENTRAS
TRANSGOURMET ORIGINE
Le fruit est cultivé dans le comtat Venaissin, de Provence.
Son irrigation est assurée par le canal régional depuis plusieurs
siecle, et évite ainsi le gaspillage de I'eau et la surexploitation
des ressources.
Catégorie 1
Barquette 500 g x 10

Origine : FRANCE -
Code : 301824 LIS

ORIGINE

JIFIMIATMIJIJTAISIOINID

02 - 2 ANANAS COSTA RICA
TRANSGOURMET ORIGINE
'ananas « Origine » est cultivé par des producteurs
passionnés, respectueux de ['environnement et de chaque
intervenant composant la filiére. Il puise dans la terre fertile
toute sa saveur et développe ainsi un goit riche et raffiné,
doux et sucré.
Catégorie 1
Pigce de 1.28 kg environ x 9
Code : 300792

04 - € CLEMENTINE CORSE I6P
TRANSGOURMET ORIGINE
Catégorie 1
Nées entre mer et montagne, les clémentines de Corse IGP
mdrissent directement sur ['arbre et sont récoltées a la main
a parfaite maturité. Leur chair juteuse, douce et [égérement
acidulée, en fait un fruit d'exception, reconnaissable a ses
feuilles encore attachées, véritable signature de
fraicheur.

VARIETE COLIS DE (ENKG)  CODE

FINE1 6 302673
FINE 2 12 302412
FINE 3 6 302674
FINE 3 12 302413

Suivez Transgourmet Fr

ance sur les réseaux sociaux f X in u

Les fruits frais

17



Les fruits surgel¢s, appertisés et purées

18

01- FRUFFI FRAMBOISE
ARTISAL
Appliquer en fourrage ou en garniture
des patisseries avant ou apres la cuisson.
Seau de 6 kg
Code : 404473

02 - €3 FRUITS D'ACCOMPAGNEMENT
ANDROS CHEF
Trés riches en fruits et surtout en marquants pour
apporter de la texture dans les mises en ceuvre.
Poche de Tkg x 6

Framboise (209774)
Rhubarbe (209772)
Ananas (230827)
Mangue (230828)
Fraise (248499)
Abricot (400199)
Poire (401022)

S fruffi |8

25

¥
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03 -CUBES DE POIRES AU SIROP
ST MAMET
Par bofte 5/1 de 2.3 kg x 3
Code : 370262

4
=

- FOURRAGE FRAMBOISE
POUR TARTE LINZER
LEGAVE
Riche en fruit et en saveurs,
texture lisse et onctueuse.
Seau de 8 kg
Code : 872909

surgeles,
appertses
et purees

[—1
o

-FOURRAGE AUX FRUITS AVEC MORCEAUX
ANCEL
Utilisation  froid : Fourrage de beignets,
biscuits roulés / Mélangé a une préparation pour
bavarois / Fourrage dans un montage d'entremets
bavarois.
Utilisation a chaud : Fourrage de viennoiseries /
Garniture de tartes, tartelettes, chaussons.

FRUITS SEAU DE (EN KG) CODE
FRAMBOISE 3 261
POMME EN CUBE 55 22545
POMME FACON TATIN EN CUBE 55 229097
MANGUE-PASSION 45 40301
® o * °
€ PUREES DE FRUITS \ \
LES VERGERS BOIRON ' \
Barquette de 1kg x 6 \*\ \~, h \
FRUIT SUCREE  CODE
FRAISE our 181438
£0co oul 181628
MANGUE NON 181636
FRAMBOISE NON 221542
CITRON JAUNE NON 248163 L
FRAMBOISE 0ul 360933
POIRE NON 400235
FRAISE NON 631030
ANANAS NON 758940

FRUIT DE LA PASSION NON 18139

SCANNEZ
POUR DECOUVRIR
LE CATALOGUE

PUREES DE FRUITS

=4

TRANSGOURMET

06 - DEMI POIRE WILLIAMS

0

PRESERVEE HVE

ST MAMET

Boite 5/1 de 23 kg x 3
Code : 77412

- OREILLONS PRESERVES

QUALITE PATISSIERE
LEGAVE

Boite 3/1x 6
Péches (76083)
Abricots (632992)

- LITCHIS PRESERVES

MARTIN'S
Boite 3/1x 6
Code : 230003




01- € MYRTILLE
FRUITS ROUGES AND CO
Sachet de 1kg x 5
Code - 117292

06 - €5 MELANGE
6 FRUITS ROUGES
LEGAVE
Sachet de 1kg x5
Code : 292417

02 - €2 DEMI FIGUE VIOLETTE 03 -2 ANANAS CHUNK 04-€3 FRAMBOISE 05 - € MANGUE EN MORCEAUX
FRUITS ROUGES AND CO TRANSGOURMET QUALITY ENTIERE WILLAMETTE LEGAVE
Sachet de Tkg x5 Sachet de 1kg x5 PATRIGEL Sachet de Tkg x5
Code : 637407 Code : 302678 Sachet de 1kg x5 Code : 302350
= Guality Code : 400976
07 - € POMME TRANCHEE 08 - € FRAISE EQUEUTEE
SANS PEAU LEGAVE
FRUITS ROUGES & CO Sachet de Tkg x5
Sachet de Tkg x5 Code : 302351

Code : 218049

. z . o
Suivez Transgourmet France sur les réseaux sociaux f X N u

Les fruits surgel€s, appertises et purees
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01- € GALETTE FRANGIPANE CRUE
Péte feuilletée pur beurre garnie de frangipane.
Doré, rayé losange.

PIECE DE (EN G) DIAM. (EN CM) COLIS DE CODE
92 10 5 22151
505 2 15 206750
805 28 10 226754

rois

02 - € DISQUE FEUILLETE BEURRE PRET A CUIRE

dients pour galette des

GELFINOR
PIECE DE (EN G) DIAM. (EN CM) COLIS DE CODE
40 12 14 e
120 18 70 283010
140 2 12 24181
260 28 48 237564
N
STe (2
-
0p) ——
Q
B P S
e
-
= )

20 ~~ TRANSGOURMET -

PINCEAU FIBRE POLYAMIDE
MATFER
Colis de 12

Longueur : 50 mm (707174)
Longueur : 60 mm (707182)

LAMANDE

03 - POUDRE D'AMANDE
GRISE
FRUISEC
Sacde5kgx3
Code : 234160

04 - PREPARATION
CREME D'AMANDES
COMPLET
Sac de 10 kg
Code : 232144

05 - AMANDE EN POUDRE
BLANCHE
LA PULPE
Sachet de 1 kg x 10 (216006)
Colis de 5 kg (630011)
Colis de 10 kg (235649)

LES AROMES

06 - AROME FLEUR D'ORANGER
SAINTE LUCIE
Flaconde11x6
Code : 497040

07 - AROME AMANDE AMERE
steaLct

Flacon de 50 ¢l x 6
Code : 467514

Pensez-y

CIDRE BOLEE BRETONNE
VERRE PERDU IGP

BOLEE BRETONNE

Bouteille de 75 ¢/ x 6
Origine : FRANCE

Brut (836643)
Doux (836650)

ORIGINE
FRANCE

. N
{rime hd
[ e T
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NICOLAS YU
Chef Patissier et fondateur
de Magnolia Patisserie

o 4

SCANNEZ
ETRETROUVEZ  §8
CETTE RECETTE SRR




Les feves et emballages

22

JLes

feves

(el f
MQ!&“%

. *Dans la limite des stocks disponibles.
FEVES SANTONS™
ARGUYDAL
14 modgles
Boite de 100 x 20
Code : 233908

et
emballages

Modele : couronne
Colis de 100

Dim. 260 x 30 x 310 mm (202815)
Dim. 300 x 30 x 350 mm (202816)
Dim. 350 x 30 x 400 mm (202817)

CERCLOR SANS IMPRESSION
GAULT ET FREMONT
Paquet de 100

Diam 16 cm (456236)
Diam 18 cm (456228)
Diam 20 cm (456210)
Diam 22 cm (456202)
Diam 24 cm (456194)
Diam 26 cm (456186)
Diam 28 cm (456178)
Diam 30 cm (456160)
Diam 32 cm (456152)

COURONNE COMTESSE
PARTIPACK
Sachet de 100 x 30

Argent (255495) X A
Or (834847) :

i

COURONNE FLEUR DE LYS OR

THIOLAT e
Etui de 100 % 30 =
Code : 254610

TRANSGOURMET



01- BIGARREAUX ROUGES CONFITS
DENOYAUTES
APTUNION

Boite de 1 kg x 12 (31237)
Boite de 5 kg (11809)

02 - TRANCHE DE MELON CHARENTAIS
CONFIT
APTUNION
Colis de 5 kg

Rouge (16832)
Vert (248232)
Jaune (872882)

03 - TRANCHES D'ORANGES CONFITES
APTUNION
Colis de 4 kg
Code : 216096

04 - CUBES DE FRUITS CONFITS
APTUNION
Dim. 6 mm

FRUITS BOTE DE (EN KG) COLIS DE CODE
MIX-FRUITS TRICOLORES 1 12 807321
ECORCE D'ORANGE 1 s
ECORCE D'ORANGE 1843

1
5

MELON TRICOLORES 5 1 223404
1

ECORCE DE CITRON 12 e3m

05 - PRALINES ROSES AMANDES
LLOPIS
Colorant naturel
Sachet de 25 kg x 8

Entieres 20 % (403833)
Concassées 10% (237956)

06 - ECORCES DE YUZU CONFITES
UMAMI
Le yuzu est un agrume japonais de couleur
jaune et d'une centaine de grammes. Ces
gcorces sont séchées et confites. Le sucre
de ces écorces reléve le parfum subtil du
yuzu et enleve en grande partie I'amertume
du zeste.
Sachet de 1kg x 12
Code : 206418

PREPARATION BRIOCHE
COMPLET

Préparation contenant des
ceufs entiers en poudre pour
[a fabrication de
viennoiserie.

Sac de 25 kg

Code : 16767




FARINE DE
CHATAIGNE
CLEMENT FAUGIER
Sachet de Tkg x 6
Code : 266557

FARINE DE BLE T45
TRANSGOURMET ECONOMY

Sac de 10 kg (300032)

Sac de 25 kg (300031)
FARINE DE MAIS BIO B economy
TRANSGOURMET NATURA

Sachet de kg x 10
Code : 302072

natura

I.e fournil et son materiel

TOILE A COUCHE LIN
MATFER

Toile de 20 m

Code : 760223

COUPE-PATE SOUPLE
DROIT INOX
MATFER

Dim. 110 x 105 mm
Code : 799171

&

24 TRANSGOURMET

Sachet de 1kg x 10 (300036)

GRIGNETTES

PREPARATION POUR PAIN SANS SEL

AJOUTE
COMPLET

TYPE SAC DE (EN KG) CODE

FORESTIER 10
NORDLANDER 25
MATS %
CAMPAGNE 25
6 CEREALES 25

166382
404218
403874
604969
604970

LEVURE DE PANIFICATION 1895

L'HIRONDELLE

Levure tout particulierement adaptée a la

fabrication du pain de tradition francaise.

Boite de 500 g x 20
Code : 221577

COULEUR SACHET DE COLIS DE CODE

10 25
10 50

<0 11 e

i IREKS ;.-:- '”

ey
LA DRIQUE & LA FAR

o Crat— e L P

MYty

LA BRIQUE A LA FARINE D'EPEAUTRE

IREKS s 3 v
Farine destinée a la réalisation de pains h
spéciaux a base de farine d'épeautre.

MIX PAIN L'AMOURETTE
Sac de 15 kg ‘
Code - 400206 FARINE EPEAUTRE
IREKS
Sac de 15 kg

Code : 496729

et son

materiel

MOULE PAIN DE MIE EXOGLASS
MATFER

A couvercle, lavable, rigide.
Dimension 210 x 90 x 75 mm

Poids pate 500 g

Code : 811356

BROSSE A FARINE DEMI-TETE
2 MATFER
En soies naturelles blanches.
Longueur : 335 cm
Code : 411163
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- GRAINES

- NOIX DE CAJOU ENTIERES : \ . )
Sachet de kg x 10 el 2% F
. lnC USIOHS
-FLOCONS D'AVOINE

- CRANBERRIES ENTIERES
- PISTACHES ENTIERES

- AMANDES EN BATONNETS
- ABRICOTS SECS EN DES

- GRAINES DE COURGE

- FIGUES SECHEES EN CUBES

- NOISETTES ENTIERES

OLYMPFRUITS i
Paquet de 1kg x5 L

Sésame blanc (805358)
Pavot bleu (805374)

y

e | es

OLYMPFRUITS

QUAKER
Paquet de 550 g x 16
Code : 254710

pour pains sportits

-

SECHEES
OLYMPFRUITS
Sachet de Tkg x 10
Code : 247493

tifs

EMONDEES
OLYMPFRUITS
Sachet de Tkg x 10
Code : 646761

BLANCHIES

LA PULPE

Sachet de Tkg x 10
Code : 678459

HOLYFRUITS

10 %10 mm

Sachet de Tkg x 10
Code : 209892

ions pour pains spor

DECORTIQUEES
OLYMPFRUITS
Sachet de Tkg x 10
Code : 248622

Les inclus

DAURCES
Dim. 5-8 mm
Colis de 10 kg
Code : 961182

DECORTIQUEES
TRANSGOURMET ECONOMY
13/15

Sachet de Tkg x 10

Code : 302487

= | economy

Commande en ligne 24



DROPS CHOCOLAT 40 %

Boite de 10 kg (617275)
Sac de 20 kg (289423)

|
N S\ N .,-"f.:-:" ‘
BATONS BOULANGERS 44 % RAISINS SECS SULTANINE CREME PATISSIERE = 5> i
Cols de 15 HOLYFRUITS INSTANTANEE b 4 "fl.['.
Boite de 300 (289424) Sachet de kg x 10 LEGAVE : . 9
Baite de 500 (289425) Code : 40135 L Sdedikg N
| Afroid (300659)

| Achaud (873393)

J !
!

EME PATISSIERE

1]
g
B8

[ -.:.- CR
. CREME PATISSIERE
o

|

BEURRE GRAND
TOURAGE 82 % M.G.
FLECHARD
Plaque de 2 kg x5
Code : 950489

BEURRE SEC DE
TOURAGE 84 % M.6.
PRESIDENT PROFESSIONNEL
Plaque de 2 kg x 5
Code : 403819

BEURRE CROISSANT
82 % M.G.
CAMPINA
Piece de 2 kg x 5
Code : 222197

SAC CROISSANT KRAFT COMPOTE DE POMME
LEGAVE A& PATISSIERE 24 %
_ BREIZH POM

Paquet de 1000

- Avec morceaux.
Dim. 120 + 50 x ¢160 mm (301117) - Boite 5/1x 3
Dim. 120 + 50 x ¢210 mm (301718) Code : 413606

Dim. 140 + 70 x ¢210 mm (301120)
Dim. 140 + 70 x ¢260 mm (301121)

Dim. 180 + 70 x c280 mm (301122) SAC BRIOCHE KRAFT
Dim. 180 + 70 x c360 mm (301123) LEGAVE
Paquet de 500

! Code : 30124 . '
PREPARATION POUR VIENNOISERIE,
BRIOCHE AU BEURRE EXCELLENCE [ |
COMPLET |
Sac de 25 kg ' |
Code : 16766

=4

26 TRANSGOURMET















NICOLAS YU
Chef Pétissier et fondateur
de Magnolia Patisserie
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Le cook

SCANNEZ
ET RETROUVEZ

< F CETTE RECETTE Commande en ligne 24h/24 sur www.transgourmet.fr 31
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Le brunch a emporter et pause salée

LE TOMATOEETA
BIOJCR=N} SAL:JCE TZATZIKI

€D MUFFIN NATURE
TRANCHE

JACQUET

Piece de 619 x 48

Code : 950375

FROMAGE
BLANC BATTU

SCANNEZ
ET RETROUVEZ
CETTE RECETTE

brunch

aemporter...

01 - GRANOLA BIO

SUPERNATURE CATHERINE
KUGLER
Boite de 350 g x 10
Graines et miel (211621)
Chocolat noir et pépites @D EROMAGE BLANC
(531225) BATTU AU LAIT DEMI
ECREME 3.2 % M. G.
- YOPLAIT
- i Seau de 5 kg
St b : e [ Code : 425083
02 - MUESLI EXTRA " e e _—

KELLOGG'S Ny s | €3 QUICHES CRUES
Sac.hetdelkj)kgx4 EHDLUUI M]”E fin] - : 45 ! LA SAVOUREUSE
Fruits et noix (289358) £ y Piece de 200 g x 18

Chocolat-noisettes (364406) Saumon brocolis (245520)

39 : : Lorraine (245540)

&

TRANSGOURMET
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03 - ) TRUITE FUMEE a u S e SUPER SMOOTHIE SMOOTHIE
MOULIN DU CAOULEY , |NNOQENT INNOQENT
Bouteille de 300 mI x 8 Bouteille de 250 ml x 8

Déja congelée.

Truite élevée en France et ’ i Fraise-banane (237954)

e Antioxydant : kiwi, bre, -
Ll:;?]eueezue%z gexhﬁetm S a I e e ngTI]?T)](gEinmatclf‘?g ég;ﬁc;g)] re TR
Codl - 490041 Energy : goyave, ananas,

pomme et spiruline (232710)

04 - € EUFS BROUILLES
NATURES PLEIN AIR
OVOTEAM
Barquette de 500 g x 8
Code : 432241

ESE | E BBQ CHICKEN
SOMSEN  GRILLED CHEESE
AU PAIN AU LEVAIN

SCANNEZ
ET RETROUVEZ
CETTE RECETTE

Le brunch a emporter et pause salée




ts pour sandwichs

ien

BRIDOR

d

Code : 204918

ingré

Les pains et

BRIDOR

Code : 874353

e

34 TRANSGOURMET

Piéce de 280 g x 25

€ BAGUETTE DE CAMPAGNE € BAGUETTE ESSENTIELLE

PRECUITE SUR SOLE
BRIDOR

Piéce de 280 g x 25
Code : 200668

Les-

allNsS

et ingredients

® BAGUETTE 1778 PRECUITE
SUR FOUR A SOLE DE PIERRE

Piéce de 280 g x 25

i PAIN DE MIE SPECIAL SANDWICH
| HARRYS FOOD SERVICE

| Dim. 12x 12 cm

Longue conservation

Colis de 10

TYPE  PAQUETDE (ENG) CODE
COMPLET 600 35971
NATURE 550 359729
CEREALES 550 648766

€ BAGUETTE NOVA €D PANINI PRECUIT €D BAGEL SESAME
PRECUITE TRANSGOURMET QUALITY Piece de 115 x 30
BRIDOR Piece de 115 g x 60 Code : 217406

Piece de 280 g x 22 Code : 302322

Code : 232557

€ PAIN FINEDOR
PRECUIT SUR SOLE
LENOTRE

Piece de 45 ¢ x 50
Code : 665380

TORTILLAS DE BLE

POCOLOCO

SAVEUR  DIAM. (EN CM) PAQUETDE COLISDE CODE
NATURE 30 18 6  8179%
CAROTTE % 6 070752
BETTERAVE 25 6 14 707543






























